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Gebrauchsanweisung
Standmixer 0,8 |

Aufbau Standmixer

Verschlusskappe
Deckel

Glaskrug mit Sockel
Dichtring
Messerbaugruppe
Verschlussschraube
Antriebseinheit
Wahlschalter

& Wichtige Sicherheitshinweise

* Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Dieses Gerat darf durch Kinder nicht benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.

= Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
flhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht, bei Storung wahrend des
Betriebs und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets durch Ziehen des Netzsteckers vom Netz zu trennen.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschddigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

* Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren des Krugs und beim Reinigen.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehores und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung gekommen sind.
Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

* Vorsicht beim Einfiillen heiBer Flussigkeiten in eine Kompakt-Kiichen-
maschine oder einen Mixer, die Fllssigkeit konnte in Form einer plotz-
lichen Dampfschwade wieder aus dem Gerat ausgestoBen werden.
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= Dieses Gerat ist daflir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-

dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

= Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb

bewegt werden, muss das Geradt ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

WARNUNG - Betreiben Sie den Mixer immer mit dem Deckel oder
der Schutzvorrichtung in der in der Anleitung angegebenen Position.
Stecken Sie niemals die Hand in den Behélter, wenn dieser auf dem
Grundgerat steht. Wenn die Lebensmittel nach unten gedriickt werden
missen, verwenden Sie ein geeignetes Werkzeug, z. B. einen Spatel.
Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur Folge
haben.

ACHTUNG: Um eine Gefdhrdung durch ein unbeabsichtigtes Zuriick-
setzen des Temperaturbegrenzers zu vermeiden, darf das Gerat nicht
uber eine externe Schaltvorrichtung wie beispielsweise eine Zeit-
schaltuhr versorgt oder mit einem Stromkreis verbunden werden, der
vom Versorgungsgerat regelmaBig ein- und abgeschaltet wird.



Vor dem Benutzen

Der Mixer darf nur fiir den vorgesehenen Zweck gemaB dieser Gebrauchsanweisung verwendet
werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung deshalb vor der Inbetriebnahme sorgfiltig. Sie gibt Anwei-
sungen fiir den Gebrauch, die Reinigung und die Pflege des Gerétes. Bei Nichtbeachtung ibernehmen
wir keine Haftung fiir eventuelle Schaden. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und
geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerdt an Nachbenutzer weiter. Beachten Sie auch die Garantie-
hinweise am Ende. Das Geréat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern nur fiir die
Zubereitung von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Die Anschlussleitung nicht tber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht herunterhdngen
lassen sowie vor Hitze und Ol schiitzen.

= Das Gerit nicht auf heiBe Oberflichen wie Herdplatten o. A. stellen und nicht in der Nihe offener
Flammen betreiben.

= Den Netzstecker nicht an der Leitung oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.

= Das Gerét nicht mit leerem Glaskrug einschalten.

= Das Gerdt immer mit geschlossenem Deckel betreiben. Vor Abnehmen des Deckels bzw. des
Glaskruges unbedingt den Stillstand des Messers abwarten.

= Bei laufendem Gerat keinesfalls mit Gegenstdnden im Glaskrug hantieren.

= Nicht in den Krug hinein greifen, bevor der Netzstecker gezogen ist.

= Vor dem Abnehmen des Glaskruges unbedingt den Wahlschalter auf die Aus-Stellung O stellen.

= Achtung! Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln besteht Verbriihungsgefahr. Im Extremfall
konnte der Glaskrug beschidigt werden. Es diirfen nur Lebensmittel mit maximal 60°C verarbeitet
werden. In diesem Fall den Krug hochstens halb fiillen und den Deckel wéhrend des Betriebs mit
der Hand fest auf den Krug driicken.

= Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

= Das Gerét nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:

Gerat oder Netzkabel beschadigt ist )
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.

In diesen Fallen das Geradt zur Reparatur geben.

= Die Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
fiir eventuelle Schiaden tibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Fallen ausge-
schlossen.
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Verwendung

Der WMF KUCHENminis Standmixer ist ein platzsparendes und energieeffizientes Kiichengert.

Sie kénnen mit dem Gerat Smoothies, Shakes, Suppen, etc. zubereiten. Durch die kompakte Bauweise
und dem kraftvollen Motor kénnen Sie auch nur kleine Menge verarbeiten. Die einfache und intuitive
Bedienung sowie die hochwertige Verarbeitung/Materialien sorgen fiir eine komfortable Zubereitung.

38 % Platzersparnis

/‘ 42 % Energieersparnis*

100 % Leistung

*Im Vergleich zum Lineo Edelmixer. Gepriift durch technikzuhause.de.
Die Ressourcenersparnis bezieht sich auf Materialeinsatz und Transportvolumen.
Die Energieersparnis bezieht sich auf die hochste Leistungsaufnahme bei maximaler Fiillmenge.

Inbetriebnahme

= Reinigen Sie Glaskrug (3), Deckel (2) und Verschlusskappe (1) vor der ersten Inbetrieonahme. Achten
Sie darauf, dass Sie sich am scharfen Messer nicht verletzen.

= Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache und setzen Sie den Glaskrug (3) auf die Antriebseinheit
(8).

= Fiillen Sie die Zutaten in den Krug (3) und verschlieBen Sie diesen mit Deckel (2) und Verschluss-
kappe (1).
Weitere Zutaten kénnen nach dem Abnehmen der Verschlusskappe (1) auch bei laufendem Motor
hinzugefligt werden.
Hinweis: Achten Sie darauf die max. Fiillmenge von 0,8 | nicht zu tiberschreiten. Wenn Sie heiB3e,
sehr fliissige oder leicht schiumende Lebensmittel (z. B. Milch) verwenden, empfehlen wir als max.
Fiillmenge 0,5 1.
Hinweis: Keinesfalls das Gerat leer betreiben.

= Starten Sie das Gerat indem Sie den Wahlschalter (8) nach rechts drehen. Beginnen Sie mit einer
geringen Geschwindigkeit und erhéhen Sie diese falls notwendig.
Zur Verwendung der Pulse-Funktion halten Sie den Wahlschalter (8) nach links auf Pulse. So lange
Sie den Wahlschalter (8) auf der Pulse-Stufe halten, lauft der Motor mit maximaler Drehzahl.

= Sobald das gewiinschte Ergebnis erreicht ist, schalten Sie den Wahlschalter (8) auf die Aus-Stellung
O. Nehmen Sie erst dann den Krug (3) ab.
Achtung, Verletzungsgefahr! Vor dem Abnehmen des Deckels (2) unbedingt den Stillstand des
Messers abwarten. Nicht in das Gerdt hineingreifen, solange der Netzstecker in der Steckdose
steckt. Nach dem Gebrauch den Glaskrug (3) vollstindig entleeren. Keine Fliissigkeit im Krug (3)
stehen lassen.

= Im Fall der Uberhitzung des Motors wahrend des Gebrauchs, wird das Gerét zum Selbstschutz
automatisch stoppen. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und geben Sie dem Gerat eine
gewisse Zeit um abzukiihlen. AnschlieBend, stecken Sie den Netzstecker wieder ein und beginnen
Sie den Mixvorgang erneut.



Beispiele Drehzahl rznea;;(lmale maximale Fiillmenge
Instant-Getranke, Cocktails niedrig 40-60 s 500 ml

(min)
Weiche Friichte (z. B. Bananen, niedrig 40-60 s 250 ¢
Aprikosen) (min)
Milchshakes/Smoothies mit wei- niedrig 1-2 min 250 g Friichte + 150 ml Milch/Saft
chen Friichten (min)
Suppen, SoBen mittel 1,5-2 min 500 ml
Milchshakes/Smoothies mit hir- mittel 1,5-2 min 250 g Friichte + 150 ml Milch/Saft
teren Friichten
Gemiise mittel 1,5-2 min 250 ¢
Frappés mittel 1,5-2 min 250 ml Kaffee + 4 Eiswiirfel
Milchshakes/Smoothies mit gefro- | hoch 40-60 s 250 g Friichte + 150 ml Milch/Saft
renen Friichten, griine Smoothies, | (max)

Zerkleinern von Eiswiirfeln

Reinigung und Pflege
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Nach Gebrauch Netzstecker ziehen. Die Antriebseinheit (8) keinesfalls in Wasser tauchen, sondern
auBen nur mit einem feuchten Tuch abwischen. Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Achten Sie darauf, dass Sie sich beim Reinigen des Glaskruges (3) nicht am scharfen Messer verlet-
zen. Fllen Sie unmittelbar nach dem Mixen warmes Spilwasser ein und lassen Sie den Motor einige
Sekunden laufen. AnschlieBend den Glaskrug (3) abnehmen und mit einer Spiilbirste reinigen. Zur
griindlichen Reinigung konnen Sie den Glaskrug auch demontieren, wie im Abschnitt ,Demontage

Glaskrug"” beschrieben.

Fiir eine einfache und unkomplizierte Reinigung kdnnen Sie alle losen Teile in die Splilmaschine geben.

I
AN
spiilmaschinen- unter lau- mit einem
geeignet fendem Wasser | feuchten Tuch
abspiilbar abwischen

Fillen Sie den Glaskrug (3) maximal bis zur Halfte mit Eiswiirfeln und verschlieBen Sie ihn mit Deckel

(2) und Verschlusskappe (1). Stellen Sie den Wahlschalter (8) fiir wenige Sekunden auf die Pulse-Stufe
und stellen Sie ihn wieder auf die Aus-Stellung O zuriick. Sobald die Eiswiirfel wieder am Boden des

Glaskruges (3) liegen, kénnen Sie erneut fiir einige Sekunden auf die Pulse-Stufe schalten. Wiederho-
len Sie den Vorgang so lange, bis das zerkleinerte Eis die gewlinschte Konsistenz erreicht hat.

Glaskrug

Deckel mit Verschlusskappe

Die Verschlusskappe (1) im Deckel (2) kann durch Drehung gegen den Uhrzeigersinn abgenommen und
als Messbecher (10/20/30 ml) verwendet werden. Der Deckel (2) schlieBt den Glaskrug zuverlassig dicht
ab. Der Deckel (2) hat eine Lasche, mit Hilfe dieser kdnnen Sie den Deckel leichter abnehmen.

Durch die Offnung kénnen Sie auch wihrend des Betriebs weitere Zutaten einfiillen.

Demontage Glaskrug

Insbesondere zum Reinigen ldsst sich der Glaskrug (3) demontieren. Nehmen Sie den Deckel (2) und
die Verschlusskappe (1) ab. Stellen Sie den Glaskrug (3) mit der Offnung nach unten auf den Tisch und
drehen Sie die Verschlussschraube (6) der Messerbaugruppe (5) im Uhrzeigersinn. Sie kdnnen nun die
Messerbaugruppe (5) und den Dichtring (4) entnehmen. Zur Montage wird zuerst der Dichtring (4) an
der Messerbaugruppe (5) angebracht. Achten Sie dabei auf den korrekten Sitz des Dichtrings (4) auf
der Messerbaugruppe (5). Setzen Sie die Messerbaugruppe (5) anschlieBend in den Glaskrug (3) und
drehen Sie die Verschlussschraube (6) gegen den Uhrzeigersinn fest.

Hinweis: Um die Dichtheit des Glaskruges (3) zu gewihrleisten, muss die Messerbaugruppe (5) fest
aufgedreht sein. Die Messerbaugruppe (5) lisst sich leichter festdrehen, wenn Sie einige Tropfen
Speisedl auf die Dichtseite des Glaskruges auftragen.

Verschlusskappe (1)

Deckel (2)

Glaskrug mit Sockel (3)

Dichtring (4)

Messerbaugruppe (5)

Verschlussschraube (6)

Antriebseinheit (7)




Technische Daten

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:

Schutzklasse: 1]

220-240 V~ 50-60 Hz
340-400 W

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gemiB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH ZEITRAUM (MINUTEN)
(WATT)
Aus 0,1 -
Standby - -

Standby mit Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb
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Das Gerat entspricht den Europaischen
Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und
2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols
«Durchgestrichene Miilltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regel-
maBig abgebildete Symbol einer durchgestri-
chenen Milltonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer
getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten
Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerédte bezeich-
net. Besitzer von Altgerdten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufiihren. Altgerdte gehdren ins-
besondere nicht in den Hausmiill, sondern in
spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushalts-
gerdtes vermeidet mogliche negative Auswir-
kungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschrifts-
maBige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht wird die Wiederverwertung der

Environment

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

MF

Materialien, aus denen sich das Gerat zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerat zers-
térungsfrei entnommen werden kénnen, sind
Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet,
diese vor der Entsorgung zu entnehmen und
getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Madglichkeiten der Riickgabe von
Altgeriten

Besitzer von Altgeréten aus privaten Haushal-
ten konnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder
bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknah-
mestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte
zur nichsten Abfallsammelstelle erhalten Sie
beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fir
das Loschen personenbezogener Daten auf den
zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwort-
lich sind.

@  |hr Gerét enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2 Geben Sie lhr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

1




Operating Manual
Table blender 0,8 |

Table blender components

Cap

Lid

Glass jar with base
Sealing ring

Blade assembly
Locking screw
Drive unit
Selector switch
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& Important safety information

= Appliances may be used by persons with limited physical, sensory or
mental capabilities and persons lacking experience and/or knowledge
if they are supervised or have received instruction regarding safe use
of the appliance and if they have understood the resulting hazards.

* This appliance must not be used by children. The appliance and its
connecting cable must be kept out of the reach of children.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

* The appliance must always be disconnected from the mains by
means of pulling out the mains plug when there is no supervision
present, if a fault occurs during operation and prior to any assem-
bly, disassembly or cleaning work.

* |f the appliance's supply cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, his customer service representative or a similarly
qualified person to avoid hazards.

* Exercise caution when handling the sharp cutting blades, emptying
the jug and performing cleaning work.

= After using the appliance and accessories, clean all surfaces/parts
that have come into contact with food. Follow the instructions in
the “Cleaning and care" section.

* Exercise caution when pouring hot liquids into a compact kitchen
appliance or blender. The liquid could be expelled from the appli-
ance again in the form of sudden flash steam.
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* This appliance is intended for use in household environments and
for similar applications, such as:
in kitchens - for employees in shops, offices and other commer-
cial areas;
on agricultural property;
by customers in hotels, motels and other residential facilities;
in bed-and-breakfast establishments;
The appliance is not intended for purely commercial use.

* Switch off the appliance and disconnect from supply before chang-
ing accessories or approaching parts that move in use.

* WARNING — Always operate the blender with the lid or the guard
in position as indicated in the instructions. Never put a hand in the
jar when it is placed on the base unit.

If food needs to be pushed down, use a suitable tool e.g. spatula.

= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use can result in electric shocks and other hazards.

= CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cut-out, this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched on and off by the utility.

Before use

The blender may only be used for its intended purpose according to this operating manual, so read

it carefully before performing any start-up work. It contains instructions for using, cleaning and
caring for the appliance. We accept no liability for any damages caused if this manual is not observed.
Keep the operating manual in a safe place and pass it on to any subsequent user together with the
appliance. Please also note the warranty information at the end. The appliance is not intended for
commercial use, but only for the preparation of household quantities of food.

Observe the safety information during use.

Additional safety information

= Only connect the appliance to earthed wall sockets that have been installed pursuant to regula-
tions. The supply cable and plug must be dry.

= Do not pull or clamp the connecting cable over sharp edges. Do not leave it dangling and protect it
from heat and oil.

* Do not place the appliance on hot surfaces, such as on hotplates or similar areas, and do not oper-
ate near naked flames.

= Never pull the mains plug out of the socket by the supply cable or with wet hands.

= Do not switch on the appliance when the glass jug is empty.

= Always operate the appliance with the lid closed. Always wait for the blades to come to a
standstill before removing the lid and/or the glass jug.

= Never handle objects in the glass jug while the appliance is running.
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= Do not reach into the jug before the mains plug has been unplugged.
= Always move the selector switch into the Off position O before removing the glass jug.
= Attention! There is a risk of scalding when processing hot food. In extreme cases, the glass jug
could be damaged. Only food with a maximum temperature of 60°C may be processed. In this case,
do not fill the jug more than halfway and firmly press the lid onto the jug by hand during opera-
tion.
= The appliance must be switched off and disconnected from the mains before accessories or addi-
tional parts that move during operation are replaced.
= Stop using the appliance and/or pull out the mains plug immediately if:
the appliance or mains cable is damaged.
you suspect that there is a defect after the appliance has fallen or suffered a similar incident.
In cases such as these, send the appliance to be repaired.
= Do not immerse the drive unit in water.
= We accept no liability for any damages caused in cases of misuse, incorrect operation or improper
repairs. Claims under warranty are likewise excluded in such cases.

Use

The WMF KITCHENminis table blender is a space-saving and energy-efficient kitchen appliance.

You can use the appliance to prepare smoothies, shakes, soups, etc. Thanks to the appliance's compact
design and powerful motor, you can also process only small quantities. Easy and intuitive operation
and the high-quality workmanship [ materials guarantee convenient preparation.

38 9 Space savings’

(‘ 42 9 Energy savings*

100 % Performance

* Compared to WMF Lineo table blender.
Confirmed by technikzuhause.de. Resource savings refer to material usage and transportation volume.
Energy savings refer to the maximum power consumption at maximum filling capacity.

Start-up

Clean the glass jug (3), lid (2) and closing cap (1) before starting up the appliance for the first time.
Ensure that you do not injure yourself on the sharp blade.

= Place the appliance on an even surface and position the glass jug (3) on the drive unit (8).

= Add the ingredients to the jug (3) and close it with the lid (2) and the closing cap (1).
Additional ingredients may be added by removing the closing cap (1), even while the motor is
running.
Note: Ensure that you do not exceed the maximum filling quantity of 0.8 I. If you are using hot,
very liquid or slightly foaming food (e.g. milk), we advise using 0.5 | as the maximum filling
quantity.
Note: Never operate the appliance empty.

= Start the appliance by turning the selector switch (8) to the right. Start at a low speed and increase
it if necessary.
To use the Pulse function, hold the selector switch (8) to the left on the Pulse level. The motor will
operate at maximum speed for as long as you keep the selector switch (8) on the Pulse level.
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= Assoon as the desired result has been achieved, switch the selector switch (8) to the Off position
O. Only then should you remove the jug (3).
Attention! Risk of injury! Always wait for the blade to come to a standstill before remov-
ing the lid (2). Do not reach into the appliance before the mains plug has been unplugged.
Completely empty the glass jug (3) following use. Do not leave any liquid in the jug (3).

= In case of overheating of the motor during use, the device will stop automatically for self-protec-
tion. Unplug the power cord from the wall outlet and allow the unit some time to cool down. Then,
plug the power plug back in and start the mixing process again.

Examples Speed L\illr:)eumum Maximum filling quantity

Instant drinks, cocktails Low (min.) 40-60 s 500 ml

Soft fruits (e.g. bananas, apricots) Low (min.) 40-60 s 250 g

Milkshakes / smoothies with soft fruits Low (min.) 1-2 mins. 250 g of fruit + 150 ml of
milk / juice

Soups, sauces Medium 1.5-2 mins. | 500 ml

Milkshakes [ smoothies with harder fruits | Medium 1.5-2 mins. | 250 g of fruit + 150 ml of
milk / juice

Vegetables Medium 1.5-2 mins. | 250 g

Frappés Medium 1.5-2 mins. | 250 ml of coffee + 4 ice
cubes

Milkshakes [ smoothies with frozen High (max.) 40-60 s 250 g of fruit + 150 ml of

fruits, green smoothies milk / juice

Crushing ice cubes

Fill the glass jug (3) no more than halfway with ice cubes and close it with the lid (2) and cap (1).
Move the selector switch (8) to the Pulse level for a few seconds and then back to the Off position O.
As soon as the ice cubes have fallen back to the bottom of the glass jug (3), you can switch to the
Pulse level again for a few seconds. Repeat the process until the crushed ice has the desired consist-
ency.

Glass jug

Lid with closing cap

The closing cap (1) in the lid (2) can be removed and used as a measure (10 / 20 / 30 ml) by turning it
anti-clockwise.

The lid (2) reliably and tightly seals the glass jug. The lid (2) has a tab which you can use to make it
easier to remove the lid.

You can add more ingredients through the opening, even during operation.

15



Disassembling the glass jug

The glass jug (3) can be disassembled, especially for cleaning.

Remove the lid (2) and the closing cap (1). Place the glass jug (3) on the table with the opening face-
down and turn the locking screw (6) on the blade unit (5) clockwise. You can now remove the blade
unit (5) and the sealing ring (4).

To assemble the glass jug, the sealing ring (4) is first of all attached to the blade unit (5). When doing
so, ensure that the sealing ring (4) is correctly positioned on the blade unit (5). Then insert the blade
unit (5) into the glass jug. (3) and firmly turn the locking screw (6) anti-clockwise.

Note: To ensure the tightness of the glass jug (3), the blade unit (5) must be screwed on tightly. The
blade unit (5) is easier to tighten if you apply a few drops of cooking oil on the sealing side of the
glass jug.

Cleaning and maintenance

Remove the mains plug after use. Under no circumstances should you immerse the drive unit (8) in
water. Simply wipe the outside with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning agents. Ensure
that you do not injure yourself on the sharp blade when cleaning the glass jug (3). Immediately after
blending, fill the jug with warm rinsing water and allow the motor to run for a few seconds. Then

remove the glass jug (3) and clean with a washing-up brush. For thorough cleaning, you can disassem-

ble the glass jug as described in the section entitled "Disassembling the glass jug".
For quick and easy cleaning, you can place all loose parts in the dishwasher.

Can be rinsed
under running
water

Dishwasher safe Wipe with a

damp cloth

Closing cap (1)

Lid (2)

Glass jug with base (3)

Sealing ring (4)

Blade unit (5)

Locking screw (6)

Drive unit (7)
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For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.
The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:
blue Neutral
brown Live
As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the colou-
red markings identifying the terminals in your
plug, proceed as follows:
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked with the
letter N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
Do not connect any wire to the terminal which is marked with the letter E or by the earth symbol
, or coloured green or green and yellow.
Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 3 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 5 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse cover.

Technical data

Rated voltage:
Power consumption:

220-240 V~ 50-60 Hz
340-400 W

Protection class: I

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF 0,1 -
Standby - -

Standby with additional information - -

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/

EU

Environment

ﬁ Environment protection first!

@  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.
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Mode d'emploi
Blender de 0,8 |

Montage du mixeur sur pied

Capuchon

Couvercle

Broc en verre avec socle
Joint

Bloc & couteaux

Vis de fermeture

Bloc moteur

Sélecteur

ONOOGO A WN =

& Consignes de sécurité importantes

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de connaissance
peuvent utiliser ces appareils, s'ils sont surveillés et s'ils ont été ins-
truits pour utiliser cet appareil en toute sécurité et s'ils ont compris
les dangers pouvant résulter de I'usage de I'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'utiliser cet appareil. L'appareil et son
cable de raccordement sont a tenir hors de la portée des enfants.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* 'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance, de dysfonctionnement pendant |'utilisation et avant le mon-
tage, le démontage ou le nettoyage.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne quali-
fiee, afin d'éviter toute mise en danger.

= Attention en manipulant les lampes tranchantes, en vidant le broc
ou en nettoyant.

= Aprés avoir utilisé les accessoires et ['appareil, nettoyez toutes les
surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments. Veuil-
lez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entretien ».

* Veuillez faire attention lorsque vous remplissez des liquides chauds
dans un appareil ménager compact, les liquides peuvent s'en échap-
per soudainement sous la forme d'un nuage de vapeur.
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= |'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-

tions similaires telles que:
- dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels;
dans des exploitations agricoles;
par des clients dans des hotels, des motels et d'autres établisse-
ments;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil n'est pas conc¢u pour un usage purement commercial.

= Avant de remplacer les accessoires ou les pieces supplémentaires qui
bougent en état de marche, il faut éteindre et débrancher I'appareil.

= Attention - Utilisez toujours le mixeur avec le couvercle ou la pro-
tection dans la position indiquée dans le mode d'emploi. Ne mettez
jamais la main dans le bocal lorsqu'il est placé sur I'unité de base.
Si les aliments doivent étre pousseés vers le bas, utilisez un outil
approprié, par exemple une spatule.

* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
Une utilisation non conforme peut entrainer une décharge élec-
trique ou d'autres dangers.

* PRUDENCE : afin d'éviter tout danger dd a une remise en marche
involontaire de l'interrupteur thermique, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif de commutation externe tel qu'un
minuteur, ou connecté a un circuit régulierement activé et désactivé
par l'utilitaire.

Avant l'utilisation

Le mixeur ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. Lisez pour
cette raison minutieusement le manuel d'utilisation avant la mise en service. Il contient des consignes
importantes pour I'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Nous déclinons toute respon-
sabilité pour des dommages éventuels dus au non-respect des consignes. Conservez soigneusement
ce mode d'emploi et transmettez-le avec I'appareil en cas de remise a une tierce personne. Consultez
également les informations de garantie a la fin de ce manuel d'utilisation. L'appareil ne doit pas faire
I'objet d'un usage professionnel, mais il se préte uniquement a la préparation d'aliments dans des
quantités domestiques.

Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.
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Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise ¢lectrique sécurisée, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et |a prise doivent étre secs.

= Ne pas tirer le cordon d'alimentation sur des bords tranchants, ne pas le coincer, ne pas le laisser
pendre et le protéger de la chaleur et de I'huile.

= Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes telles que des plaques de cuisson ou équivalent et
ne pas l'utiliser a proximité d'une flamme.

= Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cible ou avec les mains mouillées.

* Ne pas mettre |'appareil en marche quand le broc en verre est vide.

= Toujours utiliser I'appareil lorsque le couvercle est fermé. Avant de retirer le couvercle ou le
broc en verre, attendre impérativement I'arrét des lames.

= Ne jamais utiliser d'objets dans le broc en verre lorsque |'appareil fonctionne.

* Ne pas mettre sa main dans le broc lorsque la fiche est toujours branchée.

= Avant de retirer le broc en verre, il est impératif de mettre I'interrupteur sur la position arrét O.

= Attention! Risque de s'ébouillanter en manipulant des aliments chauds. Dans le pire des cas, le broc
en verre pourrait s'abimer. Seuls les aliments a une température maximale de 60 °C peuvent étre
manipulés. Dans ce cas, remplir le broc jusqu'a la moitié au maximum et tenir fermement avec la
main le couvercle sur le broc pendant que I'appareil fonctionne.

= Avant de remplacer les accessoires ou les pieces supplémentaires qui bougent en état de marche, il
faut éteindre et débrancher I'appareil.

= Ne pas mettre |'appareil en marche ou le débrancher immédiatement si:

I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés.
si I'appareil pouvait étre endommagé suite a une chute ou équivalent.

Dans ces cas, emporter I'appareil en réparation.

= Ne pas immerger le bloc moteur dans I'eau.

= Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas d'utilisation détournée,
de mauvaise utilisation, de réparation inappropriée. Dans des tels cas toute intervention sous
garantie est exclue.

Utilisation

Le mixeur WMF KITCHENminis est un appareil ménager peu encombrant et peu énergivore.

Grace a cet appareil, vous pouvez préparer des smoothies, des milkshakes, des soupes, etc. La concep-
tion compacte et le moteur puissant permettent également de préparer des petites quantités. L'utili-
sation simple et intuitive, ainsi que la conception et les matériaux de grande qualité sont la garantie
d'une préparation simple.

Mise en service

= Nettoyez le broc en verre (3), le couvercle (2) et le clapet de fermeture (1) avant la premiére mise
en service. Faites attention a ne pas vous blesser avec les lames tranchantes.

= Posez I'appareil sur une surface plane et posez le broc en verre (3) sur le bloc moteur (8).

= Versez les ingrédients dans le broc (3) et fermez ce dernier avec le couvercle (2) et le clapet de
fermeture (1).
Vous pouvez ajouter d'autres ingrédients aprés avoir retiré le clapet de fermeture (1), méme lorsque
le moteur fonctionne.
Remarque: veillez a ne pas dépasser la quantité de remplissage maximale de 0,8 . Si vous utilisez
des aliments chauds, tres liquides ou qui moussent facilement, nous vous conseillons une quantité
de remplissage max de 0,5 |.
Remarque: ne jamais faire fonctionner I'appareil a vide.
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= Démarrez I'appareil en tournant I'interrupteur (8) vers la droite. Commencez avec une vitesse
réduite et augmentez-la ensuite si nécessaire.
Pour utiliser la fonction Pulse, maintenez I'interrupteur (8) vers la gauche, sur Pulse. Lorsque vous
maintenez l'interrupteur (8) sur le niveau Pulse, le moteur fonctionne a la vitesse maximale.

= Lorsque vous avez obtenu le résultat souhaité, repositionnez I'interrupteur (8) sur arrét Q. Vous
pouvez alors retirer le broc (3).
Attention, danger de blessure! Avant d'enlever le couvercle (2) attendre impérativement
I'arrét complet de la lame (3). Ne pas mettre sa main dans I'appareil lorsque la fiche est
encore branchée dans la prise. Vider complétement le broc en verre (3) aprés I'utilisation. Ne pas
laisser de liquide dans le broc (3).

= En cas de surchauffe du moteur durant le fonctionnement, I'appareil s'arréte automatiquement par
précaution. Débranchez le cable d'alimentation et laissez refroidir I'appareil. Rebranchez ensuite le
cable d'alimentation et utilisez I'appareil normalement.

Vitesse de a . Quantité maximale de
Exemples X Durée maximale .

rotation remplissage
Boissons instantanées, cocktails basse (min) 40-60 s 500 ml
Fruits mous (par ex. bananes, abricots) | basse (min) 40-60 s 250 g
Milchshakes/smoothies avec fruits basse (min) 1-2 min 250 g de fruits + 150 ml
mous de lait/jus
Soupes, sauces moyenne 1,5-2 min 500 ml
Milchshakes/smoothies avec fruits moyenne 1,5-2 min 250 g de fruits + 150 ml
plus durs de lait/jus
Légumes moyenne 1,5-2 min 250 g
Frappés moyenne 1,5-2 min 250 ml de café +

4 glacons

Milchshakes/smoothies avec fruits élevée (max) |40-60s 250 g de fruits + 150 ml
congelés, smoothies verts, de lait/jus

Piler des glacons

Remplissez le pichet en verre (3) de glagons jusqu'a la moitié et fermez-le a I'aide du couvercle (2) et
du capuchon (1).

Positionnez I'interrupteur (8) pendant quelques secondes sur le niveau Pulse et remettez-le sur la posi-
tion d'arret O. Des que les glacons se trouvent au fond du récipient du broc en verre (8), vous pouvez
a nouveau appuyer quelques secondes sur le niveau Pulse. Répétez I'opération tant que la glace pilée
ne présente pas la consistance souhaitée.

Remarque: Pour un résultat homogene, ajoutez un peu d'eau aux glagons.

Broc en verre

Couvercle avec clapet de fermeture

Pour retirer le clapet de fermeture (1) du couvercle (2), tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre, vous pouvez alors |'utiliser comme pot gradué (10/20/30 ml).

Le couvercle (2) ferme et rend le broc en verre étanche. Le couvercle (2) dispose d'une languette qui
permet de retirer le couvercle plus facilement.

L'ouverture permet d'ajouter des aliments, méme lorsque I'appareil fonctionne.
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Démontage du broc en verre

Le broc en verre (3) peut étre démonté, pour le nettoyage notamment.

Retirez le couvercle (2) et le clapet de fermeture (1). Posez le broc en verre (3) sur la table, ouverture
vers le bas, et tournez la vis d'obturation (6) du module de lames (5) dans le sens des aiguilles d'une
montre. Vous pouvez maintenant retirer le module de lames (5) et le joint d'étanchéité (4).

Pour remonter le broc, remettez d'abord le joint d'étanchéité (4) sur le module de lames (5). Ce faisant,
veillez a ce que le joint d'étanchéité (4) soit correctement mis sur le module de lames (5). Remettez
ensuite le module de lames (5) dans le broc en verre (3) et tournez la vis d'obturation (6) dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

Remarque: Pour garantir I'étanchéité du broc en verre (3), le module de lames (5) doit étre bien serré.
Le module de lames () se serre facilement si vous lubrifiez avec quelques gouttes d'huile alimentaire le
coté d'étanchéité du broc en verre.

Nettoyage et Entretien

Débrancher I'appareil aprés I'utilisation. Ne plonger le bloc moteur (8) en aucun cas dans I'eau, mais
I'essuyer a I'extérieur avec un chiffon humide. Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs. Faites attention

a ne pas vous blesser avec les lames tranchantes pendant le nettoyage du broc en verre (3). Versez un
peu d'eau chaude de rincage immédiatement aprés I'utilisation et faire fonctionner le moteur pendant
quelques secondes. Ensuite, retirez le broc en verre (3) et nettoyez-le avec une brosse a vaisselle. Pour
un nettoyage en profondeur, retirez le broc en verre selon la procédure décrite dans « démontage du
broc en verre ».

Pour un nettoyage simple et facile, mettez toutes les parties amovibles au lave-vaisselle.

- | | [8

compatible avec | rincable a I'eau essuyer avec un
le lave-vaisselle courante chiffon humide

Clapet de fermeture (1)

Couvercle (2)

Broc en verre avec socle (3)

Joint d'étanchéité (4)

Module de lames (5)

Vis d'obturation (6)

Bloc moteur (7)
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Caractéristiques techniques

Tension du secteur: 220-240 V~ 50-60 Hz
Puissance: 340-400 W
Catégorie de protection: Il

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément au réglement
(CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION PERIODE (MINUTES)
D'ENERGIE (WATTS)

Arrét 0,1 -

Veille - -

Mise en veille avec informations - -
complémentaires

Veille en réseau - -

L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE,
c 2014/30/UE et 2009/125/U

Environnement

:g Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
°  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
Pensez a protéger I'environnement ! Votre appareil contient des matiéres premieres précieuses qui
peuvent étre recyclées. Déposez donc votre appareil dans un point de collecte de votre ville ou de votre
commune.
Sous réserve de modifications
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Instrucciones de uso
Batidora de vaso de 0,8 |

Montaje de la batidora de pie

Capuchdn

Tapa

Jarra de cristal con zdcalo
Anillo de junta

Unidad de cuchillas
Tornillo-tapon

Unidad de accionamiento
Conmutador selector

ONOOGO A WN =

& Advertencias de sequridad importantes

* Este aparato no debe ser utilizado por personas con alguna
discapacidad fisica, psiquica o sensorial ni por aquellas que carezcan
de la experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlo si no
cuentan con la instruccion necesaria para una utilizacion segura del
aparato, ya que podria representar un peligro para su seguridad.

* Este aparato no puede ser utilizado por menores. Mantenga el
aparato y los cables de conexion alejados de los nifos.

* Vigile a los niflos en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Asimismo, los nifos no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 afios y lo hagan vigilados.

* El aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
en los siguientes casos: cuando no esté vigilado, en caso de fallos
durante el funcionamiento y antes de su montaje, cuando vaya a
desmontarlo o limpiarlo.

= Si el cable de alimentacion a red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, su servicio al
cliente o personal cualificado para evitar cualquier peligro.

* Cuidado con las cuchillas afiladas, asi como al vaciar la jarra y al limpiar.

* Luego de la utilizacion, limpie todas las superficies y piezas del
aparato y los accesorios que hayan estado en contacto con alimentos.
Siga las indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuidados".

* Tenga cuidado al introducir liquidos calientes en un robot de cocina
compacto o una licuadora, el liquido podria ser expulsado del
aparato de manera imprevista en forma de vapor.
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* Este aparato esta disefiado para uso doméstico u otras aplicaciones

similares, tales como:
- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
por clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos;
en pensiones con desayuno.
No esta disefiado para uso comercial.

* Antes de reemplazar algun accesorio o pieza adicional que se mueva
durante el funcionamiento, debe apagar el aparato y desconectarlo
de la red.

* jCuidado! - Utilice siempre la batidora con la tapa o el protector en
la posicion indicada en las instrucciones.

No introduzca nunca la mano en la jarra cuando esté colocada
sobre la unidad base.

Si es necesario empujar los alimentos hacia abajo, utilice una
herramienta adecuada, por ejemplo, una espatula.

= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

* CUIDADO: Para evitar posibles peligros debido al restablecimiento
involuntario de la desconexion térmica, el dispositivo no debe
alimentarse mediante elementos de conmutacion externos, como,
por ejemplo, temporizadores, ni conectarse a circuitos que la
empresa suministradora de energia conecte y desconecte con
frecuencia.

Antes de usar

Utilice la batidora solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
este manual. Lea atentamente estas instrucciones antes de poner el aparato en funcionamiento. En
ellas encontrara indicaciones para el uso, la limpieza y el mantenimiento correcto del mismo. No nos
responsabilizamos de los dafios ocasionales producidos por una utilizacion no conforme al uso. Guarde
bien estas instrucciones y paselas al siguiente usuario junto con el aparato. Tenga en cuenta también
las advertencias de la garantia contenidas al final de las instrucciones de uso. El aparato no es apto
para el uso industrial, sino solo para preparar alimentos en cantidades domésticas.

Respete siempre las indicaciones de seguridad.

25




Otras advertencias de seguridad

Conecte el aparato solamente en una caja de enchufe con puesta a tierra que esté instalada
correctamente y seglin las normativas al respecto. El cable y el enchufe deben estar secos.
No coloque ni pegue el cable de conexion sobre bordes afilados, ni lo deje colgando. Protéjalo del
calor y del aceite.
No ponga el aparato a funcionar sobre superficies calientes, como fuegos de cocina o lugares
similares, y manténgalo alejado de las llamas abiertas.
No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas.
No encienda el aparato cuando la jarra de cristal esté vacia.
Debe funcionar siempre con la tapa cerrada. Es importante esperar hasta que las cuchillas
hayan dejado de moverse para quitar la tapa y la jarra de crista.
Nunca manipule con objetos dentro de la jarra de cristal mientras el aparato esté funcionando.
No meta la mano en la jarra antes de haber retirado el enchufe de red.
Antes de retirar la jarra de cristal, es imprescindible colocar el conmutador selector en posicion O.
jAtencion! Al trabajar con alimentos calientes, existe peligro de quemaduras. En casos extremos,
la jarra de cristal podria dafarse. Solo puede cocinar alimentos hasta un maximo de 60 °C. En este
caso, llene como mucho la jarra por la mitad y mantenga firmemente presionada la tapa con la
mano durante el funcionamiento.
Antes de reemplazar algun accesorio o pieza de recambio movibles en funcionamiento, debera
desenchufar el aparato y desconectarlo de la red.
No ponga en funcionamiento el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
el aparato o cable de red estan dafados,
tiene la sospecha de que se haya podido producir algun fallo después de una caida del aparato
o similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
No sumerja la unidad principal en agua.
La garantia quedara anulada en caso de uso diferente al dispuesto, utilizacion indebida o una
reparacion que no haya sido realizada por profesionales, y no nos haremos cargo de los posibles
dafos ocasionados. En estos casos, las reclamaciones en periodo de garantia también quedaran
excluidas.

Utilizacion

La batidora de pie WMF KITCHENminis es un aparato de cocina que ahorra espacio y energia.

Con este aparato puede preparar zumos, licuados, sopas, etc. Gracias a su diseiio compacto y la fuerza
del motor podra procesar también pequefas cantidades. La utilizacion del aparato es sumamente
confortable, pues su manipulacion es sencilla e intuitiva y esta fabricado con materiales de alta
calidad.

Puesta en marcha
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Limpie la jarra de vidrio (3), la tapa (2) y el capuchon (1) antes de la primera puesta en marcha.
Tenga cuidado con las cuchillas afiladas, ya que puede lesionarse.

Ubique el aparato sobre una superficie plana y coloque la jarra de vidrio (3) sobre la unidad de
accionamiento (7).

Llene la jarra (3) con los ingredientes y ciérrela con la tapa (2) y el capuchédn (1).

Los demas ingredientes se pueden introducir luego de retirar el capuchon (1), incluso con el motor
en funcionamiento.

Indicacion: Procure no superar la cantidad de llenado méaxima de 0,8 I. Si utiliza alimentos calientes,
muy liquidos o que tienen tendencia a formar espuma (por ejemplo, leche), recomendamos una
cantidad maxima de llenado de 0,5 .

MF

Advertencia: Nunca haga funcionar el aparato en vacio.

= Arranque el aparato girando hacia la derecha el conmutador selector (8). Comience con una
velocidad baja y vaya aumentandola en caso de que sea necesario.
Para utilizar la funcion Pulse mantenga el conmutador selector (8) girado hacia la izquierda
enPulse. Mientas mantenga girado el conmutador selector (8) hacia la funcion de Pulse, el motor
funcionara a la maxima revolucion.

= Una vez que alcance el resultado deseado, gire el conmutador selector (8) a la posicion de apagado
Q. Recién entonces puede retirar la jarra (3).
Cuidado: peligro de lesiones. Antes de retirar la tapa (2), espere hasta que las cuchillas hayan
dejado de moverse. No meta la mano dentro del aparato mientras el enchufe esté conectado
a la red. Vacie completamente la jarra de cristal (3) después de su uso. No deje ningtn liquido
dentro de la jarra (3).

= En caso de sobrecalentamiento del motor durante el uso, el aparato parara automaticamente como
medida de autoproteccion. Desconecte el cable de alimentacion del enchufe de la pared y deje
pasar un tiempo para que la unidad se enfrie. Luego vuelva a conectar el cable de alimentacion y
comience el proceso de batido de nuevo.

Ejemplos Velocidad [Tiempo maximo |Cantidad de llenado maxima
Bebidas instantaneas, cocteles baja (min.) |40-60s 500 ml
Frutas blandas (por ejemplo platanos, |baja (min.) |40-60s 250 g

albaricoques)

Licuados/zumos con frutas blandas baja (min.) |1-2 min 250 g de frutas + 150 ml de

leche/jugo
Sopas, salsas media 1,5-2 min 500 ml
Batidos de leche7zumos con trocitos | media 1,5-2 min 250 g de frutas + 150 ml de
de frutas duras leche/jugo
Verdura media 1,5-2 min 250 g

250 ml de café +
4 cubitos de hielo

Batidos helados media 1,5-2 min

Batidos/zumos con frutas congeladas, |alta (max.) |40-60s
zumos verdes

250 g de frutas + 150 ml de
leche/jugo

Triturar cubitos de hielo

Llene la jarra de cristal (3) solo hasta la mitad con cubitos de hielo y ciérrela con la tapa (2) y el
capuchon (1). Coloque el conmutador selector (8) durante unos segundos en la funcion Pulse y vuél-
valo a poner en la posicion de apagado O. Una vez que los cubitos de hielo estén en el fondo de la
jarra de cristal (8), puede volver a utilizar la funcion Pulse durante unos segundos. Repita este proceso
hasta que los cubitos de hielo triturados hayan alcanzado la consistencia deseada.
Indicacion: Para un resultado homogéneo agregue algo de agua a los cubitos de hielo.

Jarra de cristal

Tapa con capuchon

El capuchon (1) que se encuentra en la tapa (2) puede retirarse girando en sentido contrario a las
agujas del reloj y ser utilizado como vaso de medida (10/20/30 ml).
La tapa (2) cierra la jarra de cristal de forma hermética y sequra. La tapa (2) tiene una lenglieta con



ayuda de la cual podra retirarla de forma mas facil.
A través de la abertura puede introducir otros ingredientes incluso durante el funcionamiento.

Desmontaje de la jarra de cristal

La jarra de cristal (3) se puede desmontar, sobre todo para la limpieza.

Retire la tapa (2) y el capuchon (1). Coloque la jarra de cristal (3) con la abertura hacia abajo sobre la
mesa y gire el tornillo-tapon (6) de la unidad de cuchillas (5) en el sentido de las agujas del reloj. Ya
puede retirar la unidad de cuchillas (5) y el anillo de junta (4).

Para el montaje coloque primero el anillo de junta (4) en la unidad de cuchillas (5). Procure que el anillo
de junta (4) quede correctamente colocado en la unidad de cuchillas (5). Seguidamente, coloque la
unidad de cuchillas (5) en la jarra de cristal

(3) y gire el tornillo-tapon (6) en el sentido contrario a las agujas del reloj.

Indicacion: para garantizar la estanqueidad de la jarra de cristal (3), la unidad de cuchillas (5) debe
estar firmemente apretada. Podra apretar la unidad de cuchillas (5) con mas facilidad si anade unas
gotitas de aceite en la parte de la junta de la jarra de cristal.

Limpieza y cuidados

Retire el enchufe después del uso. No sumerja nunca la unidad de accionamiento (8) en agua, solo
debe limpiarse por fuera con un pafio humedo. No utilice productos de limpieza abrasivos. Tenga
cuidado para no lesionarse con las cuchillas afiladas cuando limpie la jarra de cristal (3). LIénela con
agua caliente inmediatamente después de batir y haga funcionar el motor durante unos segundos.
Seguidamente, retire la jarra de cristal (3) y limpiela con un cepillo. Para una limpieza en profundidad,
puede desmontar la jarra como se describe en el apartado “Jarra de cristal”.

Para una limpieza sencilla y sin complicaciones, puede introducir todas las piezas sueltas en el

lavavajillas.

apto para lava- se puede limpieza con paio
vajillas limpiar con agua himedo
corriente

Capuchon (1)

Tapa (2)

Jarra de cristal con zocalo (3)

Anillo de junta (4)

Unidad de cuchillas (5)

Tornillo-tapon (6)

Unidad de accionamiento (7)
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 340-400 W
Clase de proteccion: Il

Informacion técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad con el
Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TIEMPO
(VATIOS) (MINUTOS)
Apagado 0,1 -
En espera - -

Espera con informacion adicional - -

Espera en red - -

c € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE

Proteccion del medioambiente

ﬁ i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

- Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nues-
tros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

Al Amarillo
Envase Car.wn Envase Plé:tico

CA 5N
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Manual de instrucoes
Batedeira 0,8 |

Construcao do recipiente de mistura

Tampa de vedacéo
Tampa

Jarro de vidro com base
Anel de vedacéo
Montagem da faca
Tampdo de rosca
Unidade de acionamento
Interruptor seletor

ONOOOThAWN =

& Instrucoes de seguranca importantes

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e/ou
conhecimentos, desde que tenham sido supervisionadas ou instruidas
sobre a utilizacdo sequra do aparelho e tenham compreendido os
perigos envolvidos.

= Este aparelho néo deve ser utilizado por criancas. O aparelho e o seu
cabo de ligagcdo devem ser mantidos afastados das criancas.

* As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com o
aparelho.

* A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo devem ser efectuadas
por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam supervisio-
nadas.

* O aparelho deve ser sempre desligado da rede eléctrica, retirando
a ficha de alimentacéo, se estiver sem vigilancia, em caso de avaria
durante o funcionamento e antes da montagem, desmontagem ou
limpeza.

* Se 0 cabo de ligacdo a rede eléctrica deste aparelho estiver danifi-
cado, deve ser substituido pelo fabricante ou pelo seu servico de
apoio ao cliente ou por uma pessoa com qualificacdes semelhantes,
de modo a evitar riscos.

* Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas e ao esvaziar
e limpar o jarro.

* Depois de utilizar os acessorios e o aparelho, limpe todas as
superficies/partes que tenham estado em contacto com os alimentos.
Siga as instrucdes do capitulo “Limpeza e conservacdo”.
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* Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes num robot de cozinha
compacto ou num liquidificador, pois o liquido pode ser expelido do
aparelho sob a forma de uma nuvem de vapor repentina.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagoes domeésticas e
similares, tais como:

- em cozinhas para empregados de lojas, escritorios e outras areas
comerciais;
em propriedades agricolas;
de clientes em hotéis, motéis e outras instalacoes residenciais;
em pousadas e cafés da manha.
O aparelho néo se destina a uma utilizacdo puramente comercial.

* Antes de substituir acessorios ou pecas adicionais que se deslo-
cam durante o funcionamento, o aparelho deve ser desligado e
desconectado da rede eléctrica.

* AVISO - Utilize sempre o misturador com a tampa ou a protecao
na posicao indicada nas instrucdes. Nunca coloque a mao dentro do
recipiente quando este estiver no recipiente de mistura.

O aparelho basico esta no sitio. Se for necessario pressionar 0s
alimentos para baixo, utilize um utensilio adequado, por exemplo,
uma espatula.

= Utilizar o aparelho apenas de acordo com estas instrucoes. Uma
utilizacdo incorrecta pode provocar choques eléctricos ou outros
perigos.

* CUIDADO - Para evitar um perigo devido a uma reposicao invol-
untaria do limitador de temperatura, o aparelho ndo deve ser ali-
mentado atraves de um dispositivo de comutacdo externo, como um
temporizador, ou ligado a um circuito que seja ligado e desligado
regularmente pelo dispositivo de alimentacao.

Antes da utilizacao

Utilize o misturador apenas de acordo com as instrugdes. Ler o manual de instrucoes antes da
utilizagcdo. Cumprir as instrucdes de utilizacdo, limpeza e conservagdo. Nao nos responsabilizamos por
incumprimentos. Guarde o manual de instrucdes e entregue-o juntamente com o aparelho. Respeitar
as indicacOes da garantia. Apenas para uso doméstico, ndo para uso comercial. Respeitar as instrucdes
de seguranca.
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Outras instrucdes de sequranca

= Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligacao a terra corretamente instalada. O cabo de
alimentacdo e a ficha devem estar secos.

= N&o puxar o cabo de ligacdo por cima de arestas vivas ou aperta-lo, ndo o deixar pendurado e
protegé-lo do calor e do oleo.

= Nao coloque o aparelho sobre superficies quentes, como placas de fogdo ou similares, e ndo o
utilize perto de chamas.

= Né&o puxar a ficha de alimentac¢do da tomada pelo cabo ou com as méos molhadas.

* Nao ligar o aparelho com um jarro de vidro vazio.

= Utilizar sempre o aparelho com a tampa fechada. Esperar sempre que a lamina pare antes de
retirar a tampa ou o jarro de vidro.

= Nunca manusear objectos no jarro de vidro quando o aparelho esta em funcionamento.

= Nao meter a mao no jarro até a ficha de alimentacéo ter sido retirada.

= Antes de retirar o jarro de vidro, certifique-se de que coloca o interrutor seletor na posicao de
desligado O,

= Atencdo! Existe um risco de escaldadura ao processar alimentos quentes. Em casos extremos, o
jarro de vidro pode ficar danificado. S6 podem ser processados alimentos com uma temperatura
maxima de 60°C. Neste caso, ndo encha mais de metade do jarro e pressione a tampa firmemente
sobre o jarro com a mao durante o funcionamento.

= Antes de substituir acessorios ou pecas adicionais que se deslocam durante o funcionamento, o
aparelho deve ser desligado e desconectado da rede eléctrica.

= Ndo utilizar o aparelho nem desligar imediatamente a ficha de alimentacéo se:

- O dispositivo ou o cabo de alimentacgdo esta danificado
- existe a suspeita de um defeito na sequéncia de uma queda ou algo semelhante.

Nestes casos, devolva o aparelho para reparacéo.

* N&o mergulhar a unidade motriz em agua.

= Nd&o € aceite qualquer responsabilidade por danos causados por utilizacdo indevida, operacéo incor-
recta ou reparacdo inadequada. Nestes casos, 0s servicos de garantia também estdo excluidos.

Utilizacao

A batedeira KITCHENminis da WMF é um aparelho de cozinha que poupa espaco e é energeticamente
eficiente.

Pode utilizar o aparelho para preparar smoothies, batidos, sopas, etc. Gracas ao seu design compacto e

ao motor potente, também € possivel processar pequenas quantidades. A operacédo simples e intuitiva,
bem como o acabamento/materiais de alta qualidade garantem uma preparagio comoda.

Colocacdao em funcionamento

= Limpe o jarro de vidro (3), a tampa (2) e a tampa de fecho (1) antes de os utilizar pela primeira vez.
Tenha cuidado para nao se ferir na lamina afiada.

= Colocar o aparelho numa superficie plana e colocar o jarro de vidro (3) sobre a unidade de aciona-
mento (8).

= Deitar os ingredientes no jarro (3) e fecha-lo com a tampa (2) e a tampa de fecho (1).
Podem ser adicionados ingredientes adicionais depois de retirar a tampa de fecho (1), mesmo com o
motor em funcionamento.
Nota: Nao ultrapasse o nivel maximo de enchimento de 0,8 litros. Se utilizar alimentos quentes,
muito liquidos ou ligeiramente espumosos (por exemplo, leite), recomendamos um nivel maximo de
enchimento de 0,5 litros.
Nota: Nunca utilizar o aparelho vazio.
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= Colocar o aparelho em funcionamento, rodando o seletor (8) para a direita. Comece com uma
velocidade baixa e aumente-a se necessario.
Para utilizar a funcdo Pulso, mantenha o interrutor seletor (8) para a esquerda em Pulso. O motor
funciona a velocidade maxima enquanto mantiver o seletor (8) no nivel de impulso.

= Assim que o resultado desejado for alcangado, coloque o interrutor seletor (8) na posicdo de
desligado O. S6 ento retire o jarro (3).
Cuidado, risco de ferimentos! Antes de retirar a tampa (2), certifique-se de que a lamina esta
imobilizada. Ndo tocar no aparelho enquanto a ficha de alimentacéo estiver ligada a tomada.
Esvaziar completamente o jarro de vidro (3) apds a utilizagdo. Ndo deixar nenhum liquido no jarro
(3).

= Se o motor sobreaquecer durante a utilizacdo, o aparelho para automaticamente para se proteger.
Desligue a ficha de alimenta¢do da tomada e deixe o aparelho arrefecer durante algum tempo. Em
seguida, volte a ligar a ficha de rede e recomece o processo de trituracéo.

Exemplos Velocidade Tef“!"’ Quan.tldade EVTE (2
maximo enchimento

Bebidas instantaneas, cocktails baixo (min.) | 40-60 s 500 ml

Frutos de baga (por exemplo, bananas, baixo (min.) | 40-60s 250 g

alperces)

Batidos/smoothies com frutos vermelhos | baixo (min.) 1-2 mins. 250 g de fruta + 150 ml
de leite/sumo

Sopas, molhos médio 1.5-2 mins. | 500 ml

Batidos/smoothies com frutos mais rijos | médio 1.5-2 mins. | 250 g de fruta + 150 ml
de leite/sumo

Legumes médio 1.5-2 mins. | 250 g

Frappés médio 1.5-2 mins. | 250 ml de café + 4 cubos
de gelo

Batidos/smoothies com fruta congelada, | alta (max.) 40-60 s 250 g de fruta + 150 ml

smoothies verdes de leite/sumo

Esmagar cubos de gelo

Encher o jarro de vidro (3) com cubos de gelo até metade e fechar com a tampa (2) e a tampa de fecho
(1). Colocar brevemente o seletor (8) no nivel de pulsa¢éo e depois voltar a desligar Q. Se houver gelo
no fundo, voltar a pulsar durante alguns segundos. Repetir até obter a consisténcia desejada.

Jarro de vidro

Tampa com tampa de fecho

A tampa de vedagio (1) da tampa (2) pode ser retirada rodando-a no sentido contrério ao dos pon-
teiros do relogio e utilizada como jarro de medigdo (10/20/30 ml). A tampa (2) veda de forma fiavel o
jarro de vidro. A tampa (2) tem uma patilha que facilita a remocdo da tampa.

Também ¢ possivel adicionar mais ingredientes através da abertura durante o funcionamento.
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Desmontagem de um jarro de vidro

Retirar a tampa (2) e a tampa de fecho (1).

Colocar o jarro de vidro (3) com a abertura virada para baixo.

Rodar o parafuso de obturacio (6) do conjunto das laminas (5) no sentido dos ponteiros do relogio.

Retirar o conjunto da lamina (5) e o anel de vedacio (4).

Para a instalagdo: Colocar o anel de vedagéo (4) no conjunto das laminas (5) e verificar se esta

corretamente encaixado.

6. Colocar o conjunto de laminas (5) no jarro de vidro (3) e apertar o parafuso de obturacio (6) no
sentido contrario ao dos ponteiros do relogio.

Nota: Para um melhor aperto do conjunto das Iaminas (5), aplique um pouco de 6leo de cozinha no

lado de vedacéo do jarro de vidro.

Limpeza e conservacao

Retirar a ficha de rede apos a utilizago. Limpar a unidade motriz (8) apenas com um pano humido,
ndo mergulhar em agua. Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos. Tenha cuidado com a ldmina
afiada. Depois de misturar, deite agua morna para enxaguar e ponha o motor a trabalhar por breves
instantes. Retire o recipiente de vidro (3) e limpe-o com uma escova de lavar a loica. Para uma limpeza
completa, desmonte-o como descrito em “Desmontagem do recipiente de vidro". Limpar as pecas soltas
na maquina de lavar louca para facilitar a manutencao.

Nota: Nao colocar a unidade de acionamento na maquina de lavar louca. Limpar apenas com um pano
humido.

LN =

Pode ser lavado Pode ser lavado Limpar com um
na maquina de em agua cor- pano humido
lavar louca rente

Tampa de fecho (1)

Tampa (2)

Jarro de vidro com base (3)

Anel de vedacio (4)

Unidade de laminas (5)

Parafuso de bloqueio (6)

Unidade de acionamento (7)
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Dados técnicos

Tensao nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 340-400 W
Classe de protecdo: Il

Informacdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE
2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TEMPO
(WATTS) (MINUTOS)
Desligado 0,1 -
Em espera - -

Espera com informacdes adicionais - -

Espera em rede - -

0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias 2014/35/UE, 2014/30/UE e
C E 2009/125/UE

Ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

° Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento
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Istruzioni per I'uso
Frullatore da tavolo da 0,8 |

Struttura del frullatore

Cappuccio

Coperchio

Brocca di vetro con base
Guarnizione

Gruppo lame

Tappo a vite

Unita di azionamento
Interruttore nella modalita

ONOOGO A WN =

& Importanti indicazioni per la sicurezza

* Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che mancano di
esperienza efo di conoscenza, solo se sono sorvegliate o se sono
state istruite riguardo all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne
hanno compreso i pericoli risultanti.

* Questo elettrodomestico non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere I'apparecchio e i suoi cavi di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseqguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* |'elettrodomestico deve essere sempre scollegato, staccando
previamente la spina dalla presa di corrente nei sequenti casi: quando
rimane incustodito, in caso di guasto durante il funzionamento, prima
del montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario
richiederne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a
un'altra persona competente del settore, onde evitare pericoli.

* Prestare molta attenzione alle lame affilate quando si svuota la
brocca e durante la pulizia.

* Terminato l'utilizzo degli accessori e dell'apparecchio, pulire tutte le
superfici/parti che sono state a contatto con gli alimenti. Sequire le
indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e cura”.
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* Attenzione a introdurre sostanze calde in un robot da cucina o in
un frullatore. Il liquido potrebbe essere espulso dall'apparecchio
sotto forma di un'esalazione di vapore.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in apphcazmm simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori
commerciali;
in tenute agricole;
da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.
Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

* Prima di sostituire i pezzi di ricambio o gli accessori che si muovono
durante il funzionamento, € necessario spegnere |'apparecchio e
staccare la spina.

* Attenzione! - Utilizzare sempre il frullatore con il coperchio o la
protezione in posizione come indicato nelle istruzioni. Non inserire
mai le mani nel vaso quando questo ¢ posizionato sulla base. Se ¢
necessario spingere il cibo verso il basso, utilizzare uno strumento
adatto, ad esempio una spatola.

= Usare il dispositivo solo conformemente a queste istruzioni. L'uso
inadeguato puo provocare shock elettrici o altri rischi.

= ATTENZIONE: Per evitare pericoli connessi al ripristino accidentale
dell'interruttore termico l'apparecchio non deve essere collegato a
un dispositivo di commutazione esterno come ad esempio un timer,
0 a un circuito che viene regolarmente acceso e spento dall'azienda
fornitrice del servizio elettrico.

Prima dell'uso

Il frullatore va adoperato solo per I'uso previsto, sequendo le istruzioni per l'uso. A tal fine, leggere
accuratamente le istruzioni per I'uso prima della messa in servizio. Esse forniscono istruzioni per
I'utilizzo, la pulizia e la cura dell'elettrodomestico. In caso di inosservanza, non ci assumiamo alcuna
responsabilita per eventuali danni. Conservare accuratamente le istruzioni per 'uso e, in caso di
cessione dell'elettrodomestico, consegnarle all'utente successivo insieme all'apparecchio. Rispettare
anche le istruzioni di garanzia riportate alla fine. Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso
commerciale, ma solo per la preparazione di alimenti in quantita domestiche.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.
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Ulteriori istruzioni di sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.

= Non tirare o incastrare il cavo di collegamento contro spigoli taglienti, non lasciarlo sospeso e
proteggerlo dal calore e dall'olio.

= Non collocare I'apparecchio su superfici calde come piastre e non metterlo in funzione in prossimita
di flamme libere.

= Non staccare |a spina dalla presa, tirandola per il cavo o con le mani bagnate.

* Non va mai acceso |'apparecchio con la brocca di vetro vuota.

= Durante il funzionamento il coperchio dell'apparecchio deve essere sempre chiuso. Prima di
rimuovere il coperchio o la brocca di vetro si deve assolutamente aspettare che la lama sia
ferma.

= Quando I'apparecchio ¢ in funzione non ci devono assolutamente essere oggetti all'interno della
brocca di vetro.

= Non mettere mai le mani all'interno della brocca se prima non si ¢ staccata la spina.

= Prima di rimuovere la brocca di vetro si deve assolutamente impostare I'interruttore di selezione in
posizione O OFF.

= Attenzione! Sussiste il rischio di ustioni durante la preparazione di alimenti caldi. In casi estremi
si potrebbe danneggiare la brocca di vetro. Si possono trattare solo alimenti a una temperatura
massima di 60 °C. In questo caso riempire la brocca al massimo fino a meta e, durante il
funzionamento, tenerne ben premuto il coperchio con la mano.

= Prima di sostituire i pezzi di ricambio o gli accessori che si muovono durante il funzionamento, ¢
necessario spegnere |'apparecchio e staccare la spina.

= Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:

I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono guasti
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.

In questi casi far riparare I'apparecchio.

= Non immergere |'unita di azionamento nell'acqua.

= Non ci si assume alcuna responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, per
un utilizzo errato oppure in caso di riparazione non professionale. In questi casi sono escluse anche
le richieste di garanzia.

Utilizzo

Il frullatore WMF KITCHENminis € un utensile da cucina a basso consumo energetico che occupa poco
spazio.

Con questo apparecchio ¢ possibile preparare smoothie, shake, zuppe,... Grazie alla struttura compatta
e al potente motore € anche possibile lavorare solo con piccole quantita. L'utilizzo semplice e intuitivo
e la lavorazione/i materiali pregiati assicurano una preparazione piacevole.

Prima messa in servizio

= Prima della prima messa in servizio pulire la brocca di vetro (3), il coperchio(2) e il cappuccio (1).
Fare attenzione a non ferirsi con la lama affilata.

= Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e mettere la brocca di vetro (3) sull'unita di
azionamento (8).

= Introdurre gli ingredienti nella brocca (3) e poi applicare il coperchio (2) e il cappuccio (1).
S| possono aggiungere ulteriori ingredienti, togliendo il cappuccio (1), anche con il motore acceso.
Avvertenza: fare attenzione che la quantita di riempimento non superi 0,8 I. Se si utilizzano
alimenti caldi, liquidi o che generano una leggera schiuma (ad es. il latte), consigliamo una quantita
di riempimento massima di 0,5 |.

38

W

Avvertenza: Non azionare in nessun caso |'apparecchio quando € vuoto.

= Accendere il dispositivo ruotando l'interruttore di selezione (8) verso destra. Iniziare a una velocita
ridotta e poi aumentarla se necessario.

Per utilizzare la funzione Pulse tenere I'interruttore di selezione (8) a sinistra su Pulse. Finché
I'interruttore di selezione (8) si trova sulla posizione Pulse, il motore funziona al numero massimo
di giri.

= Non appena si raggiunge il risultato desiderato, mettere I'interruttore di selezione (8) in posizione
OFF Q. Solo ora estrarre la brocca (3).

Attenzione, sussiste il pericolo di ferirsi! Prima di togliere il coperchio (2) si deve
assolutamente attendere che le lame si fermino completamente. Non mettere le mani
all'interno dell'apparecchio se non si ¢ prima staccata la spina. Dopo I'utilizzo svuotare
completamente la brocca (3). Nella brocca (3) non deve rimanere alcun liquido.

* In caso di surriscaldamento del motore durante I'utilizzo, I'apparecchio si ferma automaticamente
come autoprotezione. Staccare il cavo di alimentazione dalla presa a muro e attendere che
I'apparecchio si raffreddi. Quindi, collegare nuovamente la spina di alimentazione e riprendere il
processo di miscelazione.

Esempi Velocita tempo massimo quan_tlta UilusmniSnty
massima

Bevande istantanee basso (min) 40-60 s 500 ml

Frutta morbida (ad es. banane, basso (min) 40-60 s 250 g

albicocche)

Milkshake/smoothie con frutta basso (min) 1-2 min 250 g di frutta + 150 ml di

morbida latte/succo

Zuppe, salse medio 1,5-2 min 500 ml

Milkshake/smoothie con frutta medio 1,5-2 min 250 g di frutta + 150 ml di

dura latte/succo

Verdure medio 1,5-2 min 250 g

Frappé medio 1,5-2 min 250 ml di caffe + 4 cubetti di
ghiaccio

Milkshake/smoothie con frutta alto (max) 40-60 s 250 g di frutta + 150 ml di

congelata, smoothie verdi, latte/succo

Triturare i cubetti di ghiaccio

Riempire di cubetti di ghiaccio al massimo meta brocca di vetro (3) e chiudere il coperchio (2) e il
tappo (1). Portare l'interruttore di selezione (8) per pochi secondi in posizione Pulse e poi portarlo
nuovamente in posizione O OFF. Non appena i cubetti di ghiaccio si trovano sul fondo della brocca
di vetro (8), si puo passare nuovamente per alcuni secondi alla posizione Pulse. Ripetere la procedura
finché il ghiaccio non ¢ triturato come si desidera.

Avvertenza: Per ottenere un risultato omogeneo aggiungere dell'acqua ai cubetti di ghiaccio.
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Brocca di vetro

Coperchio con cappuccio

Il cappuccio (1) sul coperchio (2) pud essere rimosso girandolo in senso antiorario e puo essere
utilizzato come misurino (10/20/30 ml). Il coperchio (2) fornisce una chiusura ermetica affidabile
per la brocca di vetro. Il coperchio (2) ha una linguetta con cui € possibile rimuovere pit facilmente
il coperchio. Tramite I'apertura ¢ possibile aggiungere ulteriori ingredienti anche durante il
funzionamento.

Smontaggio della brocca di vetro

La brocca di vetro (3) va smontata principalmente per essere pulita. Rimuovere il coperchio (2) e il
cappuccio (1). Posizionare la brocca di vetro (3) sul tavolo con I'apertura rivolta verso il basso e ruotare
il tappo a vite (6) del gruppo lame in senso orario. Ora & possibile togliere il gruppo lame (5) e la
guarnizione (4). Per il montaggio applicare prima la guarnizione (4) al gruppo lame (5). Fare attenzione
che la guarnizione (4) sia posizionata correttamente sul gruppo lame (5). Infine posizionare il gruppo
lame (5) nella brocca di vetro (3) e ruotare bene il tappo a vite (6) in senso antiorario.

Avvertenza: Per garantire I'ermeticita della brocca di vetro (3), il gruppo lame (5) deve essere fissato
bene. il gruppo lame (5) si fissa saldamente con facilita se si applicano delle gocce di olio alimentare
sul lato ermetico della brocca di vetro.

Pulizia e manutenzione

Staccare la spina dopo I'uso. Non si deve assolutamente immergere |'unita di azionamento (8) in acqua,
ma se ne puo pulire solo la parte esterna con un panno umido. Non usare detergenti abrasivi. Fare
attenzione a non ferirsi con le lame affilate durante la pulizia della brocca di vetro (3). Subito dopo
aver smesso di usare il frullatore, riempirlo con acqua calda saponata e far andare il motorino per
alcuni secondi. Poi rimuovere la brocca di vetro (3) e pulirla con una spazzola per lavare le stoviglie.
Per una pulizia a fondo si pud anche smontare la brocca di vetro come descritto nella sezione
"Smontaggio della brocca di vetro”.

Per pulire nella maniera piu semplice si possono inserire nella lavastoviglie tutte le singole parti.

5 8

adatto per il sciacquabile con pulire con un
lavaggio in acqua corrente panno umido
lavastoviglie

Cappuccio (1)

Coperchio (2)

Brocca di vetro con base (3)

Guarnizione (4)

Gruppo lame (5)

Tappo a vite (6)

Unita di azionamento (7)
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 340-400 W
Classe di protezione: Il

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE
2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA PERIODO DI TEMPO
(WATT) (MINUTI)
Spento 0,1 -
Standby - -

Standby con informazioni aggiuntive - -

Standby in rete - -

L'apparecchio & conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE

Cce

Tutela dell'ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
@ |l vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

° Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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Brugsanvisning
Bordblender 0,8 |

Produktoversigt bordblender

Lukningskappe

Lag

Glaskande med base
Teetningsring
Knivholder
Laseskrue
Drivenhed

Pa omskifteren

& Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Dette apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk,
sansemotorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og/
eller viden, forudsat at de er under opsyn af en voksen eller er
blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes, og har forstaet de
farer, der er forbundet med anvendelsen.

= Apparatet ma ikke benyttes af barn. Apparatet og den tilhgrende
stremledning skal opbevares utilgeengeligt for barn.

* Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Rengoring og vedligeholdelse ma ikke udfares af barn, medmindre de
er fyldt 8 ar og er under opsyn.

* Nar apparatet ikke overvdges, ved driftsforstyrrelse, og for
apparatet samles, skilles ad eller renggres, skal stikkes altid tages ud
af stikkontakten.

* Hvis apparatets stramledning bliver beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

= Kniven er meget skarp og skal behandles forsigtigt, bade nar
glaskanden temmes og ved renggring.

= Efter anvendelse af apparatet og dets tilbehgr renggares alle
flader og dele, der har vaeret i bergring med fadevarerne. Falg
anvisningerne i afsnittet "Renggring og pleje”.

* Forsigtigt ved pafyldning af varme vaesker i en kompakt
kakkenmaskine eller en blender, da vaesken pludseligt kan sprgjte ud
af apparatet.

ONOOOUThAWN =
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* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
I|gnende former for anvendelse som for eksempel:
i kokkener for ansatte i butikker, kontorer og andre
erhvervsvirksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former beboelse;
i Bed & Breakfast-virksomheder.

Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

* Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstra dele, der bevaeger sig ved
brug, skal apparatet vaere slukket og stikket veere trukket ud af
stikkontakten.

* Forsigtig! - Brug altid blenderen med laget eller afskeermningen i
den position, der er angivet i vejledningen.

Stik aldrig en hdnd ned i glasset, nar det er placeret pa basisenhe-
den. Hvis maden skal skubbes ned, skal du bruge et egnet redskab,
f.eks. en spatel.

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfere stad eller andre farlige situationer.

= ADVARSEL: For at undgé farlige situationer ved fejlagtig nulstilling
af termosikringen ma denne enheds forsyning ikke ga via en ekstern
koblingsanordning sdsom en streamfordeler eller forbindes via et
kredslgb, som forsyningsselskabet kobler fra og til regelmaessigt.

Inden ibrugtagning

Blenderen ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Laes
brugsanvisningen grundigt, inden apparatet tages i brug. Brugsanvisningen indeholder anvisninger
om brug, renggring og pleje af apparatet. Ved manglende overholdelse patager vi os intet ansvar for
eventuelle skader. Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt, og videregiv den sammen med apparatet til
efterfalgende brugere. Bemaerk 0ogsa garantioplysningerne sidst i brugsanvisningen. Apparatet er ikke
til professionel brug, men er tiltaenkt til tilberedning af fadevarer i private husholdninger.

Overhold sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsanvisninger

= Apparatet ma kun tilsluttes en stikdése, der er installeret i henhold til forskrifterne. Ledningen og
stikket skal veere torre.

* Ledningen mé ikke traekkes over skarpe kanter eller klemmes eller haenge lgst ned. Beskyt ledningen
imod varmekilder og olie.

= Apparatet ma ikke stilles pa varme overflader, som f. eks. kogeplader eller lignende steder, og det
mé ikke anvendes i nzerheden af dben ild.
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= Treek ikke i ledningen, og beror ikke ledningen eller stikket med vade haender, nér stikket traekkes
ud af stikkontakten.
= Apparatet ma ikke startes med tom glaskande.
= Brug altid apparatet med lukket lag. Vent til kniven star helt stille, for laget eller glaskanden
tages af.
Brug aldrig genstande i glaskanden, ndr apparatet er i brug.
Grib aldrig ned i glaskanden, sa laenge stikket er i stikkontakten.
For glaskanden tages af, skal omskifteren altid drejes til sluk-stilling O.
Vigtigt! Ved arbejde med varme fgdevarer kan der veere fare for at blive forbraendt. | ekstreme
tilfeelde kan glaskanden blive beskadiget. Fodevarerne mé hgjst vaere 60 °C varme. | dette tilfaelde
fyldes kanden kun halvt op, og hold laget fast pa kanden med handen under brug.
= Fgr udskiftning af tilbehor eller ekstra dele, der beveeger sig ved brug, skal apparatets stik tages ud
af stikkontakten og apparatet vaere slukket.
= Apparatet ma ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:
Apparatet eller stramledningen er beskadiget.
Der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
* Motordelen mé ikke nedseenkes i vand.
= Ved anvendelse til andre formal end det tilsigtede, forkert betjening eller ukorrekt reparation
patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader. Garantien bortfalder ogsa i disse
tilfeelde.

Anvendelse

WMF KITCHENminis bordblenderen er en pladsbesparende og energieffektiv kekkenmaskine.

Du kan lave smoothies, shakes, supper,... med apparatet. Takket vaere den kompakte konstruktion og
den kraftfulde motor kun du ogsa forarbejde sm& maengder. Den enkle og intuitive betjening samt
forsteklasses forarbejdning/materialer sgrger for komfortabel tilberedning.

Ibrugtagning

= Rengor glaskanden (3), laget (2) og lukningskappen (1) for den farste ibrugtagning. Pas pa ikke at
komme til skade pa den skarpe kniv.

= Stil apparatet pa en plan overflade, og st glaskanden (3) pd motordelen (8).

= Fyld ingredienserne i kanden (3), og luk denne med laget (2) og lukningskappen (1).
Flere ingredienser kan ogsa tilfgjes, nar motoren er i gang, ved at tage lukningskappen af (1).
Bemaerk: Sgrg for ikke at overskride den maksimale kapacitet pd 0,8 I. Ved brug af varme eller
meget flydende levnedsmidler eller levnedsmidler, der skummer let (f. eks. meelk), anbefaler vi en
maksimal kapacitet pa 0,5 .
Bemeerk: Brug aldrig apparatet i tom tilstand.

= Start apparatet ved at dreje omskifteren (8) mod hgjre. Begynd med en lav hastighed, og ag den
om ngdvendigt.
For at bruge funktionen Pulse holdes omskifteren (8) mod venstre pa Pulse. Sa leenge omskifteren
(8) holdes p4 trinnet Pulse, karer motoren med maksimalt omdrejningstal.

= S3snart det pnskede resultat er ndet, drejes omskifteren (8) til sluk-stilling O. Forst derefter kan
kanden (3) tages af.
Fare for personskade! Fgr laget (2) fjernes, skal du absolut vente pa, at kniven (3) star stille.
Grib ikke ned i apparatet, for stikket er taget ud af stikkontakten. Tom glaskanden (3) helt
efter brug. Efterlad ikke vaeske i kanden (3).

= | tilfeelde af overophedning af motoren under anvendelse stopper enheden automatisk som selv-
beskyttelse. Treek stikket ud af stikkontakten, og lad enheden kgle af. Seet derefter stikket i igen, og
start blandingsprocessen igen.
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Eksempler Omdrejningstal |Maks. tid Maks. kapacitet
Instant-drikkevarer, cocktails Lav (min.) 40-60's 500 ml
Blode frugter (f. eks. bananer, Lav (min.) 40-60 s 250 g
abrikoser)
Milkshakes/smoothies med blade Lav (min.) 1-2 min. 250 g frugter+
frugter 150 ml maelk/saft
Supper, saucer Middel 1,5-2 min. 500 ml
Milkshakes/smoothies med hérde Middel 1,5-2 min. 250 g frugter + 150 ml
frugter meelk/saft
Grgntsager Middel 1,5-2 min. 250 g
Frappés Middel 1,5-2 min. 250 ml kaffe +

4 isterninger
Milkshakes/smoothies med frosne Hej (maks.) 40-60 s 250 g frugter + 150 ml
frugter, gronne smoothies meelk/saft

Knusning af isterninger

Fyld ikke glaskanden (3) mere end halvvejs med isterninger, og luk den med ldget (2) og lukningskappe
(1). Drej omskifteren (8) il trinnet Pulse i nogle f4 sekunder, og drej den tilbage i sluk-stilling © igen.
Sa snart isterningerne ligger pa bunden af kanden (8) igen, kan du dreje omskifteren over pé trinnet
Pulse igen i nogle fa sekunder. Gentag, indtil isen er passende findelt.

Bemaerk: Tilfgj lidt vand til isterningerne for at fa et homogent resultat.

Glaskande

Lag med lukningskappe

Lukningskappen (1) i ldget (2) kan tages af ved at dreje den mod uret og kan bruges som méalebaeger
(10/20/30 ml).

Laget (2) lukker glaskanden pélideligt teet. Laget (2) har en laske, hvormed laget nemmere kan tages af.
Flere ingredienser kan tilfgjes gennem &bningen selv under drift.

Afmontering af glaskande

Glaskanden (3) kan afmonteres iser til rengering.

Tag laget (2) og lukningskappen (1) af. Stil glaskanden (3) med &bningen nedad pa bordet, og drej
knivdelens (5) laseskrue (6) med uret. Nu kan knivdelen (5) og taetningsringen (4) tages af.

Ved montering monteres farst taetningsringen (4) pa knivdelen (5). Serg for, at teetningsringen (4)
sidder korrekt pa knivdelen (5). Anbring derefter knivdelen (5) i glaskanden (3), og drej laseskruen (6)
fast mod uret.

Bemeerk: For at sikre, at glaskanden (3) er helt taet, skal knivdelen (5) veere drejet fast pa. Kom et par
draber madolie pa glaskandens gevind for at gare det lettere at skrue knivdelen teet fast.
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Rengering og pleje

Traek stikket ud af stikkontakten efter brug. Motordelen (8) mé ikke nedseaenkes i vand, men kan
afterres udvendigt med en fugtig klud. Brug ikke slibende renggringsmidler. Pas pa ikke at komme til
skade pé den skarpe kniv ved rengering af glaskanden (3). Heeld varmt skyllevand pa umiddelbart efter
brug, og lad motoren kgre nogle fa sekunder. Tag derefter glaskanden (3) af, og rengar den med en
opvaskebgrste. Glaskanden kan ogsd afmonteres, som beskrevet i afsnittet "Afmontering af glaskande”,
for at renggre den grundigt.

Alle lgse dele kan komme i opvaskemaskinen.

Taler opvaskema- | Kan skylles under Afterres med
skine rindende vand fugtig klud

Tekniske data

Maerkespaending:
Effektforbrug:
Kapslingsklasse:

220-240 V ~ 50-60 Hz

MF

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,1 -
Standby - -

Lukningskappe (1)

Lag (2)

Glaskande med sokkel (3)

Teetningsring (4)

Knivdel (5)

Laseskrue (6)

Motordel (7)
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Standby med yderligere oplysninger - -

Netveerksbaseret standby - -

c € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU

Beskyt miljoet

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et autoriseret servicevaerks-

>
ted, nar det ikke skal bruges mere.
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Gebruiksaanwijzing
Tafelblender 0,8 |

Componenten van staande mixer

Afsluitkap

Deksel

Glazen kan met sokkel
Afdichtring
Messenmodule
Sluitschroef
Aandrijfunit
Keuzeschakelaar

ONOOGO A WN =

& Belangrijke veiligheidsinstructies

* Apparaten mogen door personen met verminderde fysieke, sensorische
of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of kennis worden
gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende risico's
hebben begrepen.

* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat
en de stroomkabel moeten op een voor kinderen niet toegankelijke
plaats worden bewaard.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

* Wanneer het apparaat niet onder toezicht staat, in het geval van storing
tijdens het gebruik en voor het monteren, demonteren of reinigen ervan
moet altijd de stekker uit het stopcontact worden gehaald.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant of de centrale klantenservice of door een
vergelijkbaar gekwalificeerde persoon worden vervangen.

* Wees voorzichtig in de omgang met de scherpe messen en bij het
legen van de kan tijdens het schoonmaken.

* Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle
oppervlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking
zijn gekomen. Volgt u alstublieft de instructies in het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud".
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* Voorzichtig bij het vullen van hete vloeistoffen in een compact-
keukenmachine of een mixer. Het is mogelijk dat de vloeistof in
de vorm van een plotse stoomstoot weer uit het apparaat wordt
gestoten.

. Dlt apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:
in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.

Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.

* Wanneer u accessoires of reserveonderdelen vervangt die tijdens
gebruik bewegen, moet u het apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact halen.

* Waarschuwing - Gebruik de blender altijd met het deksel of de
beschermkap op zijn plaats zoals aangegeven in de instructies.
Steek nooit een hand in de pot wanneer deze op het basisstation
staat. Als het voedsel naar beneden geduwd moet worden, gebruik
dan een geschikt hulpmiddel zoals een spatel.

* Het apparaat mag uitsluitend in navolging van deze aanwijzing
worden gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of
andere risicovolle momenten tot gevolg hebben.

* VOORZICHTIG: Om gevaar door onbedoeld resetten van de
thermische beveiliging te voorkomen, mag dit apparaat niet van
stroom worden voorzien via een extern schakelapparaat, zoals een
timer, of aangesloten worden op een circuit dat regelmatig wordt
in- en uitgeschakeld door het nutsbedrijf.

Voor het gebruik

De mixer mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Leest u deze gebruiksaanwijzing daarom zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik
neemt. Ze bevat aanwijzingen voor het gebruik, de reiniging en het onderhoud van het apparaat.
Wanneer u de gebruiksaanwijzing niet in acht neemt, zijn wij niet aansprakelijk voor eventuele schade.
Berg de gebruiksaanwijzing goed op en geef hem samen met het apparaat aan een volgende gebruiker.
Let u ook op de garantie-instructies aan het einde van dit document. Het apparaat is niet bestemd
voor commercieel gebruik, maar alleen voor de bereiding van levensmiddelen in voor huishoudens
gebruikelijke hoeveelheden.

Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.
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Aanvullende veiligheidstips = Zodra het gewenste resultaat is bereikt, zet u de keuzeschakelaar (8) op
= U mag het apparaat alleen op een correct geplaatst en geaard stopcontact aansluiten. Kabel en de uit-stand O. Neem eerst de glazen kan (3) af.
stekker moeten droog zijn. Let op, gevaar voor Ietsels!__\/oo_rdat u het deksel (2_) afneemt, moet u absoluut wacht_en
tot de messen stilstaan. Grijp niet met uw handen in het apparaat zolang de stekker in het
stopcontact zit. Leeg de glazen kan (3) na gebruik volledig. Laat geen vloeistof in de kan (3) zitten.
= In geval van oververhitting van de motor tijdens het gebruik zal het apparaat uit zelfbescherming
automatisch stoppen. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat enige tijd afkoelen.
Steek vervolgens de stekker weer in het stopcontact en begin opnieuw met mixen.

= Zorg ervoor dat de stroomkabel niet langs scherpe randen loopt of beklemd raakt, laat hem niet
naar beneden hangen en bescherm hem tegen hitte en olie.

= Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak zoals een kookplaat en gebruik het niet in de buurt
van open vuur.

= U mag de stekker niet aan de kabel en niet met natte handen uit het stopcontact trekken.

= Schakel het apparaat niet in wanneer de glazen kan leeg is. . . . . .
= Gebruik het apparaat alleen met gesloten deksel. Voordat u het deksel of de glazen kan Voorbeelden Snelheid Maximale tijd |Maximale vulhoeveelheid
verwijdert moet u wachten tot de messen stilstaan. Instant-dranken. cocktails laag (min) | 40-60 s 500 ml
= Steek in geen geval voorwerpen in de glazen kan wanneer het apparaat in gebruik is. '
= Grijp niet in de kan voordat u de stekker uit het stopcontact hebt gehaald. — - -
= Voordat u de glazen kan afneemt, moet de keuzeschakelaar op stand 0 © zetten. Zacht fruit (bijv. bananen, abrikozen) |laag (min) | 40-60 s 25049
= Opgelet! Bij het bereiden van hete levensmiddelen bestaat gevaar voor brandwonden. In extreme Milkshakes/Smoothies met zacht fruit |laag (min) | 1-2 min 250 g fruit + 150 ml melk/sap
gevallen kan de glazen kan beschadigen. Levensmiddelen mogen een temperatuur van maximaal Soepen, sauzen matig 1,5-2 min 500 ml
60 °C .hebben. In dat ge.val mag u de kan tot maximaal voor de helft vullen en moet u tijdens het Milkshakes/Smoothies met hardere matig 15-2 min 250 g fruit + 150 ml melk/sap
gebruik het deksel stevig met de hand op de kan drukken. vruchten
= Wanneer u accessoires of reserveonderdelen vervangt die tijdens gebruik bewegen, moet u het - -
apparaat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen. Groenten matig 1,5-2 min 2509
= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer: Shakes matig 1,5-2 min 250 ml koffie +
het apparaat of de stroomkabel beschadigd is 4 ijsblokjes
na een val etc. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is. Milkshakes/Smoothies met bevroren | hoog (max) |40-60 s 250 g fruit +
In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven. fruit, groene Smoothies, 150 ml melk/sap
= De motorunit niet in water onderdompelen.
= Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk Hakken van ijsblokjes

voor eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten. Vul de glazen kan (3) tot maximaal de helft met ijsblokjes en sluit hem af met het deksel (2) en het

Gebruik afsluitkapje (1). Zet de keuzeschakelaar (8) enkele seconden op de Pulse-stand en zet hem weer in

de uitgeschakelde stand Q. Zodra de ijsblokjes weer op de bodem van de mengkom (8) liggen, kunt u
opnieuw een paar seconden op de Pulse-stand schakelen. Herhaal dit net zolang tot het gehakte ijs de
gewenste consistentie heeft.

Aanwijzing: Voor een homogeen resultaat voegt u wat water aan de ijsblokjes toe.

De WMF KITCHENminis standmixer is een plaatsbesparend en energie-efficiént keukenapparaat.

U kunt met het apparaat smoothies, shakes, soepen,...bereiden. Door de compacte vorm en de
krachtige motor kunt u ook kleine hoeveelheden verwerken. De eenvoudige en intuitieve bediening en
de hoogwaardige verwerking/materialen zorgen voor een comfortabele bereiding.

In gebruik nemen Glazen kan

= Reinig de glazen kan (), het deksel (2) en de afsluitkap (1) voor het eerste gebruik. Let er daarbij op Deksel met afsluitkap
dat u zich niet aan de scherpe messen verwondt.

= Zet het apparaat op een effen oppervlak en zet de glazen kan (3) op de motorunit (8).

= Doe de benodigde ingrediénten in de kan (3) en sluit de kan met het deksel (2) en de afsluitkap (1).
Volgende ingrediénten kunnen door de afsluitkap (1) af te nemen ook bij draaiende motor worden
toegevoegd.
Aanwijzing: Let er daarbij op dat u de max. vulhoeveelheid van 0,8 | niet overschrijdt. Als u
hete, zeer vloeibare of licht schuimende levensmiddelen (bijv. melk) gebruikt, raden we als max.
vulhoeveelheid 0,5 | aan.
Aanwijzing: Zet het apparaat nooit leeg aan.

= Start het apparaat door de keuzeschakelaar (8) naar rechts te draaien. Begin met een lagere
snelheid en verhoog deze indien nodig.
Voor het gebruik van de Pulse-functie houdt u de keuzeschakelaar (8) naar links op Pulse. Zolang u
de keuzeschakelaar (8) op de Pulse-stand houdt, werkt de motor op maximale snelheid.

Door de afsluitkap (1) in het deksel (2) linksom te draaien, kunt de afsluitkap afnemen en als
maatbeker (10/20/30 ml) gebruiken.

Het deksel (2) sluit de glazen kan betrouwbaar volledig af. Het deksel (2) is voorzien van een lip, zodat
u het deksel gemakkelijker kunt afnemen.

Tijdens de werking van het apparaat kunt u door de opening ingredi€énten toevoegen.
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Demontage glazen kan Technische gegevens

U kunt de glazen kan (3) uit elkaar halen om deze te reinigen. Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz

Neem het deksel (2) en de afsluitkap (1) af. Plaats de glazen kan (3) met de opening naar beneden op Vermogen: 340-400 W

de tafel en draai de sluitschroef (6) van de messenmodule (5) rechtsom. U kunt de messenmodule (5) Veiligheidsklasse: Il

en de afdichtring (4) nu uitnemen. . . . " . _ . .

Om de kan weer in elkaar te zetten moet u eerst de afdichtring op de messenmodule (5) plaatsen. Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

Let er daarbij op dat de afdichtring (4) goed op de messenmodule (5) zit. Plaats de messenmodule (5) MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) | TIJDSPERIODE (MINUTEN)

aansluitend in de glazen kan. (3) en draai de sluitschroef (6) linksom vast.

Aanwijzing: om ervoor te zorgen dat de glazen kan goed is afgesloten, moet de messenmodule (5)
goed vastgedraaid zijn. U kunt de messenmodule (5) gemakkelijker vastdraaien, wanneer u een druppel Stand-by - -
slaolie aanbrengt op de dichte kant van de glazen kan.

Uit 0,1 -

Stand-by met extra informatie - -

Reiniging en onderhoud Stand-by via netwerk - -

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact. U mag de motorunit (8) in geen enkel geval in
water onderdompelen, u mag deze alleen met een vochtige doek afvegen. Gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen. Let er bij het reinigen van de glazen kan (3) op dat u zich niet aan de scherpe

messen verwondt. Doe direct na het mixen warm water in de kan en laat de motor enkele seconden C
draaien. Neem daarna de glazen kan van het apparaat en maak deze schoon met een afwasborstel.

Voor een intensieve reiniging kunt u de glazen kan uit elkaar halen, zoals beschreven in de paragraaf

"Demontage glazen kan". Milieubescherming
Voor eenvoudige reiniging kunt u alle losse onderdelen in de vaatwasmachine afwassen.

Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/
EU.

E Wees vriendelijk voor het milieu !
6 ® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

geschikt voor de | onder stromend | vochtig afvegen
vaatwasmachine | water afspoelen

Afsluitkap (1)

Deksel (2)

Glazen kan met sokkel (3)

Afdichtring (4)

Messenmodule (5)

Sluitschroef (6)

Motorunit (7)

52 53



Bruksanvisning
Bordsmixer 0,8 |

Mixerns delar

Propp

Lock

Glaskanna med sockel
Tatningsring
Knivenhet

Lasskruv

Drivenhet
Ombkopplaren

& Viktiga sakerhetsanvisningar

* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer med nedsatt
fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller av personer som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet sdvida dessa personer inte
forst far instruktioner hur man anvander apparaten pa ett sakert
satt och forstar de risker som finns.

* Apparaten far inte anvdndas av barn. Apparaten och dess
anslutningskabel ska hallas borta fran barn.

= Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

* Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

* Dra alltid ur natkontakten fran vagquttaget om apparaten lamnas
utan uppsikt, om det vid anvandning skulle uppsta fel, och vid
montering, demontering och rengdring.

* Om strémkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.

* Var forsiktig ndr du hanterar de vassa skarknivarna, samt nar du
tommer och diskar kannan.

= Efter anvindning av tilloehtren och apparaten ska alla ytor/delar
som kommit i beroring med livsmedel rengdras. FOlj anvisningarna i
kapitlet "Rengdring och skotsel”.

= Var forsiktig ndr du fyller pa varma vatskor i en kompakt
koksmaskin eller i en mixer, eftersom vatskan kan stiga upp som ett
plotsligt angmoln ur apparaten.

ONOOGO A WN =
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= Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande

tilldmpningar som:
- i kok for personal i butiker, kontor och andra kommersiella
miljoer
i jord- och lantbruksmiljo
av kunder i hotell, motell och liknande logier
Bed &t Breakfast
Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.

* Innan du byter ut sddana tillbehdr och maskindelar som ror sig under
drift, maste apparaten vara avstangd och bortkopplad fran elnitet.

* Varning - Anvand alltid mixern med locket eller skyddet i det lage
som anges i bruksanvisningen. Stoppa aldrig in handen i burken
nar den dr placerad pa basenheten. Om maten behdver tryckas ner,
anvand ett lampligt verktyg, t.ex. en stekspade.

* Apparaten far endast anviandas i enlighet med denna
bruksanvisning. Otilldten anvandning kan leda till elektriska stotar
eller andra riskmoment.

= FORSIKTIGHET: For att undvika fara till f6ljd av oavsiktlig
aterstadllning av termobrytaren far denna apparat inte forsorjas
med strom genom en extern kopplingsanordning, exempelvis en
timer, eller anslutas till en krets som ofta kopplas till och fran av
elleverantoren.

Fore anvandning

Mixern far bara anvdndas for avsett syfte enligt denna anvindarguide. L3s instruktionerna noga innan
du borjar installationen. Har finns anvisningar for anvandning, rengéring och underhall av apparaten.
Om du inte foljer instruktioner och anvisningar, tar vi inget ansvar for eventuella skador. Forvara
instruktionerna pa ett sikert stélle sd att du vid behov kan ge dem vidare till ndste dgare. Notera ocksa
garantiupplysningarna pa slutet. Apparaten ar inte avsedd for yrkesméssig anvandning utan enbart for
beredning av livsmedel i mangder som ar vanliga for hushall.

Folj sékerhetsanvisningarna vid anviandning.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Anslut apparaten bara till korrekt installerat jordat uttag. Stromkabeln och kontakten maste vara
torra.

= Dra eller kldm inte in anslutningskabeln runt skarpa kanter. Lat den inte hdnga fritt och skydda den
frén varme och olja.

= Still inte apparaten pa heta ytor som plattor och liknande, och inte néra 6ppen laga.

= Dra inte ur natkontakten fran vagguttaget om du har vita hénder och inte heller genom att dra
direkt i stromkabeln.
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= Sl inte pa apparaten med tom glaskanna.
= Kor bara apparaten med stiingt lock. Du maste vinta pa att knivarna har stannat innan du
tar bort locket eller glaskannan.
= Arbeta aldrig med redskap i glaskannan nar den kérs.
= Stoppa aldrig ner hinderna i kannan med stromkabeln inkopplad.
= SI3 alltid fran strombrytaren © innan du tar loss glaskannan.
= Varning! Risk for brannskador vid tillagning av varma livsmedel. | extremfall kan glaskannan
skadas. Den far anvandas med livsmedel som héller hogst 60 °C. | detta fall far kannan som mest
fyllas till halften och locket maste tryckas ner ordentligt med handen medan den kors.
* Innan du byter ut sddana tillbehdr och maskindelar som ror sig under drift, maste apparaten vara
avstangd och bortkopplad fran elnitet.
= Sluta anvind apparaten och dra genast ur kontakten om:
apparaten eller stromkabeln dr skadad
du misstinker att apparaten kan ha tagit skada p.g.a. att den fallit i golvet eller liknande.
Lémna i dessa fall in apparaten for reparation.
= Sédnk inte ner drivenheten i vatten.
= | hindelse av missbruk, felaktig anvéndning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Om sadan skada skulle uppstd omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti.

Anvindning

WMF KITCHENminis mixer ar ett utrymmessnalt och energieffektivt koksredskap.

Du kan anvinda den for att gora smoothies, shakes, soppor och mycket mer. Tack vare den kompakta
konstruktionen och den kraftfulla motorn kan du gora dven mindre mangder. Den enkla anvdndningen
och konstruktion och material i hdg kvalitet gor det bekvamt att laga till dina favoriter.

Forsta anvandningen

= Diska glaskannan (3), locket (2) och proppen (1) fére forsta anvandningen. Var forsiktig sa att du
inte skadar dig pa den vassa kniven.

= Still apparaten pa en jamn yta och sitt glaskannan (3) pa drivenheten (8).

= Fyll pa ingredienser i kannan (3) och sitt pé locket (2) med proppen (1).
Det gér att tillsatta fler ingredienser nar mixern kors, genom att ta av
proppen (1).
Anmirkning: Fyll inte pd mer &n maxméngden 0,8 I. Om du anvdnder varma, mycket rinniga eller
latt skummande livsmedel (t. ex. mj6lk), rekommenderar vi 0,5 | som max. pafyliningsméngd.
OBS: Kor aldrig apparaten tom.

= Starta apparaten genom att vrida omkopplaren (8) &t hdger. Borja med lag hastighet och 6ka efter
hand, om det behdvs.
Hall omkopplaren (8) &t vinster, pa Pulse for att anvinda Pulse-funktionen. S linge du
omkopplaren (8) pa Pulse kérs motorn pa hogsta méjliga varvtal.

= Vrid omkopplaren (8) till fran-lage s snart du har natt 6nskat resultat O. Ta forst loss kannan (3).
Varning, skaderisk! Du maste vinta pa att knivarna har stannat innan du tar bort locket
(2) eller glaskannan. Stick aldrig ner hinderna i apparaten med inkopplad stromkabel. Tom
glaskannan (3) helt och héller efter anvindning. Lat aldrig kannan (3) std med vatska i.

= Om motorn dverhettas vid anvandning stannar apparaten automatiskt for att skydda sig sjalv. Dra
ur stromkabeln fran viagguttaget och 1at enheten svalna en stund. Satt sedan i kontakten igen och
starta mixningsprocessen pa nytt.
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Exempel Varvtal maximal tid  |maximal pafyllningsmingd
Instant-drinkar, cocktails lag (min) | 40-60's 500 ml

Mjuka frukter (t. ex. bananer, lag (min) | 40-60's 250 g

aprikoser)

Milkshakes/smoothies med mjuka |lag (min) | 1-2 min 250 g frukt/bir + 150 ml mjolk/
frukter juice

Soppor, saser medel 1,5-2 min 500 ml

Milkshakes/smoothies med harda | medel 1,5-2 min 250 g frukt + 150 ml mjélk/juice
frukter

Gronsaker medel 1,5-2 min 250 g

Frappé medel 1,5-2 min 250 ml kaffe +

4 istarningar
Milkshakes/smoothies med djup- | hog (max) |40-60s 250 g frukt/bér + 150 ml mjolk/
fryst frukt/bar, gréna smoothies juice

Krossa is

Fyll glaskannan (3) hogst upp till halften med isbitar och férslut den med locket (2) och proppen
(1). Vrid omkopplaren (8) till Pulse i ndgra sekunder och vrid sedan tillbaka till frin-laget O Nar
istarningarna ligger i botten av glaskannan (8) igen, kan du kora pa Pulse i ndgra sekunder igen.
Upprepa processen tills den krossade isen har fatt den konsistens du vill ha.

Anmérkning: Hill lite vatten pd istdrningarna for att fa ett jamnare resultat.

Glaskanna

Lock med propp

Proppen (1) i locket (2) kan tas av genom att vridas moturs, och sedan kan den anvindas som mattsats
(10/20/30 ml).

Locket (2) sluter tatt om glaskannan. Locket (2) har en flarp som du kan anvinda for att lattare ta av
det.

Du kan tillsatta fler ingredienser genom dppningen nar mixern kors.

Demontera glaskannan

Glaskannan (3) kan demonteras for diskning.

Ta av locket (2) och proppen (1). Stéll glaskannan (3) med 6ppningen nedat pa bordet och vrid
lasskruven (6) pa knivenheten (5) medurs. Nu kan du ta loss knivenheten (5) och tatningsringen (4).
Vid montering sitter man forst fast tatningsringen (4) pa knivenheten (5). Se till att tatningsringen (4)
sitter ratt pa knivenheten (5). Satt sedan knivenheten (5) i glaskannan (3) och vrid fast lasskruven (6)
moturs.

Anmirkning: Vrid fast knivenheten (5) ordentligt for att sikerstilla att glaskannan (3) héller titt.
Knivenheten (5) gar lattare att vrida fast om du applicerar nagra droppar matolja pa glaskannans
tatningssida.
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Rengoring och skotsel

Dra ur kontakten efter anvindning. Sénk aldrig ner drivenheten (8) i vatten, utan torka av den pa
utsidan med en fuktad trasa. Anvénd inga fratande rengdringsmedel. Var forsiktig s& att du inte
skadar dig pa den vassa kniven nir du diskar glaskannan (3). Fyll genast pd med varmt diskvatten efter

mixning, och 14t motorn g4 i nagra sekunder. Ta sedan av glaskannan (3) och diska den med diskborste.

Du kan ocksa demontera glaskannan, om du vill géra rent den grundligt, enligt avsnittet "Demontera
glaskannan”.
Ett snabbt och enkelt sitt att gora rent den ar att diska alla I6sa delar i diskmaskin.

Kan diskas i Kan diskas under | Torkas med fuktig
diskmaskin rinnande vatten trasa

Propp (1)

Lock (2)

Glaskanna med sockel (3)

Tétningsring (4)

Knivenhet (5)

Lasskruv (6)

Drivenhet (7)
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz

Effekt: 340-400 W
Skyddsklass: Il
Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-forordning 2023/826:
DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING TIDSPERIOD (MINUTER)
(WATT)
Fran 0,1 -
Standby - -

Standby med ytterligare information - -

Nétverksansluten standby - -

Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU

Cce

Miljoskydd

ﬁ Var radd om miljon!.
®  Din apparat innehaller olika material som kan ateranvéandas eller dtervinnas.

Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad for

>
omhéndertagande och behandling.
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Kayttoohje
Tehosekoitin 0,8 |

Tehosekoittimen osat

Syottéaukon korkki
Kansi

Lasikannu jalustalla
Tiivisterengas
Terdosa
Kierretulppa
Kayttoyksikko
Valintakytkin

& Tarkeita turvallisuusohjeita

* Fyysisilta, aistimellisilta tai henkisiltd kyvyiltdan rajoittuneet tai
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t saavat kayttaa laitetta
vain siind tapauksessa, etta kayttod valvotaan tai heitd on opastettu
kdyttamadan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa kdyttaa tata laitetta. Laite ja sen liitantajohto on
pidettava poissa lasten ulottuvilta.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

= Laitteen verkkopistoke on irrotettava pistorasiasta aina laitteen
jaadessa ilman valvontaa tai kun siind ilmenee toimintahairioita,
seka ennen laitteen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

* Jos laitteen verkkoliitdntajohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen
antaa valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan
ammattitaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

* Ole varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria seka tyhjennat
kannua ja puhdistuksen yhteydessa.

= Puhdista tarvikkeen ja laitteen kidyton jalkeen kaikki pinnat/osat,
jotka ovat olleet kosketuksissa ruoka-aineiden kanssa. Noudata
kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

= Ole varovainen, kun lisaat kuumia nesteitd kompaktiin
monitoimikoneeseen tai sekoittimeen, silld nesteitd voi paasta ulos
laitteesta yllattavan hoyrypurkauksen muodossa.

ONOOGO A WN =
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* Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa

vastaavissa kayttotilanteissa, kuten
- tyopaikkakeittidissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa
kaupallisissa ymparistoissa;
maatalousalueilla;
asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituspaikoissa;
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.

* Laitteesta taytyy katkaista virta ja sen pistoke tulee irrottaa
pistorasiasta ennen kuin kayton aikana liikkuvia lisdvarusteita tai
lisdosia vaihdetaan.

= VAROITUS - Kéyta tehosekoitinta aina niin, ettd kansi tai suojus on
asennossaan ohjeiden mukaisesti. Ala koskaan laita katta purkkiin,
kun se on asetettu perusyksikon paalle. Jos ruokaa on tyonnettava
alas, kdyta sopivaa tyokalua, esim. lastaa.

* laitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kaytosta voi aiheutua sdahkoisku tai muita vaaroja.

* VARO: Jotta valtetaan [amporajoittimen tahattomasta
palauttamisesta johtuva vaara, tahan laitteeseen ei saa syottaa
virtaa ulkoisesta kytkentalaitteesta, kuten ajastimesta, eika sita saa
liittaa virtapiiriin, jonka apulaite kytkee saanndllisesti paalle ja pois
paalta.

Ennen kayttoa

Sekoitinta saa kdyttada vain sen kayttotarkoituksen mukaisesti tatd kayttoohjetta noudattamalla.
Lue sen vuoksi kdyttoohje huolellisesti ennen laitteen kdyttodnottoa. Se sisdltaa tietoa laitteen
kaytostd, puhdistamisesta ja huollosta. Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista, jotka syntyvat
kayttoohjeessa annettujen ohjeiden noudattamatta jattdmisesta. Sailyta kayttdohje huolellisesti

ja anna se laitteen mukana eteenpdin seuraavalle kdyttdjalle. Huomioi myds kdyttoohjeen lopussa
olevat takuuta koskevat ohjeet. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kdytt66n, vaan ainoastaan
elintarvikkeiden valmistamiseen kotitalouksissa. Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntdjohdon ja
pistokkeen tulee olla kuivia.

= Al3 veds liitantsjohtoa terdvien reunojen yli tai ympari 4lika anna johdon roikkua reunan yli.
Suojaa johto kuumuudelta ja o6ljylta.

= Al4 aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten liedelle, 413k kayta sita avotulen l4hella.
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= Al3 irrota verkkopistoketta pistorasiasta johdosta vetimilla tai marin kisin.

= Laitteeseen ei saa kytked virtaa lasikannun ollessa tyhja.

= Kiyti laitetta aina kansi suljettuna. Ennen kannen ja/tai lasikannun poistamista taytyy
ehdottomasti odottaa terdan pysdhtymista.

= Ala missaan tapauksessa kisittele lasikannua esineilla laitteen ollessa kaynnissa.

= Ali laita kittd kannuun ennen verkkopistokkeen irrottamista pistorasiasta.

= Aseta valintakytkin ehdottomasti Pois paalta -asentoon O ennen lasikannun poistamista.

* Huomio! Palovammojen vaara kisiteltdessd kuumia ruoka-aineita. Adrimmiisissa tilanteissa lasikannu
voi vaurioitua. Laitteella saa kasitella vain elintarvikkeita, joiden lampdétila on enintaan 60 °C. Tayta
kannu tuolloin vain puolitdyteen ja paina kantta kdyton ajan kdsin tiukasti kannua vasten.

= Ennen kuin vaihdat lisdvarusteita tai -osia, jotka liikkuvat laitetta kdytettdessd, on laitteen virta
sammutettava ja pistotulppa irrotettava pistorasiasta.

= Al3 kiytd laitetta ja irrota verkkopistoke heti pistorasiasta, jos

laite tai liitdntdjohto on vahingoittunut
on syyta epailld laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissd tapauksissa laite tulee toimittaa korjattavaksi.

= Ala upota kiyttoyksikkos veteen.

= Jos laitetta kdytetddn kayttotarkoituksen vastaisesti tai vaarin tai sille suoritetaan epaasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskdan laitteen takuu ei ole tallaisissa
tapauksissa voimassa.

Kayttd

WMF KITCHENminis -tehosekoitin on tilaa sdastiva ja energiatehokas keittiokone.

Silla voidaan valmistaa esim. smoothieita, pirtel6itd, keittoja. Kompaktin rakenteen ja voimakkaan
moottorin ansiosta myds vain pienien maarien valmistus on mahdollista. Helppokayttdisyys ja
intuitiivisuus sekd korkealaatuinen kasittely/materiaalit takaavat helpon ruoanvalmistuksen.

Kayttﬁiinotto

Puhdista lasikannu (3), kansi (2) ja sydttoaukon korkki (1) ennen ensimmiista kdyttokertaa. Varo
loukkaamasta itsedsi terdvaan teraan.

= Laita laite tasaiselle alustalle ja sijoita lasikannu (3) kdyttoyksikon (8) paille.

= Lisd4 ainekset kannuun (3) ja sulje se tilld kannella (2) ja syGttéaukon korkilla (1).
Lisad aineksia voidaan lisatd irrottamalla sy6ttdaukon korkki (1) myds moottorin ollessa kdynnissa.
Vinkki: Maks. tayttomaaraa 0,8 | ei saa ylittad. Kun kaytat kuumia, erittdin nestemaisia tai helposti
vaahtoavia elintarvikkeita (esim. maitoa), suosittelemme enimmaistayttomaariksi 0,5 I.
Vinkki: Laitetta ei saa missaan tapauksessa kdyttaa tyhjana.

= Kéynnist3 laite kdantamalld valintakytkinta (8) oikealle. Aloita alhaisella nopeudella ja liséa nopeutta
tarvittaessa.
Pulse-toimintoa voidaan kayttad pitimailla valintakytkinta (8) vasemmalla asennossa Pulse. Moottori
kdy enimmiiskierrosnopeudella niin kauan kuin valintakytkinta (8) pidetaén Pulse-teholla.

= Heti kun haluttu tulos on saavutettu, aseta valintakytkin (8) Pois pailti -asentoon O. Poista kannu
(3) vasta sitten.
Huomio, tapaturmavaara! Odota ehdottomasti, etté terdt ovat pysihtyneet téysin ennen
kuin poistat kannen (2). Al laita kiisia laitteeseen ennen kuin verkkopistoke on irrotettu
pistorasiasta. Tyhjenni lasikannu (3) kokonaan kéyton jalkeen. Kannuun (3) ei saa jattad yhtaan
nestetta.

= Jos moottori ylikuumenee kdytdn aikana, laite pysahtyy automaattisesti sen suojaamiseksi. Irrota
virtapistoke pistorasiasta ja anna yksikon jadhtya jonkin aikaa. Laita sitten virtapistoke takaisin ja
kaynnista sekoittaminen uudelleen.
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Esimerkkeja Kierrosnopeus |Maksimi aika|Maksimi tayttomaara
Pikajuomat, cocktailit alhainen (min.) |40-60s 500 ml
Pehmeit hedelmit (esim. banaanit, alhainen (min.) | 40-60s 250 ¢
aprikoosit)
Pirteldt/smoothiet pehmeistd hedel- | alhainen (min.) | 1-2 min 250 g hedelmis + 150 ml
misti maitoa/mehua
Keitot, kastikkeet keskitaso 1,5-2 min 500 ml
Pirtel6t/smoothiet kovemmista keskitaso 1,5-2 min 250 g hedelmid + 150 ml
hedelmisti maitoa/mehua
Vihannekset keskitaso 1,5-2 min 250 g
Frappé-juomat keskitaso 1,5-2 min 250 ml kahvia +

4 jadkuutiota
Pirteldt/smoothiet pakastetuista korkea (maks.) |40-60s 250 g hedelmiz + 150 ml
hedelmista, vihredt smoothiet, maitoa/mehua

Jadpalojen hienontaminen

Tayta lasikannu (3) enintaédn puolilleen jaépaloilla ja sulje se kannella (2) ja korkilla (1). Aseta valin-
takytkin (8) muutamaksi sekunniksi Pulse-teholle ja palauta se sitten takaisin Pois paalti -asentoon
O. Heti kun jaakuutiot ovat jalleen lasikannun (8) pohjalla, voit asettaa valintakytkimen uudelleen
muutamaksi sekunniksi Pulse-teholle. Toista niin monta kertaa, kunnes jadmurska on halutun kokoista.
Vinkki: Tasalaatuinen tulos saadaan aikaan lisdédmalla jadkuutioiden lisaksi hieman vetta.

Lasikannu

Sydttoaukon korkin sisiltiva kansi

Kannessa (2) oleva sy6ttéaukon korkki (1) voidaan irrottaa vastapéivaan kiertamalld ja sitd voidaan
kiayttaa mitta-astiana (10/20/30 ml).

Kansi (2) sulkee lasikannun luotettavasti ja tiiviisti. Kannessa (2) on kieleke, jonka avulla kansi on
helpompi irrottaa.

Aukon kautta voidaan lisata lisda aineksia myos kdyton aikana.

Lasikannun purkaminen osiin

Lasikannu (3) voidaan purkaa osiin erityisesti puhdistusta varten.

Irrota kansi (2) ja syGttéaukon korkki (1). Aseta lasikannu (3) aukko alaspdin poydalle ja kierré terdosan
(5) kierretulppaa (6) myotépaivaan. Sitten voidaan irrottaa teriosa (5) ja tiivisterengas (4).

Asennusta varten tiivisterengas (4) kiinnitetddn ensin terdosaan (5). Varmista, ett3 tiivisterengas (4)
istuu oikein terdosaan (5). Laita sitten terdosa (5) lasikannuun

(3) ja kiristé kierretulppa (6) vastapéivain kaantamalla.

Vinkki: Jotta lasikannun (3) tiiviys voidaan taata, terdosa (5) taytyy kiristda tiukalle. Terdosa (5) on
helpompi kiristaa levittamalld muutama pisara ruokadljya lasikannun tiivistepuolelle.
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Puhdistus ja huolto

Irrota verkkopistoke pistorasiasta kayton jalkeen. Ald missadn tapauksessa upota kayttoyksikkoa
(8) veteen, vaan pyyhi se vain ulkopuolelta kostealla liinalla. Al3 kiyti hankaavia puhdistusaineita.
Varo loukkaamasta itsedsi terdvadn terdén lasikannua (3) puhdistaessasi. Lisdd kannuun lammint3
huuhteluvetta valittomasti sekoituksen jalkeen ja anna moottorin kdyda muutaman sekunnin ajan.
Poista sen jilkeen lasikannu (3) ja puhdista se pesuharjalla. Lasikannu voidaan lisiksi purkaa osiin
perusteellista puhdistusta varten kappaleen "Lasikannun purkaminen osiin” mukaisesti.

Kaikki irtonaiset osat on helppo ja vaivaton pestd astianpesukoneessa.

konepesun huuhtele juokse- | pyyhi kostealla
kestdva valla vedelld

Syottoaukon korkki (1)

Kansi (2)

Lasikannu jalustalla (3)

Tiivisterengas (4)

Tersosa (5)

Kierretulppa (6)

Kayttoyksikko (7)
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Ottoteho: 340-400 W
Suojaluokka: Il

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS AJANJAKSO (MINUUTTIA)
(WATTIA)
Pois paalta 0,1 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisétietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen

Cce

Ympériston suojelu

ﬁ Huolehtikaamme ymparistosta!
® i Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilld materiaaleilla.

Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun huoltokes-
kukseen, jotta laitteen osat varmasti kierrdtetaan.

>
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Bruksanvisning
Bordblender 0,8 |

Mikser

Deksel

Lokk

Glassmugge med sokkel
Tetningsring
Knivinnretning
Laseskrue

Drivenhet

Bryteren

& Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatene kan brukes av personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller personer som mangler erfaring
og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og apparatets
stremledning ma holdes unna barn.

= Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

* Rengjoring og vedlikehold ma ikke utfares av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.

* Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er under tilsyn, ved driftsfeil
og far montering, demontering eller rengjoring.

* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av
produsenten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en
person med tilsvarende kvalifikasjon, for @ unnga farer.

* Veaer forsiktig ved handtering av de skarpe knivene samt ved
temming av kolben og ved rengjoring.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pé
tilbehgret og apparatet etter hver gangs bruk. Falg radene i
kapittelet "Rengjaring og vedlikehold".

* Veer forsiktig ndr du fyller varme veesker i en kompakt-
kjokkenmaskin eller blender. Vaesken kan plutselig states ut av
apparatet som en sky av damp.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

ONOOGO A WN =
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pa kjokkenet, samt av personalet i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
av kunder pa hoteller, moteller, samt andre boenheter;
i frokostpensjonater.
Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.

* For utskifting av tilbehar eller tilleggsdeler som beveges under
bruk av apparatet, mé apparatet vaere avslatt og koblet fra
stremtilfgrselen.

= ADVARSEL - Bruk alltid blenderen med lokket eller beskyttelsen i
den posisjonen som er angitt i bruksanvisningen. Stikk aldri hdnden
ned i glasset nar det er plassert pa basisenheten. Bruk et egnet
verktay, f.eks. en slikkepott, hvis maten ma skyves ned.

* Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne
bruksanvisningen. Ukyndig bruk kan fordrsake elektrisk stot eller
andre risikomomenter.

* FORSIKTIG: For 4 unnga fare pa grunn av tilbakestilling av
varmesikringen, ma dette apparatet ikke tilkobles strem via
en ekstern bryterenhet, som en tidsinnstillingsenhet, eller
kobles til en elektrisk krets som regelmessig slds av og pa av
stremforsyningsenheten.

For bruk

Blenderen ma kun brukes til det beregnede formalet og i samsvar med denne bruksanvisningen. Les
derfor bruksanvisningen ngye fgr du tar apparatet i bruk. Den gir informasjon om bruk, sikkerhet

og vedlikehold av apparatet. Unnlatelse av & overholde dette medferer at vart ansvar for eventuelle
skader bortfaller. Oppbevar bruksanvisningen ngye og gi den sammen med apparatet til neste bruker.
Veer ogsad oppmerksom pa garantivilkdrene pa slutten. Apparatet er ikke beregnet til naeringsbruk, men
til tilberedning av mat i vanlige mengder i privathusholdninger.

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stramledning og stepsel ma
veere torre.

= Stromkabelen mé ikke dras eller klemmes over skarpe kanter. Den mé heller ikke henge lgst,
samtidig som den md veere beskyttet mot varme og olje.

= Apparatet ma ikke settes pa varme overflater som kokeplater o. . eller brukes i naerheten av apne
flammer.

= Stepselet ma ikke trekkes ut av stikkontakten etter stremledningen eller med vate hender

= Ikke sl& pa apparatet nér glasskolben er tom.
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= Bruk apparatet bare nar lokket er pa. Det er viktig a vente til knivene har stoppet helt opp
for du tar av lokket eller glasskolben.
= Ikke stikk gjenstander ned i glasskolben mens maskinen er pa.
= lkke ta hendene ned i kolben fgr du har tatt ut stepselet.
= Sett alltid valgbryteren i av-stillingen © for du tar av glasskolben.
= OBS! Det er fare for forbrenning nar varme neeringsmidler tilberedes. | ekstreme tilfeller kan
glasskolben skades. Det mé kun tilberedes matvarer med maksimalt 60 °C. Fyll da kolben maksimalt
halvfull, og hold lokket fast mot kolben med handen nar apparatet er pa.
= For du skifter ut tilbehor eller tilleggsdeler, som beveger seg under drift, ma maskinen veere slatt av
og frakoblet stromnettet.
= Apparatet ma ikke tas i bruk og stepselet skal trekkes ut umiddelbart dersom:
apparatet eller stremkabelen er skadet
det foreligger mistanke om en defekt etter et fall eller lignende.
| slike tilfeller ma apparatet leveres inn til reparasjon.
= Drivenheten ma ikke dyppes i vann.
= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ufagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe ansvar
for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsé garantien.

Bruksomrade

WMF KITCHENminis blender er et plassbesparende og energieffektivt kjokkenapparat.

Med apparatet kan du lage smoothies, shake, supper... Den kompakte utformingen og den kraftige
motoren gjor at du kan tilberede ogsé bare sma mengder. Den enkle og intuitive betjeningen samt
konstruksjon og materialer av hgy kvalitet sarger for en komfortabel tilberedning.

Forste gangs bruk

Rengjar glasskolben (3), lokket (2) og pafyllingslokket (1) for farste gangs bruk. Veer forsiktig s& du
ikke skader deg pa den skarpe kniven.

= Sett apparatet pa et jevnt underlag, og sett glasskolben (3) pa drivenheten (8).

= Fyll ingrediensene i kolben (3), og lukk den med lokket (2) og pafyllingslokket (1).
Du kan helle i flere ingredienser ved & ta av pafyllingslokket (1) ogsa nir motoren gar.
Merknad: Pass pé at du ikke overskrider maksimal fyllmengde pé 0,8 liter. Hvis du bruker varme,
svaert flytende eller lett skummende matvarer (f. eks. melk), anbefaler vi at du fyller i maks. 0,5 liter.
Merknad: Bruk aldri apparatet nar det er tomt.

= Start apparatet ved 4 dreie valgbryteren (8) mot hgyre. Begynn med lav hastighet og ok
hastigheten hvis det er ngdvendig.
Hvis du vil bruke Puls-funksjonen, holder du valgbryteren (8) mot venstre pd Pulse. S lenge du
holder valgbryteren (8) pa Puls-trinnet, gar motoren med maksimalt turtall.

= Nar du har oppnadd pnsket resultat, setter du valgbryteren (8) i av-stilling ©. Forst da kan du ta av
kolben (3).
OBS! Fare for skade! Det er viktig a vente til kniven har stoppet helt opp far du tar av lokket
(2). Ikke ta hendene ned i apparatet sa lenge stgpselet star i stikkontakten. Team glasskolben
(3) helt etter bruk. Ikke la det st veeske i kolben (3).

= | tilfelle overoppheting av motoren under bruk, stopper enheten automatisk for & beskytte seg selv.
Koble stramledningen fra stikkontakten, og la enheten avkjgles. Sett deretter stgpselet i igjen og
start blandeprosessen igjen.
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Eksempler Turtall Maksimal tid |Maksimal fyllmengde

Pulverdrikker, cocktails Lavt (min.) 40-60 sek 500 ml

Myk frukt (f. eks. banan, aprikos) Lavt (min.) 40-60 sek 250¢g

Milkshake/smoothie med myk frukt Lavt (min.) 1-2 min 250 g frukt + 150 ml
melk/juice

Supper, sauser Middels 1,5-2 min 500 ml

Milkshake/smoothie med hardere Middels 1,5-2 min 250 g frukt + 150 ml

frukt melk/juice

Grgnnsaker Middels 1,5-2 min 250 g

Frappé Middels 1,5-2 min 250 ml kaffe + 4 isbiter

Milkshake/smoothie med frossen Hoyt (maks.) | 40-60 sek 250 g frukt + 150 ml

frukt, grenne smoothier melk/juice

Hakking av isbiter

Ikke fyll glasskannen (3) mer enn halvveis med isbiter og steng den med lokket (2) og hetten (1). Still
valgbryteren (8) pa Puls-trinnet i noen sekunder, og sett den tilbake i av-stillingen ©. Nar isbitene lig-
ger i bunnen av glasskolben (8), kan du sette pa Puls-trinnet p& nytt i noen sekunder. Gjenta prosessen
til den hakkede isen har oppnéadd gnsket konsistens.

Merknad: Tilsett litt vann til isbitene for et jevnere resultat.

Glasskolbe

Lokk med pafyllingslokk

Pafyllingslokket (1) i lokket (2) kan tas av ved at du dreier det mot klokken. Du kan bruke det som
mélebeger (10/20/30 ml).

Lokket (2) lukker glasskolben helt. Lokket (2) har en flik du kan bruke til & fa det av lettere.
Gjennom apningen kan du ogsa fylle pa ingredienser mens apparatet brukes.

Demontere glasskolben

Glasskolben (3) kan demonteres, serlig til rengjering.

Ta av lokket (2) og pafyllingslokket (1). Sett glasskolben (3) p& bordet med dpningen ned, og skru
laseskruen (6) pa knivinnretningen (5) med klokken. Du kan na ta av knivinnretningen (5) og
tetningsringen (4).

Nér du monterer, setter du farst tetningsringen (4) pa knivinnretningen (5). Pass pa at tetningsringen
(4) sitter riktig pa knivinnretningen (5). Sett deretter knivinnretningen (5) i glasskolben (3), og skru fast
|4seskruen (6) mot klokken.

Merknad: Knivinnretningen (5) ma vaere fastskrudd for & sikre at glasskolben (3) er tett. Det er lettere
a skru fast knivinnretningen (5) nar det brukes litt spiseolje gverst pa beholderens ytterside.
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Rengjering og vedlikehold

Trekk ut stopselet etter bruk. Drivenheten (8) ma aldri dyppes i vann, men rengjeres utvendig med en
fuktig klut. Ikke bruk slipende rengjoringsmidler. Pass pa at du ikke skjeerer deg pé de skarpe knivene

nar du rengjer glasskolben (3). Fyll i varmt oppvaskvann etter bruk, og la motoren ga i noen sekunder.

Ta deretter av glasskolben (3), og rengjor den med en oppvaskbgrste. Hvis du vil rengjgre grundigere,
kan du demontere glasskolben slik det er beskrevet i avsnittet "Demontere glasskolben”.

For enkel rengjgring kan du ta alle lgse deler i oppvaskmaskinen.

Iy
NN
RN
NARN
RS

Egnet for opp- | Kan skylles under | Tarkes av med
vaskmaskin rennende vann fuktig klut

Pafyllingslokk (1)

Lokk (2)

Glasskolbe med sokkel (3)

Tetningsring (4)

Knivinnretning (5)

Laseskrue (6)

Drivenhet (7)
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Tekniske data

Nominell spenning:

Stromforbruk: 340-400 W
Beskyttelsesklasse: Il

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

220-240 V~ 50-60 Hz

MF

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,1 -
Standby - -

Standby med tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Cce

Beskytt miljoet

X

>

Tenk miljgvern!

Din apparat innehaller olika material som kan dteranvandas eller atervinnas

Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad for

omhéndertagande och behandling.
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MHeTpykuma no skennyataunm
bnenpep 0,8 n

Crpykrypa KyBwuHa ana bnenpepa

YNNOTHNTEbHAA KpbILLKa
Kpbiwka

CreknAHHbIA KyBLIWH C OCHOBAHWEM
YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO

Nessne B cbope

BnHToBas npobka

[TpuBoaHoW 6ok

CenexTopHbIl nepeknoyatenb

ONOOGO A WN =

& BaxxHbie ykasaHua no 6esonacHoctu

* [lpnbopbl MOTYT NCNONL30BATLCA NIOABMU C OTPAHUYEHHBIMY
(h13NUeCKMMU, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMI CMOCOOHOCTAMU UK
C HeA0CTaTOUHbIM OMBITOM U/WIN 3HAHWAMM, €CTN OHU NONYUUN
HaA30p WU MHCTPYKTaXx No be3onacHoMy ncnonb3oBaHuio nprbopa u
MOHMMAIOT CBA3AHHbIE C HM OMaCHOCTU.

* 10T NpubOp HE JO/MKEH NCNOoNb30BaTheA aAeTbMu. [1pnbop n ero
COEAMHUTENbHbIN Kabenb JOMKHbI XPaHUTLCA BAANN OT AETEN.

* [letm fomxHbl HAXOAMTLCA NOA MPUCMOTPOM, UTODBI HE UrpaTh C
npmbopom.

* Yuctka n obenyxmeaHme npubopa OOMKHLI BBINOMHATLCA AETbMU
TONbKO B BO3pacTe cTapLie 8 neT u nog nprcMoTpoM B3pOC/bX.

* B cnyuae HencnpaBHoCTM BO BpemA paboThl, a Takxe nepen cOopkoi,
pa3bopkon unm ynctkon npubopa Heobxoammo Bceraa oTkYaTh €ro
OT C€TW, BBIHUMAA BUMKY U3 PO3ETKU, €CIN 32 HUM HET NpUCMOTpa.

* Ecnu ceteBon coeamHutenbHbin Kabenb gaHHOro Nnpubopa NoBpPeXaAeEH,
BO M3b€XaHMe 0NaCHOCTM OH JO/MXEH ObiTb 3aMEHEH MPOM3BOAMTENEM
WM €ro CePBMCHOMN CYyXO0M MM CneumnanmcTtoM ¢ aHanorMuyHon
KBanudukaunei.

* Cobntogante 0CTOPOXHOCTb NPU 0OPALLEHNN C OCTPLIMU PEXYLLMMM
Ne3BUAMM, a TAKKE NPU ONOPOXHEHNU N OUNCTKE KYBLUMHA.

* [locne ncnonb3oBaHuA NpuHagnexHocten n npnbopa ounciute Bee
noBepxHOCTM/aeTanu, Kotopble conpukacanuck ¢ nuwen. Cnenyiite
MHCTPYKUMAM B rnage ,Yuctka n yxon".

* Cobnopante 0CTOPOXHOCTb NPY HATMBAHUUN TOPAYNX XUAKOCTEN B
KOMMaKTHbIA KyXOHHbIN KOMbanH unu bnenaep, Tak Kak XnMaKoCTb
MOXeT ObITb BblOpoweHa 13 npubopa B BMAE BHE3AMHOIO NapoBOro
obnaka.
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* 370T NpMbOp NpeaHa3HauyeH AnAa UCNonb30BaHNA B ObITOBLIX U
aHaNoOrMYHbIX LeNAX, HanpumMep
* Ha KyXHAX Ana paboTHUKOB MarasnuHoB, OPUCOB 1 APYruX
KOMMEPUECKUX NMOMELLEHUN;
B CEMbCKOX03ANCTBEHHbIX 00BEKTAX;
B FOCTUHMLAX, MOTENAX N APYTUX XUbIX MOMELLEHUNAX;
B rOCTUHMLIAX TMMa ,MOCTENb 1 3aBTpak'.
Mpnbop He npeaHasHayeH AnAa YMCTO KOMMEPYECKOTO NCMOSb30BaHNA.

* [lepen 3ameHOW akceccyapoB vnv JONOMHUTENbHBIX AETaNen, KOTopbie
nepemellaiorca Bo BpeMa pabotsl, npubop He0bXx0aAMMO BbIK/TIOUUTL U
OTCOEMHWNTb OT CETH.

* MPEAYNPEXAEHUE - Becerna ncnonb3ynte bneHaep ¢ KpbiLLKOW nam
3aLUMTHBIM KOXYXOM B MOMOXEHWNU, YKa3aHHOM B MHCTPyKLUMKW. Hukoraa
HE OMycKanTe pyKy B KOHTEMHEP, €C/IN OH HaxoauTcA Ha 6a3oBOM
bnoke.
6a3oBbili bnok. Ecnn Heobxoammo npuxatb NPOAYKT, NCNOb3YNTe
MOAXOAALUMIN UHCTPYMEHT, Hanpumep, onarky.

* lcnonb3ynte npnbop TOMbKO B COOTBETCTBUU C AaHHOW MHCTPYKLMEN.
HenpaBunbHOE NCMONL30BaHME MOXET MPUBECTU K MOPAXEHUIO
9NEKTPUYECKUM TOKOM WU APYTUM OMAaCHOCTAM.

* BHUMAHUE - Bo nsbexaHne onacHoOCTU, CBA3AHHOW C
HenpeaHaMepeHHbIM cbpocom orpaHuunTena Temnepatypsl, nprbop
HE [O/KEH MUTATbCA OT BHELIHEro NepPeKNoyaloLLero ycTponcTaa,
Hanpumep, TaliMepa, UK NOAKMN0YATLCA K LIeNK, KoTopasa perynapHo
BK/IIOYAETCA W BbIK/TIOYAETCA MUTAIOLLMM YCTPOWCTBOM.

lepen ucnonbsoBaHuem

Mcnonb3yiite bnenaep Tonbko B COOTBETCTBUAY € MHCTpyKUMeENR. [pountaiiTe MHCTpYKLUMIO nepes
ucnons3oBaHnem. Cnedyiite MHCTPYKUMAM MO NCNONb30BaHMIO, ouncTke n yxoay. Mpu HecobnioneHnn
MHCTPYKLIMW OTBETCTBEHHOCTL He HacTynaet. CoxpaHute MHCTPYKUMK 1 NepeaainTe nx BMecte ¢
npnbopom. Cobniofaiite rapaHTitHble obA3atenseTsa. Tonbko [nA AOMALLHEro UCnonb3oBaHUA, He AnA
kommepueckoro. Cobniofaiite ykazaHua no TexHuke besonacHocTu.
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[ononHutenbHble ykasaHua no 6esonacHoctu

= [logknioyainte Nnpubop ToNbKO K NPaBUIbHO YCTAHOBNEHHOM 3a3eMneHHol po3etke. Kabenb nutaHna
1 BUSIKA [LOMKHBI ObITh CyXnUMM.

* He HataruBaiite coeMHNTENbHbI kabenb Ha OCTpble KpaA 1 He 3allemAiTe ero, He JonyckarTe ero
CBMCaHMA BHU3 1 beperute ero ot BO3AEUCTBMA TENNA U Macna.

= He craBbte npubop Ha ropAune NOBEPXHOCTU, TAKUE KaK BapPOUHbIE MAHENN W T. M., U HE BKIIovaliTe
ero B61M31 OTKPHITOrO OTHA.

= He BbITacKMBamTe CETEBYIO BUIIKY U3 PO3ETKU 32 Kabesib N MoKpeIMU pyKamMu.

* He Bkniouaitte npubop ¢ NycTbiM CTEKMAHHBIM KYBLIMHOM.

* Bcerna nonb3yiiteck npubopom ¢ 3akpbiToii KpbiwKoii. Beerna poxupaiitecb 0cTaHOBKU HOXa,
npexae YeM CHUMAaTb KPbIWKY WM CTEKNAHHbINA KYBLUWH.

* Hukorpa He beputech 3a NpefMeTbl B CTEKNAHHOM KyBLUMHE BO Bpema paboTsl npubopa.

* He nesbTe B KyBLIWH, NOKA HE OTCOEAWHEHA CETEBaA BUNKA.

= [lepen n3BneueHnem CTeKNAHHOTO KyBLUMHA BCErAa yCTaHaBMMBaNTe CENEKTOPHbIN Nepeknioyarens B
nonoxetue ,Boikn.” O,

* Bnumanme! lpn 0b6pabotke ropaunx NpoaykToB CyLLECTBYET OMacHOCTb 0bxeusca. B kpaliHnx
CNyyanx CTeKMNAHHBIA KyBLWH MOXET bbiTb NoBpexaeH. Paspelaerca obpabatbiBath TONbKO
npoaykTbl ¢ MakcumanbHon Temneparypoii 60°C. B aTom cnyyae 3anonHaiTe KyBLIKH He bonee yem
HarMonoBNHY 1 BO BpeMA paboTbl MAOTHO NPUXMMANTE KPbILIKY K KYBLUMHY PYKOIA.

= [lepen 3ameHOI akceccyapoB UM AOMOMHUTENbHBIX I€Tanen, KOTOPbIe NepemMeLLatoTca Bo Bpemsa
pabotbl, NprbOp HEOOXOANMO BbIKIOUNTL U OTK/IOUUTL OT CETU.

= He Bkniouaite npnbop 1 HEMEAIeHHO BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKM, ECNu:

[Mpnbop unwn ceteBoi kabenb NOBPeXAEHSI
ecTb NoAo03peHne Ha aedekT nocne nafeHna unn apyrux nofgobHeix cutyauuni. B atnx cnyvasx
BEpHUTE NMPMOOP B PEMOHT.

He norpyxatite npusogHon 6nok B BoAy.

* He HecuTe OTBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNA, BbI3BAHHbLIE HEMPABUIbHBIM UCMONb30BAHUEM,
HEMNpaBUNbHON SKCMyaTaLmnen unn HeHaanexalmm peMoHToM. [apaHTuitHoe obcnyXuBaHue B Takux
Clyyanx TakkKe UCKIIoYaeTcs.

Wcnonb3yiite

bnenpep WMF KITCHENminis - 570 koMnakTHbIA 1 3Hepro3deKTNBHbIA KyXOHHbI npurbop.

C ero nomoLLbio MOXHO FOTOBUTb CMY3W, KOKTeAH, Cynbl 1 T.4. bnarogapa komnakTHoMy ausaiiHy u
MOLLHOMY MOTOpY Bbl MOXeTe obpabartbiBaTh 1 Hebonbwme nopuuu. [IpocToe u UHTYUTUBHO NOHATHOE
ynpagneHue, a Takxe BbICOKOKaUeCTBEHHOE ncnonHeHne/Matepuansl obecneunsaior ynoberso
MPUroTOBNEHNA.

Beon B skcnnyaraumio

= [lepea nepebIM UCMOML30BaHUEM OUYMCTUTE CTEKNAHHBIA KyBWUH (3), KpbIwKy (2) 1 ynnoTHUTeNnbHyto
kpoitwky (1). Cneaute 3a Tem, utobbl He MopaHUTLCA 06 OCTPOE Ne3Bue.

= T[loctabre NpubOp Ha POBHYIO MOBEPXHOCTL U YCTAHOBUTE CTEKMAHHBIA KyBLMH (3) Ha npnuBoaHOM
MexaHusm (8).

= HacbinbTe MHrpeaneHTsl B KyBLWNH (3) 1 3aKkpoiiTe ero KpbiwKow (2) u ynnotHutensHoil kpsiwkoii (1).
[lononHuTenbHbie MHrpeamneHTs MoXHO 06aBNATL nocne cHATUA Kpbitki (1), aaxe npu paboraioiiem
fBurarene.
Mpumeuanue: Creaute 3a Tem, utobbl He NpeBbIaTh MakCUManbHbli 0b6bem 3anpaskn 0,8 1. Ecnu
Bbl MICMOJIb3YETE FOPAUNE, OUEHb XMAKME WK Cerka NeHnCTsIe NPoayKTbl (Hanprumep, Monoko), Mbl
pekoMeHayem 3anonHAT, Npubop He bonee uem Ha 0,5 nuTpa.
Mpumeyvanue: Hukorna He Bkoyainte npubop NycTbiM.
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= 3anycrure npubop, NOBEPHYB CeNnekTopHbIl nepekmiouarens (8) Bnpaso. Hauxure ¢ HU3KOM ckopocTn
1 Npn HEObXOMMOCTU YBENNYbTE €e.
Urobbl Bocnons3oBarees (hyHkumeit Pulse, noepHuTe cenektopHbiii nepekmioyatens (8) eneso
no Pulse. [1suratens pabotaer Ha MakCMManbHOWM CKOPOCTU, MOKa Bbl AEPXNUTE CENEKTOPHBbINA
nepeksioyaress (8) Ha yposHe Pulse.

= Kak To/1bKO By[IeT AOCTUTHYT Xenaembiii pesysbrat, nepekiounTe cenekTopHbIl nepeknoyarens (8)
nonoxetue ,Buikn."O. Tonbko nocne 31010 cHummTe KyBwnH (3).
OcTopoXxHo, onacHocTb TpaBMbi! Mpexae uem cHATb Kpbiwky (2), poxautecs, noka nessue
octraHosutea. He tAaHuTeck kK npubopy, noka ceteBan BUiKa BKJOUEHa B po3eTky. [locne
MCMOMbL30BaHMA NMOMHOCTLI0 OMOPOXHUTE CTEeKNAHHbIA KyBLWWH (3). He octaBnsiite xuokocTb B
KyBuuHe (3).

= Ecnu pBuratens neperpesaerca Bo Bpema pabotsl, npnbop aBToMaTMyeckn octaHaBn1Baerca, Ytobbl
3awwmnTntb ceba. OTkniounTe ceTeBylo BUKY OT PO3€TKW W Aaiite npubopy BpeMa oCTbiTb. 3aTeM CHoBa
BCTaBbTE BU/KY B PO3ETKY W CHOBA HAUHMTE NMPOLLECC CMELIMBAHNA.

ckopoctb  |Makeumanbhbiit  [MakceumanbHbiii 06bem
Mpumeps

BpaleHua |Bpemsa 3anonHeHua
Hanutkn 6bicTporo HU3KNIA 40-60 s 500 mn
MPUroTOBAEHMA, KOKTeANN (Mun)
Msrkue ¢pykTbl (Hanpumep, HU3KNI 40-60 s 250 ¢g
GaHaHbl, abpukochi) (MuH)
MosouHble KOKTeAnn/cMy3n ¢ | HU3KWiA 1-2 min 250 r thpykT0B + 150 M1 Monoka/
MATKUMU (pyKTaMU (MuH) coka
Cynsl, coychbl cpearun | 1,5-2 min 500 mn
MonouHsle KokTeiinn/cmy3u ¢ | cpegHnit | 1,5-2 min 250 1 dpykTOB + 150 M1 Monoka/
TBEPALIMU (DpyKTaMK coka
Osowm cpefHun 1,5-2 min 250 ¢
®panne cpeaHunn | 1,5-2 min 250 mn kodhe + 4 kybuka nbaa
MonouHbie KokTeinu/cMy3u ¢ | Beicokuin | 40-60 s 250 mn dpykToB + 150 Mi Mosoka/
3aMOPOXEHHBIMU (hpyKTamMu, (maxkc.) coka
3€neHble CMy3H,

[pobnenue kybukos nbpa

3anonHuTe cTekNAHHLIA KyBWMH (3) KyBUKamu Nbaa MakCMMyM HanosoBUHY 1 3aKPOTE KPbILKOK (2)
1 YNAOTHUTENBHOM Kpbitikoi (1). KpaTkoBpemeHHO nepeksoumnte cenektopHbii nepeksovarens (8) Ha
ypOBeHb uMnynbea, 3atem obpatHo Ha OFf ©. Ecnu Ha ave octanca nep, NOBTOpUTE UMMYILC B TeUeHMe
HECKOMbKMX cekyH. MoBTopAiiTe A0 Tex Nop, Noka He Byaer AOCTUTHYTa Xenaemas KOHCUCTEHLMS.
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CreknAaHHbIN KyBIWNH

KprI.IJKa C repMETUYHBIM KOJIMAYKOM

YRAOTHUTENbHBINA KOMNauok (1) B KpbllKe (2) MOXHO CHATb, MOBEPHYB €r0 MPOTUB YAaCOBOI CTPENKN,
11 NCTIONB30BaTh B KAYeCTBE MEPHOro crakaHuuka (10/20/30 mn). Kpbiwka (2) HanexHo 3akpbiBaer
CTEKNAHHBIN KyBWUH. Ha Kpbilke (2) €CTb BLICTYN, KOTOPbIA 06MErYaeT CHATME KPbILLIKY.

Bo Bpemsa paboTbl MOXHO 106aBNATL MHIPEANEHTH UEPES OTBEPCTHE.

Pa3bopka CTeKNAHHOIO KyBWMHA

1. CHumwuTe KpbilwKy (2) n ynnotHutenbHein konnavok (1).

2. Tomectute cTekNAHHbIA KyBLWINH (3) OTBEpPCTUEM BHI3.

3. MosepHute pe3vboByio npobky (6) yana Hoxa (5) no yacosoii cTpenke.

4. CHumure y3en ne3sus (5) n ynnotHutenbHoe KonbLo (4).

5. ana cbopku: YcraHoBUTE ynnoTHUTENbHOE KONbLO (4) Ha y3en ne3sua (5) u gaitte emy npasuibHO
CTb.

6. nomectute y3en Hoxa (5) B CTeknAHHbIA KyBLNH (3), 3atAHnTe pe3sbosyio Npobky (6) npotns
YacoBOWN CTPEsIKM.

Ouncrka u yxop,

Mocne ncnons3oBaHus BuHbTE BUIIKY U3 po3eTku. [potuparite npusoaHoit 610k (8) Tonbko BRaxHOI
TKaHbIO, HE norpyxalite B Bofly. He ncnons3syiite abpasmsHbie unctalLme cpeactBa. byabre 0CTOpoXHsl

¢ ocTpbiM ne3suem. Mocne cMewBaHuA HaneiiTe Tennyto Boay Aaa 0MnonackuBaHua 1 3anycTute MoTop
Ha KopoTkoe Bpems. CHUMMUTE CTeKNAHHLIA KyBLIMH (3) 1 ounCTUTE €ro C MOMOLLbIO LWeTKN ANA MbITbA
nocyasl. [1na TwartensHon ounctkn pasbepute npnbop, kak onucaHo B pasgene ,Pazbopka creknAHHOro
KyBlWWHA". [lna obnerueHusa yxona ounciute cBoboaHble YacTu B NOCYLOMOEYHON MallHe.
[Mpumeuanue: He knagute npuoaHon 610k B nocynoMoeuHyto MawmHy. Ouunuiaiite ero Tonbko BNaxHoO

TKaHbIO.
QN
(@h)

Hetann [etann moxHo Mpotpute
0XXHO MbITb B NPoOMbITb NOA, npubop
NocyaoOMO€YHOM NPOTOUHO B/IAXXHOM
MaluHe BOAOM TpANKoOM

YnnotHutenbHas Kpbiwka (1)

Kpbiwka (2)

CTeKnAHHbIN KyBLWWH ¢ OCHOBaHueM (3)

YNnoTHWUTeNbHOE KOMbLO (4)

Ne3ssue B cbope (5)
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Hetann [etann moxHo Mpotpute
0XXHO MbITb B NPoOMbITb NOA npubop
nocyfoMO€UHOIi NPOTOUHOIA BNaXHOWN
MaLlunHe BOAOW TpANKoM

BuntoBas npobka (6)

MpusoaHon 6nok (7)

TexHuueckue AaHHblE

HomunHanbHoe HanpAxeHwne: 220-240 B~, 50-60 Iy,
[Totpebnaeman MoOLWHOCTb: 340-400 Bt
Knacc 3awutbi: Il

TexHnueckaa nHgopmauua o pexxumax pabotol B coorsercteum ¢ lNocranosnexunem EC
2023/826:

PEXXUM MOTPEB/EHUE SHEPTUN MEPNOA BPEMEHU
(BATTbI) (MWUHYTbI)
BuiknioueHo 0,1 -

B pexnme oxmaaHma - -

Pe3epBHbIii pexum ¢ AONONHUTENbHON - -
nHhopmaumen

CeTeBOli pexumM oxupaHna - -

Yetpolicto otBevaet TpebosaHuam EBponelickux aupektns 2014/35/EU,
C € 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmntum okpyxaiouyio cpeny!

ﬁ 3awuta okpyxaioweil cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!l

®  [laHHbil nprbop COAEPXNT LIEHHbIE MaTepuasbl, KOTOPbIE MOXHO nepepaboTtatb
MUCMosb30BaTh NOBTOPHO.

2 Cpainte npnbop B MECTHLIN LIEHTP YTUAU3ALMMU OTXOAO0B.
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Kullanim Talimati
Blender 0,8 litre

Blender siirahisinin yapisi

Sizdirmazlik kapagi
Kapak

Tabanli cam siirahi
Sizdirmazlik halkasi
Bicak tertibati
Vidal fis

Tahrik Gnitesi
Secici anahtar

& Onemli giivenlik talimatlari

* Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirli veya deneyim
ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin giivenli bir sekilde
kullanilmasina iliskin gozetim veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri
anladiklar takdirde kullanilabilir.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamahdir. Cihaz ve baglanti
kablosu cocuklardan uzak tutulmahdir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin g6zetim altinda
tutulmahdir.

* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buytik olmadiklari ve gézetim
altinda tutulmadiklari stirece cocuklar tarafindan yapilmamahdir.

* Calisma sirasinda bir ariza olmasi durumunda ve montaj, demontaj
veya temizlikten 6nce, gozetim yoksa cihazin elektrik fisi cekilerek
sebeke baglantisi her zaman kesilmelidir.

* Bu cihazin sebeke baglanti kablosu hasar goriirse, tehlikeleri onlemek
icin Uretici veya musteri hizmetleri ya da benzer niteliklere sahip bir
kisi tarafindan degistirilmelidir.

* Keskin kesme bicaklarini tutarken ve siirahiyi bosaltirken ve temizler-
ken dikkatli olun.

= Aksesuarlari ve cihazi kullandiktan sonra, gida ile temas eden tim
ylizeyleri/parcalari temizleyin. Litfen ,Temizlik ve bakim" bolimindeki
talimatlari izleyin.

= Sicak sivilari kompakt mutfak robotuna veya blendera dokerken
dikkatli olun, ¢linkii sivi ani bir buhar bulutu seklinde cihazdan disar
atilabilir.

ONOOGO A WN =
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Bu cihaz ev i¢i ve benzeri uygulamalarda kullaniimak tzere
tasarlanmistir, 6rnegin
Magazalarda, ofislerde ve diger ticari alanlarda calisanlar icin
mutfaklarda;
tarimsal milklerde;
Otel, motel ve diger konut tesislerinde misteriler tarafindan;
oda ve kahvalti tesislerinde.

Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

Calisma sirasinda hareket eden aksesuarlari veya ek parcalar
degistirmeden once, cihaz kapatilmali ve elektrik baglantisi kesilmeli-
dir.

* UYARI - Blenderi her zaman kapak veya giivenlik muhafazasi talimat-
larda belirtilen konumda olacak sekilde calistirin. Taban Uinitesi lze-
rindeyken asla elinizi kabin icine sokmayin. Taban Unitesi. Yiyeceklerin
bastirilmasi gerekiyorsa, spatula gibi uygun bir alet kullanin.

* (Cihazi sadece bu talimatlara uygun olarak kullanin. Yanlis kullanim
elektrik carpmasina veya baska tehlikelere neden olabilir.

= DIiKKAT- Sicaklik smlrlaylcmln istenmeden sifirlanmasindan kaynakla-
nan bir tehlikeyi 6nlemek icin, cihaz zamanlayici gibi harici bir anaht-
arlama cihazi lizerinden beslenmemeli veya besleme cihazi tarafindan
diizenli olarak acilip kapatilan bir devreye baglanmamalidir.

Kullanmadan once

Blenderi sadece talimatlara uygun olarak kullaniniz. Kullanmadan énce talimatlari okuyun. Kullanim,
temizlik ve bakim talimatlarina uyun. Dikkate alinmamasi durumunda sorumluluk kabul edilmez.
Talimatlari saklayin ve cihazla birlikte verin. Garanti bilgilerini dikkate alin. Sadece ev kullanimi icindir,
ticari kullanim icin degildir. Glivenlik talimatlarina uyun.
Diger giivenlik talimatlari
= Cihazi sadece dogru monte edilmis toprakli bir prize baglayin. Besleme kablosu ve fis kuru olmalidir.
= Baglanti kablosunu keskin kenarlardan ¢ekmeyin veya sikistirmayin, asagi sarkmasina izin vermeyin
ve Isi ve yagdan koruyun.
Cihazi ocak veya benzeri sicak ylizeylere koymayin ve ciplak alev yakininda calistirmayin.
Elektrik fisini kablosundan tutarak veya islak elle prizden ¢cekmeyin.
Cihazi bos bir cam siirahi ile calistirmayin.
Cihazi her zaman kapag kapali olarak cahistirin. Kapagi veya cam siirahiyi ¢ikarmadan 6nce
her zaman bicagin durmasini bekleyin.
= Cihaz calisirken asla cam siirahideki nesneleri tutmayin.
= Elektrik fisi cekilmeden siirahinin icine elinizi sokmayin.

Cam siirahiyi cikarmadan 6nce secme diigmesini daima kapali konuma getirin.

Dikkat! Sicak yiyecekler islenirken haslanma riski vardir. Asiri durumlarda cam siirahi hasar

79




gorebilir. Sadece maksimum sicakhgi 60°C olan yiyecekler islenebilir. Bu durumda, siirahiyi en fazla
yarisina kadar doldurun ve calisma sirasinda kapagi elle siirahinin lizerine sikica bastirin.
Cahisma sirasinda hareket eden aksesuarlari veya ek parcalari degistirmeden 6nce cihaz kapatiimali
ve elektrik baglantisi kesilmelidir.
= Asagidaki durumlarda cihazi calistirmayin veya fisini hemen cekin:
Cihaz veya sebeke kablosu hasar gormiisse
Dilisme veya benzeri bir durum sonrasinda bir arizadan siipheleniliyorsa. Bu durumlarda, cihazi
onarim icin iade edin.
Tahrik Unitesini suya daldirmayin.
® Yanhs kullanim, hatali calistirma veya hatali onarimdan kaynaklanan hasarlar i¢in sorumluluk kabul
edilmez. Bu gibi durumlarda garanti hizmetleri de kapsam disidir.

Kullanim

WMF KITCHENminis blender, yerden tasarruf saglayan ve enerji tasarruflu bir mutfak cihazidir.

Cihazi smoothie, shake, ¢orba vb. hazirlamak icin kullanabilirsiniz. Kompakt tasarimi ve giiclii motoru
sayesinde kiiclik miktarlari da isleyebilirsiniz. Basit ve sezgisel kullanimin yani sira yiiksek kaliteli isgilik/
malzeme rahat bir hazirlik saglar.

Devreye alma

= Ik kez kullanmadan 6nce cam siirahiyi (3), kapagi (2) ve sizdirmazlik kapagini (1) temizleyin. Keskin
bicakla kendinizi yaralamadiginizdan emin olun.

= Cihazi diiz bir zemine yerlestirin ve cam stirahiyi (3) tahrik tnitesinin (8) tizerine yerlestirin.

= alzemeleri siirahiye (3) dokiin ve kapagi (2) ve sizdirmazlik kapagini (1) kapatin.
Motor calisirken bile sizdirmazlik kapagini (1) cikardiktan sonra ilave malzemeler eklenebilir.
Not: Maksimum dolum miktari olan 0,8 litreyi asmadiginizdan emin olun. Sicak, cok sivi veya hafif
kopukla gidalar (6rn. siit) kullaniyorsaniz, maksimum 0,5 litre dolum seviyesi oneririz.
Not: Cihazi asla bos calistirmayin.

= Secici digmeyi (8) saga cevirerek cihazi ¢alistirin. Diistik bir hiz ile baslayin ve gerekirse hizi artirin.
Pulse fonksiyonunu kullanmak igin secme diigmesini (8) sola Pulse konumuna getirin. Segici
anahtari (8) Pulse seviyesinde tuttugunuz siirece motor maksimum hizda calisir.

= istenilen sonug elde edilir edilmez, segme diigmesini (8) kapali konuma getirin O. Ancak bundan
sonra siirahiyi (3) gikarin.
Dikkat, yaralanma tehlikesi! Kapag: (2) cikarmadan 6nce bicak durana kadar bekleyin. Elek-
trik fisi prize takiliyken cihazin icine uzanmayin. Kullandiktan sonra cam stirahiyi (3) tamamen
bosaltin. Siirahinin (3) iginde sivi birakmayin.

= Kullanim sirasinda motor asiri 1sinirsa, cihaz kendini korumak icin otomatik olarak duracaktir. Elek-
trik fisini prizden cekin ve cihazin sogumasi igin biraz zaman taniyin. Ardindan elektrik fisini tekrar
takin ve karistirma islemini yeniden baglatin.

Ornekler donme hizi b Maksimum dolum miktari
zaman

Hazir icecekler, kokteyller disiik (dk) | 40-60's 500 ml

Yumusak meyveler (6rn. muz, dusiik (dk) | 40-60s 250 g

kayisi)

Yumusak meyveli milkshake/ dustik (dk) | 1-2 min 250 g meyve + 150 ml siit/suyu
smoothie'ler
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Ornekler donme hizi i\g;k:;mum Maksimum dolum miktari
Corbalar, soslar orta 1,5-2 min 500 ml

Sert meyveli milkshake/ orta 1,5-2 min 250 g meyve + 150 ml siit/suyu
smoothie'ler

Sebzeler orta 1,5-2 min 250 g

Frappés orta 1,5-2 min 250 ml kahve + 4 buz kiipi
Dondurulmus meyveli milkshake/ | ytksek 40-60 s 250 g meyve + 150 ml siit/suyu
smoothie'ler, yesil smoothie'ler (maks)

Buz kiiplerini kirma

Cam siirahiyi (3) maksimum yarisina kadar buz kiipleriyle doldurun ve kapagi (2) ve sizdirmazlik
kapagini (1) kapatin. Secici diigmeyi (8) kisa siireligine darbe seviyesine getirin, ardindan tekrar Kapali
konumuna getirin. Altta buz varsa, saniyeler icin tekrar titrestirin. istenilen kivam elde edilene kadar
tekrarlayin.

Cam siirahi

Sizdirmaz kapakl kapak

Kapaktaki (2) sizdirmazlik kapagi (1) saat yoniiniin tersine cevrilerek cikarilabilir ve bir 6lctim sirahisi

(10/20/30 ml) olarak kullanilabilir. Kapak (2) cam stirahiyi gtvenilir bir sekilde kapatir. Kapak (2),

kapagin cikariimasini kolaylastiran bir tirnaga sahiptir.

Ayrica calisma sirasinda agikliktan daha fazla malzeme ekleyebilirsiniz.

Cam siirahinin sokiilmesi

1. Kapagi (2) ve sizdirmazlik kapagini (1) ¢ikarin.

2. Cam sirahiyi (3) agzi asagi bakacak sekilde yerlestirin.

3. Bicak tertibatinin (5) vidali tapasini (6) saat yoniinde gevirin.

4. Bigak tertibatini (5) ve sizdirmazlik halkasini (4) ¢ikarin.

5. Montaj icin: Sizdirmazlik halkasini (4) bicak tertibatina (5) takin ve dogru sekilde oturmasini
saglayin.

6. Bicak tertibatini (5) cam stirahiye (3) yerlestirin, vidali tapayi (6) saat yoniiniin tersine sikin
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Temizlik ve bakim

Kullandiktan sonra elektrik fisini cekin. Tahrik tinitesini (8) sadece nemli bir bezle silin, suya
daldirmayin. Asindirici temizleyiciler kullanmayin. Keskin bicaga dikkat edin. Karistirma isleminden
sonra 1lik durulama suyu dokiin ve motoru kisa bir siire calistirin. Cam stirahiyi (3) cikarin ve bir bulasik
fircasi ile temizleyin. Kapsamli temizlik icin, ,Cam slirahinin sékiilmesi" bdliimiinde aciklandigi gibi
sokiin. Kolay bakim icin gevsek parcalari bulagik makinesinde temizleyin.

Not: Tahrik Gnitesini bulasik makinesine koymayin. Sadece nemli bir bezle temizleyin.

Nominal gerilim:
Giic tiiketimi: 340-400 W
Koruma sinifi: Il

Teknik veriler

220-240 V~ 50-60 Hz

MF

2023/826 sayih AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

bulasik makine- | akan su altinda | nemli bir bezle
sinde yikanabilir | durulanabilir silin

MOD ENERJi TUKETIMI (WATT) | ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,1 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin

Ada bagh bekleme

Sizdirmazlik kapag (1)

Kapak (2)

Tabanli cam siirahi (3)

Sizdirmazlik halkasi (4)

Bicak tertibati (5)

Vidal tapa (6)

Tahrik Gnitesi (7)
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c Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile
uyumludur.

Cevrenin korunmasi

ECevrenin korunmasina katilalim!
®  Cihaziniz geri donustiiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.
2 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
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WHerpykuun 3a ynotpeba
bnenpep 0,8 n

Crpykrypa Ha kaHaTta Ha bneHpepa

YNABTHUTENHA Kanauka
Kanak

CrbkneHa kaHa ¢ 0CHOBa
YnnbTHUTENEH NpbCTeH
Crnobka Ha ocTtpuero
Buntosa tana
3apBuxsall 6nok
lMpeskniousaten 3a usbop

ONOOOThAWN =

& Ba)kHn nnerpykuun 3a 6esonacHoct

* Ypenute morat fia ce N3non3Bat o1 nua ¢ HaManeHu (pusnyecku,
CETMBHW WM YMCTBEHW COCOBHOCTY 1AM € IMnca Ha onuT ufunn
NO3HaHMA, ako Te ca NoAyYnnn Haa30p UAN UHCTPYKLMU OTHOCHO
W3MON3BaHETO Ha ypeaa no be3onaceH HaunH 1 pasbupar cBbp3aHuTe
C HEro OMacHoCTY.

* To3un ypen He TpAbOBa fa ce M3nosn3ea o1 Aeua. Ypeast n HEroBUAT
CBbp3BaLl Kaben TpabBa na ce cbxpaHABaT faney ot Aeua.

* [leuara TpabBa na 6boat HabnogasaHu, 3a 4a Ce rapaHTMpa, Ye He Cu
WrpaAT ¢ ypena.

* [louncrBanero n notpebutenckara noaapbxka He Tpabsa na ce
W3BbPLUBAT OT €LIa, OCBEH aKO T€ HE Ca Ha Bb3PacCT Haf 8 roAvHN 1 He
ca nopg Haasop.

* BH1maBanTe, KOrato Hanmeate ropeLy TEYHOCTU B KOMMAKTEH
KyXHEHCKM poboT unu bnexaep, Thid KaTo TEUHOCTTa MOXeE fa bbae
M3XBbPEHa OT ypeaa nopf (popmara Ha BHe3aneH obnak or napw.

* Ypenwt BuHaru Tpabea fa ce U3kioyBa 0T efleKTpruyeckara Mpexa
Upes U3ObPNBaHE Ha LWENcena, ako e octaBeH be3 Haasop, B
C/lyyan Ha nospena no Bpeme Ha pabora u npeam crnobasate,
pa3rnobaBaHe MM NOYMCTBAHE.

* AKO KabenbT 3a CBbP3BAHE KbM €neKTpuyeckata Mpexa Ha T03u
ypen e nospeaeH, Ton tpabea aa bbae 3aMeHeH OT MPOU3BOAUTENA
nnu oT Herosata cnyxba 3a 06CNyXBaHE HA KNTUEHTU, UMK OT NNLLE C
nofobHa kBanugukauna, 3a ga ce n3berHar onacHoCTU.

* BHnmaBaute, korato bopaBumTe C OCTPUTE PEXELLN HOXOBE M KOTaTo
n3npasBare 1 NoYncTBaTe KaHara.
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= Cneqd n3non3BaHe Ha akcecoapuTe 1 ypeaa nouncrere BCUUKm
MOBBLPXHOCTM/UACTI, KOUTO ca bKUIM B KOHTAKT ¢ xpaHa. Mons,
CreaBanTe MHCTpyKuunTe B rnaea “flouncrBaHe u rpmxm’.
* BHmaBanTe, KOrato HanmBaTte ropeLiy TeYHOCTU B KOMMAKTeH
KyXHEHCKM poboT nnn bnenaep, Thi KaTo TEYHOCTTa MOXe Aa Obae
M3XBbPMEHA OT ypeaa nof hopmarta Ha BHe3aneH obnak ot napwu.
* To3u ypen € npegHasHayeH 3a U3N0n3BaHe B JOMALLHN 1 NoA0bHK
I'Ipl/IJ'IO)KeHVIFI KaTo Hanpumep
B KYXHU 33 CIYXWUTENN B MarasunHu, oucy n Lpyrn TbProBeku
MOMELLEHNS;
B CEJICKOCTOMNAHCKMN 00eKTH;
OT KNIMEHTW B XOTENU, MOTENW W APYTN XUNULLHW NOMELLEHNA;
B 3aBEIE€HMA 3@ HOLLYBKa U 3aKycka.

Ypenst He € npefHa3HaueH 3a UMCTO TbProBeka ynorpeba.

* [lpean nogmAHa Ha akcecoapu UM AOMbAHUTETHU YacTu, KOUTO Ce
npemecTBaT No Bpeme Ha paborta, ypeabt TpAbBa Aa ce usknioun 1 aa
Ce MU3K/I0UM OT enekTpuyeckara Mpexa.

* [IPEQYNPEXIAEHUE - Bunarn pabotete ¢ bneHaepa ¢ kanaka mnu
npeanasHuA KOXyX B MONOXEHUETO, MOCOUYEHO B UHCTPYKLMMTE.
Hukora He noctaBAnTe pbkata Cv B KOHTEMHEPA, KOraTo TON € BbpPXY
OCHOBHUA MOAY/.

OcHoBeH moayn. Ako € Heobxoammo xpaHaTta [ia ce NpUTHCHE,
N3M0M3BaNTe NOAXOAALL UHCTPYMEHT, Hamp. Wwnatyna.

* I3non3Baiite ypeaa camo B CbOTBETCTBUE C T€3U UHCTPYKLMUN.
HenpaBsunHata ynotpeba moxe fa gosefe 00 TOKOB yaap wnv opyru
0MacHoCTW.

* BHUMAHMUE - 3a na ce usberHe onacHoct nopaau
HenpeaHaMepeHO HyNMpaHe Ha OrpaHMYMTeNa Ha Temneparypara,
ypensT He TpAOBa Aa Ce 3axXpaHBa Upe3 BbHLIHO NPEBK/OYBALLO
YCTPONCTBO, HaNpuMep TaiMep, UK aa ce CBbp3Ba KbM BEpUra,
KOATO pPeOOBHO CE BK/IKOUBA U U3K/TIOUYBA OT 3aXpPaHBaLLOTO
YCTPOMCTBO.
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Mpean ynotpeba

13non3gaiite bneHaepa camo B CbOTBETCTBME C MHCTPyKUuUTe. [MpoueTete MHCTpYKUMUTE Npean
ynotpeba. Cnasgaiirte nHeTpykumnTe 3a ynorpeba, nouncraHe n rpwxu. He Hocum otroBopHoCT
npu npeHebpersaHeTo uM. 3anasete UHCTPyKUMKTE U T NpefainTe 3aeqHo ¢ ypeaa. Cnasgarite
nHopmaumaTa 3a rapaHumara. Camo 3a gomalna ynotpeba, He 3a Tbproseka ynorpeba. Cnasgaitre
MHCTpyKumMnTe 33 besonacHoct.

[onbaHutenHu nHetTpykunm 3a 6esonacHoct

= (Csbp3Balite ypeaa caMo KbM NPaBUIHO MOHTUPAH 3a3€MeH KOHTAKT. 3axpaHBalunaT kaben n
wencensT TpAbBa fa ca Cyxu.

= He n3gbpnBainite cBbp3Baluma kaben npes octpu pbboBe M HE o0 NpUTUCKAIiTe, HE ro OCTaBAlTe [a
BMCU HafoNy 1 ro npeanassate oT TOMAUHA U Macno.

* He nocrasanTe ypeaa BbpXy ropeLln noBbPXHOCTY Kato KOTIOHU UK APYrU NOA0OHN 1 He ro
u3nonsgarnte B 61130CT 1O OTKPUT OMbH.

= He n3gbpnBaiite wencena or KOHTakTa 3a kabena unu ¢ MoKpu pbLie.

= He BKknlouBaiTe ypeaa ¢ npasHa CTbkeHa KaHa.

* Bunaru pabortete ¢ ypena npu 3atBopeH kanak. BuHarn usuaksaiite octpuero pa cnpe, npeau
[a CBanuTE Kanaka Wnm CTbKIeHaTa KaHa.

* Hukora He bopaseTe ¢ NpefMeT B CTbKIEHaTa kaHa, Korato ypeasT pabotu.

* He nocaraiite KbM cTbK/I€HaTa KaHa, AOKATO HE U3KJTIOUNTE WENcena oT enekTpuyeckara
Mpexa.

= Tpeav ga ussaguTe cbknerata kana O, BUHarM noctasalite cenekTopHUA NPEBKIOUBATEN B
U3KIIOYEHO MONOXEHNE.

* Buumanue! pu obpabotkara Ha ropela xpaHa CbLLECTBYBA PUCK OT onapsaHe. B ekctpemHm
Cnyyau cTbkieHaTta kaHa Moxe fia ce nospenu. Morat fa ce obpabotsat camo XxpaHu ¢ MakcumanHa
Temnepatypa 60°C. B T031 cnyvaii HanbiHeTe kKaHaTa He MoBeYe OT NMON0BKMHATA U NO BPEME Ha
paboTa HaTucHeTe Kanaka 3[paBo C pbka BbPXY KaHaTa.

= = [lpenu nogmaAHa Ha akcecoapu UNW AOMbAHWTENHM YacTh, KOWTO Ce MPemMecTBat no Bpeme Ha
pabora, ypeast pabBa Aa bbae M3KMIOUEH 1 U3KIIOUEH OT enekTpuyeckata Mpexa.

= He paborterte ¢ ypena n He3abaBHO ro n3knueTe oT efekTpuyeckara Mpexa, ako:

Ypensr nnu 3axpaHBalumat kaben ca nospeaeHu
MMa CbMHEHME 3a MOBPeaa BCIEACTBME HA NafaHe uan Apyru noaobHu. B tesn cnyuamn BbpHete
ypena 3a peMoHT.

He noranaire 3aBuxBalLna MOAYN BbB BOAA.

= He ce noema OTroBOPHOCT 3@ NOBPEAM, NPUUMHEHN OT HenpaBunHa ynotpeba, HenpasuiHa
ekcnnoatauna Unu HempasuieH peMoHT. B Takuea cnyyan ce U3kniouBa 1 rapaHLMOHHOTO
obcnyxsaHe.

MN3nonsBaiite

Bnenpepst WMF KITCHENminis e kyxHeHckn ypen, KOTO NecTu MACTO U € EHEPrUiHO eeKTUBEH.

Moxerte na n3non3eate ypena 3a NpUroTBAHE Ha KOKTEWNK, WeENKOBE, cynu u ap. bnaropapexue Ha

KOMMNAaKTHWA My AM3aliH U MOLLHWA ABUraTen Moxete fa obpaborsate u mManku konnuectsa. JlecHoto

1 MHTYWTUBHO YNpaBneHue, Kakto 1 BUCOKOKauecTBeHara napaborka/matepuanu ocurypasar ynobHo

npuroTeaHe.
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BbBexpaHe B ekcnnoarauma

= [louucrere crbkneHara kaHa (3), kanaka (2) u ynnsTHutenHata kanauka (1), npean na A nsnon3ssare
3a MbPBYU MbT. YBEpETE Ce, Ye He CTe Ce HapaHUN BbpXy OCTPOTO OCTpHE.

= [loctaBeTte ypena BbpXy paBHa MOBLPXHOCT M MOCTaBeTe CTbKEHaTa KaHa (3) BbpXy 3aaBuXBalLusA
6nok (8).

= 3cunerte cberaBkute B KaHa (3) v A 3aTBOpeTe ¢ Kanaka (2) u yniwsTHuTenHara kanauka (1).
[lonbaHuTenHu cheraBku Morat Aa ce 4obaBAT el oTCTpaHABaHe Ha ynbTHUTeNHaTa kanauka (1),
aopu npu pabotew aBuraten.
3abenexka: Yeeperte ce, ue He CTe NPEBMLIXIN MAKCUMaTHOTO KOMMUYECTBO 3a MbfiHeHe oT 0,8 nuTpa.
AKO 13M0/13BaTe rOpeLy, MHOTO TEUHN UMK NIEKO pasneHeHn xpaHn (Hanp. Maako), npenopbysame
MaKCUMaJTHOTO KOMUYECTBO 3a MbiHeHe aa e 0,5 nutpa.
3abenexka: Hukora He u3non3gaiTe ypena npaseH.

= Craprupalite ypefa, Kato 3aBbpTUTE CENEKTOPHUA NpeBKitouBates (8) HanAcHO. 3anouHete ¢ HIUCKa
CKOPOCT 1 A yBeNuueTe, ako e Heobxoanmo.
3a na n3nonseare gyHkumata Pulse (Mmnync), 3aapbxre cenekropHus npeskitousaren (8) Hansago
B nonoxeHne Pulse (Mmnync). [euratenar pabot ¢ MakcumManHa CKopoCT, A0KaTo AbpXuTe
cenexkTopHus npeskiousaren (8) Ha HuBo Pulse.

= BegHara WoM xenaHuAT pesyntat 6bae nocturHar, npeBkloyeTe cenekTopHns npeskioysaren (8)
nonoxenue Nakmiouero ©. Enga cnen Tosa ussagere 6ypkana (3).
BuumaHue, puck ot HapaHaBaHe! Mpeau aa ceanute kanaka (2), usuakaiite, 4OKaTo O0CTPUETO
cnpe aa paboru. He nocaraiite kbM ypena, AOKaTo WeENCeNbT Ha enekTpuyeckara Mpexa e
BK/IOueH B KOHTakTa. Cneqt ynotpeba n3npa3sHere HanmbiHO CTbkieHara kaHa (3). He ocrasaiite
TEUHOCT B CTbK/IEHaTa kaHa (3).

= AKO ABMraTenar nperpee no Bpeme Ha ynotpeba, ypeawr Lie crpe aBToMaTUyHo, 3a Aa ce npennasm.
Vi3kntouete wencena Ha enekTpuyeckata Mpexa oT KOHTakTa 1 JaiiTe Ha ypeia W3BeCTHO Bpeme fa
ce oxnagu. Cnep ToBa BK/OUETE OTHOBO LUErcena KbM enekTpuyeckata Mpexa 1 3anouHete 0THOBO
npoueca Ha nacupaHe.

MakcumManHo [MakecMmanHo KonmuecTBo
Mpumepu Ckopocrt

BpemMe 3a NbJIHEHE
WIHCTaHTHM HanuUTKK, KOKTENIN Huewk (MnH.)  |40-60 s 500 mn
Meku nnogose (Hanp. 6aHaHw, Kancum) Huebk (MnH.)  |40-60 s 250 g
MneuHn weiikose [ CMyTUTa C MEKM Huebk (MuH) | 1-2 MuH. 250 r nnogose + 150 mn
nnonose MIAKO/COK
Cynu, cocoBe CpeneH 1.5-2 MuH. 500 mn
Mneynu wenkose/KOKTeNMN ¢ no-tebpan  |CpeneH 1.5-2 MUH. 250 r nnopgose + 150 mn
nnoaose
3eneHuyum CpeneH 1.5-2 MUH. 250 g
®panerta Cpenen 1.5-2 muH. 250 ml kacbe + 4 kybueta

nen

MneuHn weiikose [ CMyTUTa CbC Bucoka (makc.) |40-60 s 250 r nnogose + 150 mn
3aMpa3eHy NI10aoBe, 3e/1eHN CMyTUTa MIAKO/COK

TpoweHe Ha kybueta nepn

Hanbnuere crbknenara kata (3) ¢ kybuera nen 1o makeMym nonoBuHarta v 3atoperte ¢ kanaka (2) u
ynasTHuTeNnHara kanauka (1). Mpesknioyete 3a KpaTko CenekTopHus npeskiousaren (8) Ha HUBOTO Ha
“Mnyrnca, cneq Koeto ro BbpHete obpatHo Ha Off O . Ako Ha abHOTO MMa nef, nyncupainTe oTHOBO B
npoawbkeHne Ha cekyHau. MoBtapaiTe 1O NOCTUraHe Ha XenaHaTa KOHCUCTEHLNA.
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CrbkneHa KaHa

Kanak ¢ YNAbTHUTENHA Kanayuka

YnnbtHuTenHara kanauka (1) Ha kanaka (2) Moxe fa ce oTCTpaHu, KaTo ce 3aBbpTh 06paTHO Ha
uaCOBHMKOBATA CTPEsIKa, 1 fia Ce U3M0N3Ba Kato MeputenHa kaHa (10/20/30 ml). Kanakst (2) HagexaHo
3aTBapA cTbkneHara kaa. Kanakor (2) e cHabaeH ¢ Tana, KOATO ynecHABa OTCTPaHABAHETO Ha Karaka.
MoxeTe cblio Taka Aa 0obaBATe olle CbCTaBkM Npe3 0TBOpa Mo Bpeme Ha pabota.

ﬂCMOHTMpaHC Ha CTbKJ/I€HATa KaHa

Csanerte kanaka (2) v ynnbTHuTenHaTa kanauka (1).

Mocrasete crbkneHata kaHa (3) ¢ otBopa Hagony.

3asbprere BuHTOBaTa Tana (6) Ha crnobkara Ha octpueto (5) Mo Nocoka Ha YaCOBHUKOBATa CTPESIKa.

Vi3Bamere crnobkara Ha octpueto (5) u ynasTHUTeNnHUA npbeteH (4).

3a crnobasane: Mocrasete ynabTHUTENHNA NpbeTeH (4) Bbpxy crnobkara Ha octpueto (5) n ro

oCTaBeTe f1a Ce HaMeCTy MPaBUIIHO.

6. nocrasete crnobkara Ha octpueto (5) B cTbkneHara kana (3), 3aterHere BunToBata tana (6) no nocoka,
obparHa Ha uacoBHMKOBaTa CTPesKa.

3abenexka: 3a no-nobpo 3araraHe Ha crnobkara Ha octpueto (5) HaHeceTe Masiko 010 3a roTBEHe

BbPXY YIUTbTHABALLATA CTPAHa Ha CTbK/EHaTa KaHa.

MouncrBaHe n rpmxn

Cnen ynotpeba usabpnaite wencena ot enekrpuyeckara mpexa. M3bbpesaire 3ansuxsawms 6nok (8)
caMo C BnaxHa Kbpna, He ro notanaiite BbB BoAa. He n3nonsgaire abpasnsHu nouncraawy npenapartu.
bbaere BHumatenHu ¢ octpus Hox. Cnen nacupaHe Hanerite Tonna Bofa 3a M3naakeaHe 1 nycHete
nBuratens 3a kpatko. /3gagete crbkieHata kaa (3) n A nouncrete ¢ Yetka 3a MUEHe Ha cbaose. 3a
LANOCTHO NnouucTBaHe pasrnobere, kakto e onucaHo B "PasrnobaBaHe Ha cTbkneHata kaHa'". louncrere
cB0bOOAHNTE YACTV B CHOOMUANHA MALLMHA 32 NO-NECHA NOMAPBXKKA.

3abenexka: He nocrasalite 3aaBuXBaluMa MOy B CbAOMMANHATA MawwKHa. MouncTealite camo ¢ BnaxHa
Kbpra.

LN

Moxe pa ce mue Moxe pa ce N36bpwere ¢
B CbAOMUANHA u3nnakHe nop, B/IAXXHA Kbpna
MawuHa Teuawa Bopa

3atBapsula kanauka (1)

Kanak (2)

CrbkneHa KaHa ¢ ocHoBa (3)

3atBapsLL npbereH (4)

Moayn ¢ ocrpuera (5)
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Moxe pa ce mue Moxe pa ce N36bpere ¢
B CbAOMMANTHA M3nnakHe noa B/IaXKHA Kbpna
MawuHa Tevaua Boaa
3akntousaly BUHT (6)
3apnsuxsaty 6ok (7)
TexHunuecku paHHn
HomuHanHo Hanpexexue: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
KoHcymauusa Ha eHeprua: 340-400 W

Knac Ha 3awwra: Il

TexHnuecka nHcopmaumna 3a pexxumure Ha pabora B cbotBetcTBue ¢ Pernament 2023/826
Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALUMUA HA EHEP- NEPUOA OT BPEME
A (BATOBE) (MUHYTN)
N3knioueHo 0,1 -

B pexum Ha rotoBHOCT - -

B rotoBHoCT OOMB/THUTENMHA MH(bOpMaLlMH - -

MpexoB pe3epBeH pexunm - -

YpenwT choTBeTCTBa Ha EBponerickute nupektnsu 2014/35/EC, 2014/30/EC u 2009/125/EC

Cce

[asere okonHara cpepa!

ﬁ [la yuactBame B ona3BaHeTo Ha okonHaTa cpepna!

®  YpenwT € n3paboTeH oT pas3nuyHKM MaTepuanit, KOMTo MoraT Aa ce npeaanat Ha BTOPUUHM
CYPOBUHW WAK fia Ce peuukanpar.

3aHeceTe ro B LIEHTbpa 3a BTOPUYHU CYPOBUHN WK B OTOPU3UPAHNA CEPBU3, KBAETO TON Lie
6bae peumknupan.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
73312 Geislingen / Steige
Germany

+49 (0)7331 256 256
contact@wmf.com
wmf.com

CMMF 3200000029 | Model 04 1649 0011
CMMF 3200002582 | Model 04 1649 0071

OdcuumansHelil npeactaButens B Poceuiekoit
®epepauuu, umnoprep:

3A0 «pynna CEB-Boctok» 125171, Mockaa,
JlenunHrpaackoe wocce, A. 16A, c1p. 3

8(495) 213-32-31

contact-ru@wmf.com

3200002579/01



