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MONTAGE - DEMONTAGE

| = Bouchon a douille

* Pour retirer le bouchon a douille, tourner le bouchon pour amener les repéres
triangulaires du bouchon et de la chambre I'un en face de [autre (1). Dégager le
bouchon (2).

* Faire I'opération en sens inverse pour replacer le bouchon: positionner les repéres
triangulaires I'un en face de I'autre, verrouiller le bouchon en le tournant dans

I'encoche.

2 = Douille

* la douille est amovible et interchangeable.

* Toutes les douilles de Buyer en Tritan sont compatibles.

* Pour mettre en place la douille : retirer le bouchon a douille puis enfiler la
douille dans le trou du bouchon. Appuyer sur le rebord de la douille pour la
bloquer et assurer I'étanchéite.

* Pour retirer la douille : la dégager du bouchon en appuyant sur sa partie
conique.

3 = Chambre

Avant le remplissage il est nécessaire de tirer complétement le piston vers I'armiére :
* Debloguer la chambre en amenant les reperes triangulaires du bouchon et de la
chambre l'un en face de I'autre (1). Dégager la chambre (2).

* Tirer complétement la tige du piston vers I'armiére en la tenant totalement
inclinée a I'intérieur de la chambre pour I'extraire facilement (3).

* Une fois la tige complétement tirée, remonter la chambre: amener les reperes
triangulaires du bouchon et de la chambre I'un en face de ['autre et bloquer en
tournant vers la gauche.

* e MADE IN FRANCE marqué sur la chambre doit étre placé coté douille.

FRANGAIS






ENTRETIEN

FRANGASS

* Démonter les différentes parties du piston : retirer le bouchon a douille, retirer la douille, démonter la chambre.
* Nettoyage a I'eau chaude et produit vaisselle.

* Eviter les éponges abrasives pour ne pas rayer et endommager la chambre. mr—
* Stenlisable.

IMPORTANT

» Arréter les pressions sur la poignée une fois la chambre vide. Ne pas forcer le mécanisme lorsque le piston entre en
contact avec le bouchon 2 douille.

* Pour facliter la mise en pace de la chambre ou des recharges, bien tirer le piston vers I'arriére a l'aide de la tige.

* Utliser les repéres triangulaires et les encoches pour la bonne mise en place du bouchon a douille et de la chambre et
assurer une bonne étanchéité. Ne pas forcer pour verrouiller au risque d’endommager la chambre.

ACCESSOIRES

|* Recharge

* Recharge 0,75L avec couvercles hermétiques pour stocker une autre préparation.
* VYoir catalogue DE BUYER ref. 3358.75

2 * Douilles

* LE TUBE 3358.00 /3358.01 est livré avec 2 douilles standard (ldouille lisse @ |Imm et |douille
cannelée D8 & |lmm - 8 dents) qui permettent de nombreuses utilisations.

* Une gamme de douilles Tritan est disponible dans le catalogue de Buyer pour de multiples autres
besoins : douilles lisses et cannelées tous diamétres, douilles a biiche, douille St Honoré, douilles petits
fours etc...




RECETTE DES SABLES VIENNOIS OU SPRITZ

Ingrédients : 190 g de beurre mou - 75 g de sucre
glace - 2 pincées de fleur de sel - 1/2 gousse de vanille
ou 1/2 cuillére a café de poudre de vanille -

30 g blanc d’ceuf (1) - 225 g de farine.

Meélanger tous les ingrédients. Remplir le réservoir du
Tube et régler sur la position 2. Dresser les biscuits sur
un tapis siliconé AIRMAT. Cuire a 220°C durant 15
minutes environ.
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USE

L

Before use, clean LE TUBE with hot soapy water.

I* Filling the chamber

Remove the nozzle cap.
it the chosen nozzle to the nozzle cap.

Ensure that the piston is at the top (piston pulled completely to the top).

Fill the chamber with your preparation holding LE TUBE upside down by

the neck (1).

Re-fit the nozzle cap.
Push the piston rod to remove any remaining air in the chamber and to

push the preparation into the nozzle (2).

2 = Adjusting the quantity to be measured

* Adjust the quantity to be measured using the knob. (1) The cursor moves
and the measurement marks show you the volume (2).

It is possible to readjust or change the measurement at any time using

the knob.

e Position the end of the nozzle on the item to be decorated or filled. Press the
handle.

Suits for mousses, creams, soft pastes .
Do _not use with too compact or hard pastes at the risk of dama-

3 * Garnishing

ging the mechanism. Do not force on the mechanism if the piston
rod doesn’t come down when you press the handle.

ENGLISH







3« [t biscuit press kit 3358.94 (separately sold)
kit included in box 3358.02

* LE TUBE becomes a biscuit press, with its perforated disc-holder lid and
its |3 stainless steel decoration discs :

* Place the desired disc into the disc-holder lid

© (b 8)

* Adjust the quantity to be measured using the knob, on a position of

2 ol max. At any moment it is possible to readjust the quantity by the
means or the knob.

* Fill the chamber and close LE TUBE.

* Position LE TUBE vertically against the baking mat or the baking paper.
* Apply a pressure on the handle for garnishing.

* Appropriate also for choux pastry.

4 = Lids

* 1 lids are supplied depending on the version of the Tube or are available
as accessories. They can be used to store a preparation before use.







MONTAGE - DEMONTAGE

| = Tiillenverschluss
* [Ium Abnehmen des Tiillenverschlusses, den Verschluss so drehen, dass
sich die dreieckigen Markierungen des Verschlusses und des Behalters
gegeniiberstehen (1). Den Verschluss abnehmen (2).
* [um Anbringen des Verschlusses umgekehrt vorgehen. Die dreieckigen
Markierungen gegeniiber stellen und den Verschluss in die Kerbe drehen.

2 = Tiille
* Die Tille ist abnehm- und austauschbar.
* Es eignen sich folgende de Buyer Kegeltillen aus Plastik: Art.nr. 4128 /
4129 / 4130 / 4131 / 4132.
* Ium Einsetzen der Tille : Den Tiillenverschluss abnehmen und die Tiille in
das Verschlussloch einsetzen. Auf den Tiillenrand driicken, damit sie fest sitzt
und dicht ist.
* Ium Entfernen der Tiille : Die Tille von unten aus dem Verschluss
herausschieben.

3 * Behalter
* Vor der Befiillung ist es notwendig, den Kolben vollstandig nach hinten zu
ziehen :
* So wird der Behlter ausgebaut : den Behalter so drehen, dass sich die
dreieckigen Markierungen des Verschlusses und des Behalters gegeniiberstehen
(1). Den Behalter herausnehmen (2).
* Vollstandig ziehen Sie die Kolbenstange nach hinten, indem Sie sie voll in
der Kammer zuriickgelehnt halten, um sie leicht zu entfernen (3).
* Den Behdlter wieder einsetzen.

DEUTSCH






PFLEGE

* Die verschiedenen Kolbenteile abnehmen : Den Tiillenverschluss abnehmen, die Tille herausnehmen und den
Behalter ausbauen.

* Mit warmem Spiilwasser reinigen.

* Keine Kratzschwamme benutzen, damit der Behdlter nicht zerkratzt und beschadigt wird.

* Sterilisierbar.

WICHTIG

* Wenn der Behalter leer ist, nicht mehr auf den Griff driicken. Wenn der Kolben den Tullenverschluss beriihrt,
darf kein Druck mehr auf den Mechanismus ausgeiibt werden.

* Damit sich der Behalter oder Ersatzbehilter leichter einsetzen lasst, den Kolben an der Stange immer ganz
nach hinten ziehen.

* Verwenden Sie die dreieckigen Markierungen und Kerben, damit der Tillenverschluss und der Behalter gut
sitzen und eine gute Dichtheit gewahrleistet ist. Keine Kraft aufwenden, damit der Behalter nicht beschadigt wird.

DEUTSCH

IUBEHOR
|e Ersatzbehalter

* 0,75 L Ersatzbehalter mit dicht schlieBendem Deckel zur Aufbewahrung einer anderen Iubereitung.
* Siehe DE BUYER Katalog Art.nr. 3358.75

1 * Tiillen
* LE TUBE 3358.00 /3358.01 wird mit 2 Standardtillen (I glatte Tille @ 11 mm und |
gezackte Tiille E8 o 13 mm - 8 Iacken) geliefert, die vielfaltige Verwendungen ermadglichen.
* Im de Buyer Katalog werden verschiedene Tillensortimente fiir zahlreiche andere
Verwendungszwecke angeboten: Glatte und gezackte Tiillen mit allen Durchmessern, Tiillen zum
Verzieren, Fiillen und Dressieren usw.




REZEPT FUR SPRITZGEBACK
Zutaten: 190 g weiche Butter, 75 g Puderzucker,

2 Prisen Fleur de Sel, 1/2 Vanilleschote oder 1/2
Teelsffel Vanillepulver, 30 g Eiweif3 (1), 225 g Mehl.
Alle Zutaten mischen. Den Behilter von LE TUBE
fiillen und auf Position 2 einstellen. Die Kekse auf
einer AIRMAT Silikon-Backmatte verteilen. Etwa 15
Minuten bei 220°C backen.
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UTILIZACION

* Limpiar Le TUBE con agua caliente jabonosa antes de su utilizacion.

I+ Rellenar la camara

* Retirar el tapan de la boquilla.

* Situar la boquilla escogida en el tapon de la boquilla.

* Asegurarse que el piston estd hacia atras (tallo tirado completamente
hacia atras)

* Rellenar la camara con su preparacion teniendo

* LE TUBE por el mango (1).

* Colocar el tapon de la boquilla

* Pulsar el tallo del piston para tomar el aire restante en la camara y
llevar la preparacion al interior de la boquilla (2).

2 + Regular la dosis

* Regular la dosis con ayuda de [a llave (1). El cursor se desplaza y las
marcas de dosificacion le indican el volumen (2).

* Se puede reajustar en cualquier momento la dosis con ayuda de la
llave.

3 + Direccionar
* Posicionar el extremo de la boquilla en el punto de trabajo
* Ejercer una presion el puiio para empezar

Apto para mousses, cremas, pastas de pasteles y aparatos
flexibles. No_utilizar con aparatos demasiado compactos o
pastas duras bajo pena de dafiar el mecanismo. No hacer un
esfuerzo sobre el mecanismo si el émbolo no desciende bajo
la presion del puio.

ESPANOL







3 = Kit prensa galletas 3358.94
incluido en 3358.02

* LE TUBE sirve de prensa galletas con su tapa perforada soporte disco y
sus |13 discos de decoracion en acero inoxidable.

* Colocar el disco escogido en la tapa soporte (p 43).

* Ajustar la cantidad a dosificar con la ayuda de la ruleta en posicion 2
maximo. Es posible en cualquier momento ajustar las dosis.

* Rellenar la camara y cerrar. Situar LE TUBE verticalmente contra la
alfombra o papel de coccion.

* Ejercer una presion sobre el pufio para levantar.

* Sirve para pasta de bufiuelos.

4 = Tapas

* Se suministran 2 tapas herméticas segtn la version de LE TUBE o estan
disponibles como accesorios. Para poder almacenar una preparacion antes de
su - utilizacion.

21






MONTAGGIO / SMONTAGGIO

| = Ghiera del beccuccio

* Per rimuovere la ghiera del beccuccio, ruotarla, in modo tale da allineare |
nferimenti a triangolo della ghiera con quelli del corpo (1), e rimuoverla (2).
* Ripetere I'operazione in senso inverso per riposizionare la ghiera:

allineare i riferimenti a triangolo e bloccare la ghiera, ruotandola all'interno
dell'alloggiamento.

2 = Beccuccio

* |l beccuccio & smontabile e intercambiabile.

= Sono compatibili i beccuca conici in plastica TRITAN di de Buyer.

* Per posizionare il beccuccio: rimuovere la ghiera del beccuccio, poi infilare il
beccuccio nel foro della ghiera. Premere sul bordo del beccuccio per bloccarlo
e assicurarne la tenuta.

* Per rimuovere il beccuccio: rimuoverlo dalla ghiera, premendo sull’estremita.

3 = (amera

* Prima di riempire la camera, & necessario tirare il pistone completamente
all'indietro :

* Sbloccare la camera allineando le graduazioni triangolari con quelle del
coperchio (1) liberare la camera (2).

* Tirare completamente la biella del pistone all'indietro tenendola inclinata
all'interno della camera per estrarla pid facilmente (3).

* Una volta tirata completamente la biella, imontare la camera, riallineare le
graduazoni della camera e del coperchio e bloccare ruotando verso sinistra.

ITALIANO

23






MANUTENZIONE

* Smontare 1 vari pezzi del pistone: imuovere la ghiera, il beccuccio, smontarela camera.
Pulire con acqua calda e sapone per piatti.

Evitare le spugne abrasive per non graffiare e non danneggiare la camera.
Sterilizzabile.

IMPORTANTE

* Quando la camera & vuota, non premere sull'impugnatura. Non forzare il meccanismo quando il pistone entra in
contatto con la ghiera del beccuccio.

* Per semplificare il posizionamento della camera o delle ricariche, tirare bene indietro il pistone con lo stantuffo.
* Utilizzare i riferimenti a triangolo e gli alloggiamenti per il corretto posizionamento della ghiera del beccuccio
e della camera e assicurare una buona tenuta. Quando si blocca la ghiera, non forzare per non danneggiare la
camera.

ACCESSORI

|* Ricarica
* Ricarica da 0,75 | con coperchio a chiusura ermetica, per conservare altri preparati.
* Vedere catalogo DE BUYER rif. 3358.75.

1 = Beccuca

* LE TUBE 3358.00 /3358.01 & fornito con 2 beccucal standard (I beccuccio liscio e |1 mm e |
beccuccio scanalato D8sl| mm - 8 denti) che permettono vari utilizi.

* Nel catalogo de Buyer é disponibile una vasta gamma di cofanetti contenenti diversi beccuca
TRITAN, per varie altre necessita : beccuca lisci e scanalati di tutti | diametri, beccucci dentellati,
beccuccio St Honore, beccucci da pasticceria, ecc.

ITALIANO
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RICETTA PER FROLLINO VIENNESE O SPRITZ
Ingredienti : 190 g di bi burro morbido - 75 g di
zucchero a velo — 2 chicchi di fiore di sale — Y% baccello
di vaniglia o % cucchiaino da caffé di polvere di
vaniglia 30 g. di bianco d’uovo (1) - 225 g. di farina
Mescolare tutti gli ingredienti. . Riempire il contenitore
de Le Tube ed impostare sulla posizione 2. Posizionar
ei biscotti su un tappeto siliconato AIRMAT. Cuocere
a 220" per circa 15 minuti.




Doseer-wieltje

Schuifregelaar Luigerstang

Doseermerktekens voor
volume in ¢l en oz

Handvat

Vergrendelmerktekens

Luigerstang

Kamer

LE TUBE

Schaalverdeling in
d en 0z

Luiger

DRUKZUIGER
Vergrendelmer-
keekens
Dop met spuitmond (\\;DE‘&)
Verwijderbare spuitmond FJ?ANQ,‘G

NEDERLANDS
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GEBRUIK

* Voor gebruik dient u LE TUBE schoon te maken met warm zeepwater.

I De kamer vullen

Verwijder de dop.

Monteer de gewenste spuitmond in de dop.

Controleer of de zuiger zich achteraan in de kamer bevindt (de stang is
volledig naar achteren getrokken).

* Vul de kamer met uw bereiding en houdt LE TUBE bij het handvat
ondersteboven gekeerd (1).

* Monteer de dop met spuitmond.

* Druk op de zuigerstand om de lucht uit de kamer te verwijderen en
duw de bereiding in de spuitmond.(2).

L]

2 » De doseerhoeveelheid regelen

* De doseerhoeveelheid wordt ingesteld met het kartelwieltje (1). De
schuifregelaar wordt verplaatst en de doseermerktekens geven het volume
aan (2).
* U kunt de dosering op elk moment met het kartelwieltje bijstellen of
wijzigen.
3 « Dresseren
* Plaats de tip van de spuitmond op het werkblad.
* Om te dresseren dient u de vereiste druk uit te oefenen op de handgreep.

NEDERLANDS

Is geschikt voor mousses, cremes, lopende deegwaren. Is niet
aanbevolen deze te gebruiken voor compacte gerechten,
harde(re) deegwagen. Deze kunnen het mechanisme beschadigen.
Als de zuiger niet beweegt door een zachtjes op te duwen, niet
forceren want ook dan kan u het mechanisme beschadigen.
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3 * Koekjespersset 3358.94
kit inbegrepen in 3358.02

* DE TUBE wordt een koekjespers met zijn geperforeerde deksel met
vormpjeshouder en 13 leuke roestvrijstalen vormschijven :

* Plaats de gekozen vormschiff in de dekselhouder (p 43).

* Stel met behulp van de draaiknop de hoeveelheid maximaal in op 2 d. De
dosering kan op elk moment met de draaiknop worden bijgesteld.

* Vul de holte en sluit de Tube af.

* Plaats de Tube verticaal op de mat of het bakpapier

* Druk op het hendel om de koekjes eruit te drukken.

* Kan met soesjesdeeg gebruikt worden.

4 = Deksels

* Er worden 2 deksels meegeleverd, afhankelijk van de versie van de Tube,
of ze zijn verkrijghaar als accessoire.
Ie kunnen worden gebruikt om een preparaat te bewaren voor gebruik.







CBOPKA — PASGOPKA

1 » Kpenex a1 HacaaKu

« Jlng Toro 4TOOBI CHATEL KPEMEXK A1 HacaJKH, €ro CIeayeT
NOBEPHYTL TAKHM 00pa3om, 9TOOL! TPEYTONLHBIE OTMETKH
KpEne:;ka i EMKOCTH HaXOQWINCh APYT HanpoTuB apyra (1). B
ITOM CIIy4ae Kpernex MOMKHO CHIATH (2).

* Jlns TOro 4yTo0bl YCTAHOBUTH KpPereX Ha MecTo,
NOBTOPHTE AEHCTBUA B MPOTHBOMNOIMKHOM MOPSIKE:
YCTAHOBHTE TPEYIOIBHBIE OTMETKH JPYT HAIIPOTHB JpYyTa,
3a(huKcupyiiTe Kpenesx, NOBEPHYB €ro J10 3aCe4KH.

2 » Hacaaka
* Hacanku mnpuua sBasioTCs CbeMHbIMH.
» CoBMECTHMBI TaK e IUIaCTHKOBBIE Hacaaku de Buyer
KoHH4ecKol (hopmbl, apTuKyisl TRITAN.
» [lna yctaHOBKM HacaJKH CIEIYET BBINOIHUTE CIEIYIOIIHE
JNEHCTBHS: CHATEL KPEMNesk JUIs HACa/IKH, 3aCYHYTh HACAAKY
B OTBepcTHe Kpenexa. [lna Hannexkaiieil ycTaHOBKH U
obecneueHNsl TEPMETHIHOCTH CAEAYET NPHIKATh Kpad
HACaIKH.
» Jlus CHATHS HACAJKHM C KPEMeka ClIeyeT HaKaTh Ha KOHEeLl
HACaIKH.

3 * EMKOCTH

+ Ilepen 3anonmnennemM HEOOXOAHMO MOMHOCTEIO BEITAHYTh
NOPIIEHD.

» Paszbnoxupyiite EMKOCTE , yCTAHOBHB TPEYTOILHEIE
PHCKH Ha KpbllliKe 1 Ha EMKocTbe apyT Hanpotus apyra(l).
Orkpoiite EmkocTs (2).

» JlepikHTe NOPLIEHD 1101 HeOOBIIHM HAKIIOHOM [UIs
JIErKOT0 M3BJIeUeHHS (3).

* T1oJHOCTEIO BBITAHYB NOpIIEHb, coDepHTe EMKOCTS:
YCTAHOBHUTE TPEYToJbHEIE PHCKH Ha KphbIllke U Ha EMKoCTRE
HaNpOTHB JIPYT Jipyra H 3a(ukcHpyiite EMKocTh noBopoToM
KPBIIIKH HAJEBo.

(¥

PYCCKHH






VXOJI

« Cnexyer cHATH pa3sIHYHBIE HACTH KOHIUTEPCKOTO MINPHIA, @ HMEHHO KpenexX /Ul Hacalok,
HACAJKY, EMKOCTb.
* OuuCTKY LUMPHLA CIEIYeT OCYLIECTBIATh TEIUIO BOIOH ¢ HCOIb30BAHUEM CPEICTBA 11

MBIThSI TIOCY/IBI.
* Cnenyet n30erars HCNONBL30BaHHA aDpa3UBHLIX TYOOK, UTOOBI HE TIOLIApanaTh WiH He

NOBPEIHTL EMKOCTh. MoxHOo CTEPHIIM30BATD.

BHUMAHWE

* He cnenyer HaxMMaTh Ha PYKOSTKY, KOTJla EMKOCTb CTAHOBHUTC nycToil. He cinenyer nasuth
Ha PYKOSITKY, KOI7J1a OPLIEHb JOCTHIAeT Kpelexa HaCaliKH.

» Jlns Toro utodbl 001€ryuTh NPOLIECC YCTAHOBKH €MKOCTH Ha MECTO, MJIH NpoLecc
3aMIOJIHEHHMA EMKOCTH COIEPAKHMbBIM, NOPIIEHb CeIyeT NOAHATh HABEPX C IOMOIIBI) CTPEHKHAL.
= Jlns Hapneskamei yCTaHOBKH KPEneska I/ HacaJKh M €MKOCTH, a TakkKe /U1 o0ecneueHus
repMETHYHOCTH, MCIOJIb3YHTe TPEYTOIBHBIE OTMETKH H 3aCEYKH.

AKCECCYAPBI

1« lonosiHuTEILHASI EeMKOCThH

» JlomonuurenbHas eMKOCTh 00beMom 0,75 1 ¢ repMeTHYECKOH KPBIIKOH

1151 XpAHEHMs COAEPIKHMOTO TS LIMTPHIIA.
» Catompume 6 kamanoze konnavuu DE BUYER, apm. 3358.73

2 » Hacankmu

* B xommnnekre ¢ KOH/IWMTEPCKHUM LUTTPHULIOM nner 2 cranaapTHbie
Hacaaku (1 Hacajka rmajakas @ 11 MM 1 oHa Hacazaka ¢ boposakamu @ 11
MM — ¢ 8 3y0uMKaMu) 1719 MHOTOPa30BOro HCMNOIL30BaHMA.

* AcCCOPTHMEHT HACcaJIOK /s PasIHYHBIX 11eeil HCIONb30BaHNS
NIPEACTABIIEH B KaTanore KoMIanin de BU.}'EI'Z IMmaJjKHue HacallkKH 1 HaCcalaKH
¢ Oopo3aKaMH pa3IHYHBEIX THAMETPOB, HACAIKH ISl TOPTA MOIEHO,
HacaaKH Cﬂ]—]T-OHDpﬂ, HacaaKH 0114 IMeYeHbA M T. 1.

* Cuompume 6 kamanoze komnanuu DE BUYER TRITAN.,

(¥

PYCCKHH



PEIIEIIT BEHCKOI'O CABJIE WIH ITEYEHBA-CITPUTI]

Huepeduenmur: 190 2 mazkoeo macaa - 75 2 caxapa 0
rasuposanus - 2 wjenomku haép-de-cenn - 1/2 cmpyuka
eanwiu wunu 1/2 kogheiinoil 1024cku 8aHULHO20 NOPOLUKA -
30 2 auunozo denxa (1) - 225 2 myku.

Cwmemats Bce uHrpennenTol. Hanonuute pesepsyap Le
Tube 1 ycTaHOBHTH KONECHKO HA OTMETKY 2. BrinaBHuTE
neyeHbe Ha CHIMKOHOBEIH KOBpUK AIRMAT. Brinekarts
npu Temmneparype 220° C B Teuenne npuMepHO 15 MHHYT.
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UTILIZACAO

I Encha a estrutura

* Retire a tampa do bico.

* (oloque o bico escolhido na respetiva tampa.

* Assegure-se de que o pistdo estd para tras (vareta totalmente puxada para
tras).

* Encha a estrutura com o seu preparado, segurando no LE TUBE ao contrario
pela pega (1).

= Volte a colocar a tampa do bico.

* Empurre a vareta do pistdo para extrair o ar restante na estrutura e chegar
ao preparado no interior do bico de pasteleiro (2).

2 * Ajustar a quantidade a dosear

* MAjuste a quantidade a dosear com a ajuda da roda (1). O cursor desloca-se
e as marcas de dosagem indicam-lhe o volume (2).

* Pode a qualquer altura voltar a ajustar ou modificar a dosagem através da
roda.

3 » Decorar / Guarnecer

* Posicione a extremidade do bico no suporte de trabalho.
* Exerca pressao na pega para comegar a decorar.

Pode ser utilizado para mousses, cremes, massas para bolos e

preparados. Nao utilize com preparados demasiado compactos ou
massas duras que possam danificar o mecanismo. Nao force o

mecanismo se o pistao nao descer com a pressao da pega.

PORTUGUES






3 = Kit prensa para bolachas
kit incluido no 3358.02

* TUBE transforma-se numa prensa para bolachas, com a sua tampa perfurada

com suporte para disco, e os seus |3 discos decorativos em ago inoxidavel :

* (oloque o disco escolhido na tampa com suporte (p 43).

* Ajuste a quantidade a dosear com a ajuda do botao de regulag@o na posigao
2 d maximo. E possivel, a qualquer momento, ajustar a dosagem com o botdo

de regulagao.

* Preenche a cdmara e feche a maquina Tube.

* Posicione a maquina Tube na vertical contra o tapete ou o papel vegetal

* Exerca uma pressao sobre a pega para dispor as bolachas.

* Utilizagao possivel com massa chousx.

4 » Tampas
* Sao fornecidas 2 tampas consoante a versdo do LE TUBE ou estdo
disponiveis como acessorios. Podem ser utilizadas para armazenar uma
preparagdo antes da sua utilizagao.
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