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Consigliamo di leggere attentamente quesio manuale, che riporta tutte le indicazioni per mantenere inalterate le qualita estefiche
e funzionali dell'apparecchio acquistato.
Per ulteriori informazioni sul prodofto: www.smeg.com

We advise you fo read this manual carefully, as it contains all the instructions for managing the appliance’s aesthetic and functional
qualifies.
For further information on the product: www.smeg.com

Nous conseillons de lire attentivement ce manuel, qui comprend toutes les indications pour maintenir inaltérées les qualités esthéfiques
et fonctionnelles de I'appareil acheté.
Pour obtenir des informations supplémentaires sur le produit : www.smeg.com

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung, die sémiliche Anweisungen enthélt, um das Aussehen und die Funkiionsfghigkeit des
Gerdits zu erhalten, sorgféltig zu lesen.
Fiir weitere Informationen ber das Produkt wird auf www.smeg.com verwiesen

We adviseren om deze handleiding aandachtig door te lezen. Ze bevat aanwijzingen die nodig zijn om de esthefische en functionele
eigenschappen van hef gekochte apparaat infact fe houden.
Bezoek voor meer informatie over het product: www.smeg.com

Aconsejamos leer atentamente este manual que contienen todas las indicaciones para mantener inalierada la calidad estética y
funcional del aparato adquirido.
Ms informacién sobre el producto en: www.smeg.com

Aconselhamos que leia afenfamente este manual, que refere todas as indicagdes para manter inalteradas as qualidades estéticas
e funcionais do aparelho comprado.
Para mais informagdes sobre o produto: www.smeg.com

Vi rekommenderar aft ni noga I8ser denna handbok som anger alla de nédvandiga anvisningama fér att bibehélla den inkdpta
apparatens utseende och funktioner.
Fér mer information om produkten: www.smeg.com

Mbl peKOMeEH/lyeM BaM BHUMATENbHO NPOYMTATb AaHHOE PYKOBOACTBO, B KOTOPOM NPUBOASTCS BCE YKa3aHUs, HEOGXOANMble
ONSA NOAAEPXKaHUS HEN3MEHHBIMM 3CTETUYECKMX U QYHKUMOHANBbHBIX CBOMCTB NPUOGPETEHHOrO NPUGOPa.
[lononHnTenbHyto MHGOPMAaLIO 06 M3AENNN MOXHO MOMY4MTb Ha caiTe: www.Smeg.com

Vianbefaler, at du ngje leeser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger fil at holde det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig
og aesfefisk stand.
For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ktéra zawiera wszystkie wskazania dla utrzymania jakosci estetyki i
funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dalsze informacje dotyczace produktu znajduja sie na stronie: www.smeg.com

Lue t&md kéyttéopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen yllépito ja sen ominaisuuksien s@ilyvyys.
Tuotteeseen liittyvat liséitiedot [8ytyvét osoitteesta www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de estefiske og
funksjonenelle kvalitetene fil produktet du har kjent.
For ytterligere informasjon om produkiet: www.smeg.com

il cand I uitall diglly dlazdl il e blisdl e S Oladedl] ganz sy Cars dliss Sl 15 Selyis ot
www.smeg.com 8 slzy gdiall oe Glegleall oo W3el)
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Informazioni importanti per |'utente / Important information for the user
Informations importantes pour l'utilisateur / Wichtige Informationen fir den Benutzer
Belangrijke informatie voor de gebruiker / Informacién importante para el usuario
Informagdes importantes para o utilizador / Viktig information fér anvéndaren
BaxkHas uidopmauus ans nonb3oeatens / Vigtig information til brugeren
Wazne informacje dla uzytkownika / Tarkeité tietoja kéyttajalle
Viktig informasjon for brukere / sasiual i clgias

Avvertenze / Instructions / Avertissements / Hinweise / Waarschuwingen / Advertencias / Adverténcias /
Varningar / Mepbi npegoctopoxHoctu / Advarsler / Ostrzezenia / Varoitukset / Advarsler / ciyiss

Informazioni generali su questo manuale d'uso, di sicurezza e per lo smaltimento finale / General information on this user manual, on
safety and final disposal /' Informations générales sur ce manuel d'utilisation, sur la sécurité et sur I'élimination définitive de |'appareil
/ Allgemeine Informationen zu dieser Gebrauchsanleitung, zur Sicherheit und die endgiltige Entsorgung / Algemene informatie over
deze handleiding, veiligheidsinstructies en uiteindelijke verwerking / Informacién general del manual relativa al uso, la seguridad y la
eliminacion final / Informagdes gerais sobre este manual do utilizador, seguranca e para a eliminagdo final / Allmén information om
denna bruksanvising, om sdkerhet och fér slutligt bortskaffande / 061as nHdopmaLms o faHHOM pyKOBOACTBE MO aKCTlyaTauuy,
6e30MacHOCTV 1 okoHYaTenbHow yTumaaumn / Generelle oplysninger om denne betienings- og sikkerhedsvejledning samt endelig
boriskaffelse / Ogdlne informacje dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i utylizacji / Kaytioohiefia, turvallisuutia ja kéytéstd
poistoa koskevat yleistiedot / Generell informasjon om denne brukerveiledningen, sikkerhet og endelig kassering av produkiet / gl
g Ui Sleadl 0 palsdl 685 aslasial dadbus el 136 plasiul L e dole

Descrizione / Description / Description / Beschreibung / Beschrijving / Descripcién / Descricéo / Beskrivning /
Onucanue / Beskrivelse / Opis / Kuvaus / Beksrivelse / oyl

Descrizione dell'apparecchio / Appliance description / Description de I'appareil / Beschreibung des Gerdts / Omschrijving van het
apparaat / Descripcion del aparafo / Descricdo do aparelho / Beskrivning av apparaten / Onucatue npuéopa / Beskrivelse af
appoaratet / Opis urzadzenia / Laitieen kuvaus / Beskrivelse av apparatet / 5l cuos

Uso / Use / Utilisation / Gebrauch / Gebruik / Uso / Utilizacéo / Anvéndning / Ucnonb3oeanue / Anvendelse /
Uzytkowanie / Kayto / Bruk / guszyi

Informazioni sull'uso dell'apparecchio / Information on using your appliance / Informations sur I'utilisation de |'appareil / Informationen
zum Gebrauch des Gerdts / Informatie over hef gebruik van het apparaat / Informacion sobre el uso del aparato / Informagées sobre
a ufilizagdo do aparelho / Information om anvéndning av apparaten / NHdopmMaLms 06 renonb3osarun npuéopa / Oplysninger
om brug of apparatet / Informacje dotyczace uzytkowania urzadzenia / Laitieistoa koskevat kdyttéohjeet / Informasjon om bruken
av apparatel / jlgdl skl oe ologlae

Pulizia e manutenzione / Cleaning and care / Nettoyage et entretien / Reinigung und Wartung /
Reiniging en onderhoud / Limpieza y mantenimiento / Limpeza e manuten¢éo / Rengéring och underhall /
YucTka u TexHuueckoe obenyxusatne / Rengering og vedligeholdelse / Czyszczenie i konserwacja /

Puhdistus ja hoito / Rengjering og vedlikehold / it 5 g

Informazioni per la correfia pulizia e manutenzione dell'apparecchio / Information for proper cleaning and maintenance of the
appliance/ Informations pour un netioyage et un entretien corrects de I'appareil / Informationen zur ordnungsgeméfen Reinigung und
Wartung des Gerdts / Informatie voor de juiste wijze van reiniging en onderhoud van het apparaat / Informacion sobre la limpieza
y el mantenimiento correctos del aparato / Informacdes para a limpeza e manutengdo corretas do aparelho /' Information fér korrekt
rengdring och underhéll av apparaten / VIHpopMaLms No KOPPEKTHOI O4MCTKe W TexobCayKmBaHuto npnucopa / Oplysninger om
korrekt rengering og vedligeholdelse of apparatet / Informacje dotyczace prawidtowego czyszczenia i konserwacii urzadzenia /
Laitteiston oikeaa puhdistusta ja huolioa koskevat tiedot / Informasjon for korrekt rengjering og vedlikehold av apparatet / wu cloglne
e JSdo Slazdl diluoy

Avvertenza di sicurezza / Safety instructions / Consignes de sécurité / Sicherheitshinweise /
Veiligheidswaarschuwingen / Advertencia de seguridad / Adverténcias de seguranca / Sakerhetsvarning /
Mpepynpexpenue o 6esonacHoctn / Sikkerhedsanvisninger / Ostrzezenie dotyczace bezpieczenstwa /
Turvallisuuteen liittyvét varoitukset / Sikkerhetsadvarsler / st yiss

Informazione / Information / Information / Information / Informatie / Informacién / Informacéo /
Information / Undopmauus / Information / Informacja / Tietoa / Informasjon / clglze

Suggerimento / Advice / Conseil / Empfehlungen / Aanbeveling / Sugerencia / Sugestdes / Rad /
PekomeHpauus / Forslag / Porada / Neuvo / Forslag / o156



Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for a quick access to the portal My Smeg Assistant
Scannez le code QR pour accéder rapidement au portail My Smeg Assistant
Scannen Sie den QR-Code fiir einen schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg Assistant
Scan de QR-code voor snelle toegang tot de portal Mijn Smeg Assistant
Escanee el cédigo QR para acceder rapidamente al portal My Smeg Assistant
Digitalizar o cédigo QR para um acesso rapido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden fér snabb atkomst till portalen My Smeg Assistant
OtckaHupyiite QR-Kog Ans 6bicTporo gocTyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at fa hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin pdéaset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant

My Smeg Assistant dilgs J| & sl Jgrogll Bguo dsy pudl dalaxiaod)] 30y ol
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Il costrutiore si riserva di apportare senza preawiso tutte le modifiche che riterrar ufili al miglioramento dei propri
prodoti. Le illusirazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right fo make any changes deemed useful for the improvement of its products without
priomotice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour
I"amélioration de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et
n’ont qu'une valeur indicafive.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no comprometen,
por fanto, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacdo que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustracdes e descricdes contidas neste manual, ndo séo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de éndringar som anses nédvandiga for att forbétira de egna
produkterna utan att meddela detta i férvég. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning ar
végledande och dérmed infe bindande.

HpOMEKBOﬂMTeﬂb ocTasngdeT 3a CO6OI\/’I npaBo BHOCUTL 683 npenynpexneHna BCe M3MEHEeHMs, KOTOPbLIe NOCYNTaeT
NONE3HbIMM ANa ynydlleHns CO6CTB€HHOIZ npoaykunu. PMC\/HKVI M ONMCaHKMg, copepXalimecs B AAHHOM P\/KOBOD,CTBG
No 3KCNNyaTaumm, He MmetoT O6913C1TeﬂbCTB M MMEIOT O3HAKOMUTENbHBIN XapakTep.

Producenten forbeholder sig reften fil af forefage eventuelle sendringer, der anses for at vaere en forbedring af det
oprindelige produkt, uden forudgéende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betjeningsvejledning er derfor ikke
bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
przydatne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce i
majq charakter pogladowy.

Valmistaja pidatiad itselladn oikeuden tehdé ohieisiin mielestaan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassé

oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét néin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett fil endringer pa sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgéende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betrakies som
refningsgivende.
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Avertissements importants

1 Avertissements

Ce mode d'emploi fait partie infégrante
de l'appareil et doit étre conservé infact ef
& portée de main de ['utilisateur pendant
foute sa durée de vie.

1.1 Destination d’usage

le non-respect des avertissements de

sécurité ef la nonlecture des instructions

d'utilisation peuvent enfrainer une mauvaise
utilisation de I'appareil ef des blessures
corporelles.

o Utiliser le dispositif uniquement pour
préparer des boissons & base de café &
partir de grains de café moulus ou pour
obtenir de 'eau chaude. Toute autre
ufilisation n'est pas conforme. Ne pas
utiliser I'appareil dans des buts différents
de ceux pour lesquels il est préwu.

o l'appareil est destiné & étre utilisé
dans des applications domestiques ef
similaires, comme :

- par les employés dans 'espace
cuisine des magasins, dans les
bureaux et autres environnements de
fravail ;
dans les chambres d'hétes ef les gtes
UrQux ;
par les clients dans les hotels, les
motels et les locaux résidentiels.

e D'autres utilisations, comme dans les
restaurants, les bars et cafétérias, sont
inappropriées.

* Ne mettez que de l'eau dans le réservorr,
aucun autre liquide.

o Utilisez |'appareil uniquement en inférieur
ef & une dlfitude maximum de 2000 m.

A

* Ne pas placer ['appareil dans un
placard fermé (type encastrable).

e ['appareil n'est pas congu pour
fonctionner avec des minuteries externes
ou des systémes de commande ¢
distance.

o [ utilisation de cet appareil est consentie
aux personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, uniquement si elles sont sous le
confréle d'un adulte ou si elles ont été
formées a ['utilisation sans danger de
'appareil en comprenant les dangers
liés & son utilisation.

* les enfanfs ne doivent pas jouer avec
cef appareil.

o Cet appareil ne doit pas &re ufilisé par
les enfants, Tenir I'appareil ef son cable
hors de portée des enfants.

1.2 Avertissements de sécurité
générale
Suivre toutes les consignes de sécurité
pour une utilisation sire de 'appareil :
Risque d'électrocution, dans la mesure
ou I'appareil foncfionne avec du courant
électrique, il est indispensable de respecter
les mises en garde de sécurifé suivantes
e lire aftentivement ce mode d'emploi
avant d'utiliser 'appareil.

FR-1
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* Ne laissez pas |'¢lectroménager sans
surveillance pendant le foncfionnement.

* Ne jomais plonger I'appareil, le cable
d'alimentation ou la fiche dans de |'eau
ou dans n'importe quel autre liquide. Ne
pas débrancher la fiche de la prise de
courant en firant sur le cable ou avec
les mains movillées.

* N'utilisez pas l'appareil si le cordon
d'alimentation ou la fiche sont
endommagés ou si |'appareil est tombé
ou a été endommagé de quelque fagon
que ce soit.

* En cas de panne, ou si le cordon
d'alimentation est endommageé, faire
réparer |'appareil uniquement par un
technicien qualifi¢ ou un centre de
service agree.

* le cable esf volontairement court pour
éviter les accidentfs.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation
pendre de la fable ou de toute aufre
surface, ef ne pas le laisser entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

o Eviter de laisser le cordon d'alimentation
enfrer en contact avec les arétes vives.

* Ne pas placer l'appareil sur ou prés
d'une cuisiniére & gaz ou électrique
allumée, & l'intérieur d'un four ou prés
de sources de chaleur.

* Ne pas toucher la fiche avec les mains
movillées.

o S'assurer que la prise secteur utilisée
est toujours parfaitement accessible
permettant, le cas échéant, de
débrancher immédiatement |'appareil.

FR-2
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* Pour débrancher I'appareil de la prise
secteur, firer uniquement sur la fiche et
pas sur le cordon.

* £n cas de panne de 'appareil, ne
pas essayer de le réparer. Eteindre
'appareil, débrancher la fiche de la
prise ef contacter ['assistance technique.

¢ N'essayez jomais de modifier ou de
réparer |'appareil : en cas de panne,
faites-le réparer uniquement par un
technicien qualifié ou confactez le
service technique.

Risque de blessures | Une
A mauvaise utilisation de 'appareil
peut provoquer des blessures.
Débrancher |'appareil avant de
procéder au neffoyage.

o Conserver les emballages hors de la
portée des enfants.

e Ne jamais essayer d'éfeindre une
flamme/un incendie avec de l'eau :
éteindre |'appareil, refirer la fiche de
la prise ef couvrir la flamme avec un
couvercle ou une couverture anfifeu.

e Débranchez toujours 'appareil de
'alimentation électrique lorsqu'il n'est
pas uilisé, s'il estlaissé sans surveillance
ou en cas de panne.

 Débranchez toujours 'appareil de
'alimentation électrique avant de monter
et de démonter les composants.

o fteindre 'appareil et débrancher la
fiche avant d'enlever les accessoires ou
d'accéder aux composants internes qui
bougent durant |'ufilisation.



Description / Montage / Commandes

Débranchez toujours 'appareil de
'alimentation électrique et laissezle
refroidir avant de le neftoyer.

* Ne pas utiliser | appareil en combinaison
avec des piéces ou des accessoires
dautres fabricants.

o Utiliser uniquement des piéces de
rechange d'origine du fabricant.
'utilisation de pigces de rechange non
recommandées par le fabricant peut
provoquer un incendie, une décharge
électrique ou des blessures.

* Poser |'oppareil uniquement sur des
surfaces plates ef seches.

* Ne pas laver ['appareil au lavevaisselle.
Ne pas verser de liquide sur la fiche de
courant ef sur la base d'alimentation. Le
non-espect de ces avertissements peut
entrainer la mort, un incendie ou un choc
électrique.

e Ne poas ufiliser d'adaptateur.

* N'utilisez que des rallonges éleciriques

approuvées et adaptées au type

d'appareil.

1.3 Avertissements pour cet
appareil

Ne pas remplir le réservoir d'eau av-

dela de la limite maximum indiquée.

Ne pas utiliser la machine & café sans

eau dans le réservoir ou sans réservoir.

o Utiliser uniquement des grains de café
pour obtenir de la poudre de café, et
ne pas meftre de café déja moulu dans
le réservoir & grains de café.

o Verifier qu'il n'y ait pas de corps

étrangers & l'inférieur du moulin & café.
Laisser la machine & café refroidir avant
de la netioyer.

Laisser un espace d'au moins 3 cm enfre
la machine & café ef fout mur latéral ou
arriére ef laisser un espace d'au moins
15 cm audessus de la machine & café.
les surfaces de 'appareil sont soumises
a des fempératures élevées, ne touchez
pas les surfaces chaudes aprés ufilisation.
Ne pas positionner 'appareil & proximité
d'éviers ou de robinefs.

Pour utiliser une rallonge, la valeur
nominale indiquée doit éfre au moins
équivalente & la valeur nominale de
'appareil. Si l'appareil est équipé
d'un cable électrique & 3 poles avec
mise & la terre, la rallonge doit étre
du type & 3 POLES AVEC MISE A LA
TERRE. Le cable le plus long doit étre
positionné de maniére & ne pas reposer
sur le sol ou la table ob il pourrait étre
firé par des enfants ou provoquer des
frébuchements.

FR-3




o Eviter de mouiller ou de pulvériser des
liquides surla machine & café. En cas de
confact avec des liquides, débranchez
immédiatement le cable de la prise
électrique et séchezle soigneusement :
Danger de décharges électriques |

o N'utilisez pas de produits de netioyage
agressifs ou d'objefs pointus pour
nettoyer la machine & café.

* Pour les instructions de nettoyage,
consulter le chapitre « Nettoyage et
entretien ».

o Cet appareil ne doit pas étre
placé dans une armoire ou un
aufre récipient fermé pendant son
utilisation.

1.4 Responsabilité du
fabricant

le fabricant décline foute responsabilité

pour les dommages subis par des personnes

ef des choses causés par :

e utilisation de I'appareil autre que celle
prévue ;

* manque de lecture du mode d'emploi ;

* qltération méme d'une seule partie de
l'appareil ;

o utilisation de piéces de rechange non
originales ;

* non-espect des consignes de sécurifé.

4

Conserver soigneusement ces
instructions. Si 'appareil devait
étre cédé & d'autres personnes,
leur remetire également ces
instructions d'utilisation.

Ces insfructions peuvent étre téléchargées
du site web Smeg « www.smeg.com ».
FR-4

2 Utilisation

3

1.5 Elimination
les appareils portant ce symbole sont
soumis & la directive européenne

2012/19/EU.

* Tous les appareils électriques et
électroniques usés doivent étre éliminés
séparément des déchets domestiques,
en les remettant dans les centres
appropriés prévus par 'Etat. En éliminant
correctement |'appareil hors d'usage,
les dommages & 'environnement et les
risques pour la santé des personnes sont
évités. Pour obtenir plus d'informations
sur I'élimination de I'appareil hors
d'usage, s'adresser & 'administration
municipale, au bureau d'élimination et
au magasin oU 'appareil a été acheté.

2 Description de
I’appareil (Fig. A)

Corps de la machine

Couvercle du réservoir & grains de café

Réservoir & grains de café

Niveau de mouture

Indicateur du niveau de mouture

Couvercle du réservoir & eau

Réservoir d'eau (2,4 1)

Plafeau portefasses

Bouton ON/OFF

10 Panneau de commandes

11 Touche pour la mouture d'un seul espresso

12 Touche pour la mouture d'un double espresso

13 Touche pour la distribution d'un seul
espresso

14 Touche pour la distribution d'un seul
espresso

15 Llevier vapeur/eau

16 Manomeétre

17 Bandelette pour le test de dureté de I'eau

18 Meules coniques

VOONOCUHARWN-—
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19 Support portefilire

20 Portefiltre

21 Giroupe distributeur

22 lonce vapeur/eau chaude

23 Tamper

24 Plateau d'égoutiement

25 Plateau de récupération du café en
poudre

26 Giille porte-asses

27 Jauge du niveau d'eau

28 Pot a laif en acier inox

29 Tiroir accessoires

30a Filire pressurisé simple

30b Filire pressurisé double

31a Filire non pressurisé simple

31b Filire non pressurisé double

32 Disque de neftoyage du groupe distributeur

33 Brosse de neffoyage

34a Aiguille de nettoyage de la buse & vapeur.

34b Aiguille de netioyage des orifices des filires

3 Description des piéces /
accessoires (Fig. A)

Tiroir des accessoires (29)

la machine permet de sfocker les accessoires non

ufilisés, de sorte qu'ils soient foujours @ la disposition

de ['uilisateur.

e Pour accéder au firoir & accessoires, refirez le
plateau d'égouttement [24), puis extraire e tiroir

(29) de l'intérieur de la machine.

Filtres
Cefte machine comprend quatre fillres, deux non
pressurisés et deux pressurisés.

Filires non pressurisés (30a, 30b)
Ces filtres vous permettent d'expérimenter
différents degrés de mouture, de dosage ef de
pression pour créer un espresso parfaitement
équilibre.

3

Filtres pressurisés (31a, 31b)

Ces filtres facilitent et régulent la pression méme
lorsque la mouture et le dosage ne sont pas
parfaits ou lorsque |'on utilise du café prémoulu.

Sélectionnez le filtre pour une ou deux fasses selon
vos besoins.
lors de ['utilisation de filires non pressurisés ef lors
du passage d'un filire simple & un filire double ou
viceversa, il peut &ire nécessaire de préparer du
café avant d'obenir la mouture idéale ef la dose
correcte pour l'infusion préréglée. Par exemple, en
choisissant une mouture trés fine avec les filires non
pressurisés, il peut éfre nécessaire d'augmenter lo
quantité de café moulu pour que la dose dans le
filire soit correcte.
/ la machine est préréglée pour préparer
=~ | du café en utilisant des filires non
pressurisés en positionnant le réservoir
a grains environ & un niveau moyen
du segment FIN. Selon I'utilisation et
le godt souhaités, réglez la finesse
de mouture en tournant le réservoir &
grains vers la droite ou vers la gauche.

Disque de nettoyage du groupe
distributeur(32)

Disque en silicone & ufiliser pour le netioyage de
I'unité de distribution.

Brosse de nettoyage (33)
A utiliser pour nettoyer les meules coniques [18).

Aiguilles de nettoyage de la buse a
vapeur et des orifices des filires

Il s'agit de deux aiguilles d'épaisseurs différentes :
l'une pour le nettoyage de l'orifice de la buse &
vapeur [34al et ['autre pour le netioyage des orifices

des filtres & café. (34b).




Bandelette pour le test de dureté de
l'eau (17)

Utiliser la bandelette fournie pour mesurer la dureté
de 'equ utilisée, comme décrit dans le § « Réglages
de la machine - Dureté de l'eau ».

Pot a lait (28)

Carafe & lait en acier inox.

Tamper a café (23)
Tamper avec disque en acier inox diam. 58 mm &
utiliser pour presser le café moulu.

3.1 Description des
commandes (Fig. A)

Touche ON/OFF (9)
Appuyer sur la touche pour allumer ou éteindre
la machine.

Touche pour la mouture d’un seul
espresso (11)

la touche permet de moudre une quantité prédéfinie
de café moulu pour une dose de café expresso.

Touche pour la mouture d’un double
espresso (12)

la touche permet de moudre une quantité prédéfinie
de café moulu pour deux doses de café expresso.

Touche pour la distribution d’un seul
espresso (13)

le bouton permet de distribuer un seul espresso
dans une quantité prédéfinie.

Touche pour la distribution d’un seul
espresso (14)

le bouton permet de distribuer deux espressos dans
une quaniité prédéfinie.
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Levier d'eau / vapeur (15)

Tournez le levier vers la droite au niveau de ['icéne
«{) » pour fournir de I'eau chaude.

Tournez le levier vers la gauche pour délivrer la
vapeur. Deux intensités de vapeur peuvent étre
sélectionnées & l'aide des icones « B » / « &, »
respectives, selon les besoins.

le niveau d'intensité « B} » est recommandé
pour chauffer le lait ou faire mousser le lait
pour les boissons nécessitant peu de mousse,
comme les cafés au laif.

le niveau d'infensité « &, » est suggéré pour
faire mousser le laif et créer de la mousse
pour des boissons telles que le Cappuccino,
le Latte macchiato.

3.2 Alarmes

les touches clignotent différemment pour indiquer
'alarme concernée.

Les touches (11) et (12) clignotent :
Alarme d'absence de réservoir & grains (3) ou
réservoir & grains mal inséré. Vérifiez que le
réservoir & grains est correctement placé ou ajoutez
des grains de café si nécessaire.

Les touches (11) et (12) clignotent
rapidement :

le moulin & café a éfé utilisé trop longtemps et le
blocage de la température o été activé ou il s'est
bouché.

Appuyez sur l'vne des deux tiges clignofantes et
attendez le refroidissement ou démontez le moulin
a café ef neftoyez le conduit par le haut.

Les touches (13) et (14) clignotent en
séquence :

la machine afteint la température correcte pour
la préparation du café. Attendez que les deux
boutons s'allument en continu pour sélectionner la
boisson souhaitée.
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Les touches (13) et (14) clignotent
simultanément :

Alarme de réservoir d'eau vide [7) soit mal inséré,
soif pas assez d'eau pour distribuer le café.
Vérifiez l'insertion correcte ou ajoutez de I'eau si
nécessaire.

La touche (14) est allumée en orange :
le bouton s'allume en orange pour indiquer qu'un
cycle de défartrage est nécessaire.

Pour procéder, reportez-vous & la section
« Détartrage » du § « Neftoyage et entretien ».
Pour contoumer la procédure, il suffit d'appuyer
sur le bouton (14] : tous les boutons s'allument en
permanence ef la machine est préte & éfre utilisée.

/ Afin de ne pas altérer le goot

= | du café et de garantir le bon

fonctionnement de la machine,
il est recommandé d'effectuer le
cycle de détartrage lorsque la
machine l'indique.

Si le cycle de détartrage n'est pas
effectué, le bouton (14) s'allume en

7

orange & chaque mise en marche
de la machine jusqu'a ce que le
cycle de détartrage soit terminé.

3.2 Avant la premiére

utilisation (Fig. A et B)

Déballer soigneusement |'appareil ef refirer
fous les matériaux d'emballage.
Nettoyez fous les composants démontables
tels que : le réservoir a grains (3), le
réservoir d'eau [7), les couvercles (6, 2), le
plateau de récupération du café en poudre
(25), le plateau d'égoutiement (24], la grille
portetasses [26), le portedfilire (20), les
filtres (30a, 30b, 31a, 31b), le tamper (23]
et les aufres accessoires avec un chiffon
humide.

3

* Assurezvous que fous les composants sont

bien secs avant de les réassembler.

Ne pas utiliser la machine & café
sans eau dans le réservoir ou sans
réservoir.

RISQUE DE PANNE |

/ les piéces susceptibles d'entrer
= | en contact avec des denrées

alimentaires sont fabriquées dans
des matériaux conformes & la
législation en vigueur.

Insérez le réservoir & grains en faisant
correspondre la fléche « v » du réservoir
avec la fleche du plateau « A ».

o Fixez le réservoir en le tfournant vers la

droite jusqu'a ce que la fleche fermée
corresponde « W » avec la fleche du
plafeau « A ».

Enlever le bouchon de profection rouge
placé a l'arriére de la machine entre le
réservoir (/) et le corps de la machine (1)
arriére.

4 VUtilisation

Avant de mettre la machine a
café en marche, lire attentivement
le chapitre 1 Avertissements et le
§ Avant la premiére utilisation.

4.1 Allumage de la machine
e \eilez & ce que le plateau d'égouttage

(24) avec la grille portetasses (26] soit
correctement mis en place lors de la mise
en marche et avant chaque distribution.
Soulever le couvercle du réservoir (6] et
infroduire de |'eau froide dans le réservoir
en veillant & ne pas dépasser le niveau
« Max » indiqué, puis replacer le couvercle
du réservoir (6).




* Soulever le couvercle du réservoir & grains
(2) et introduire les grains de café dans le
réservoir (3).

* Metire la machine & café en marche en
appuyant sur le bouton ON/OFF (9) : les
fouches (13) et {14] clignotent pour indiquer
que la température préréglée est atteinte.
la machine & café est préte & I'emploi dés
que toutes les touches s'éclairent en mode
fixe.

4.2 Premiére utilisation

(Fig. A)
4

Lors de la premiére utilisation, nous
= | conseillons de régler la dureté

de l'eau comme indiqué dans le
§ Dureté de l'equ.

Il faut rincer les circuits internes lors
de la premiére utilisation. Procéder
comme décrit ci-dessous.

7

Eclairer la machine comme décrit au
§ « Démarrage de la machine ».

Fixez le portefilire (20) avec le filire non
pressurisé (31b) pour double tasse sur le
groupe distributeur (21).

Placer un récipient sous les buses & café ef
appuyer sur la fouche (14).

Répéter ce processus 5 fois.

Placer un récipient sous la buse d'eau
chaude/vapeur (22).

Tournez le levier & vapeur (15) sur l'icéne
« () » et distribuez de I'eau pendant
15 secondes, puis remettezle en position
centrale pour arréter la distribution.
Tournez & nouveau le levier & vapeur (15)
sur licone « B &, » et distribuez de la
vapeur dans le récipient pendant quelques
secondes, puis remettezla en position
centrale pour arréter la distribution.

2 Utilisation

/ Il est également recommandé de

=" | rincer les circuits internes si la
machine & café n'est pas utilisée
pendant une longue période et
chaque fois qu'elle est allumée.

4.3 Réglage du niveau de
mouture (Fig.B)

Ne pas ufiliser de grains de café

A verts, caramélisés ou confits car
ils peuvent se coller sur le moulin
a café et le rendre inutilisable.

le réglage du niveau de mouture

A doit étre effectué quand le moulin
est en marche ou est ufilisé pour
la premiére fois avec le conteneur
des grains complétement vide ;
fourner le réservoir & grains (3)
avec la meule & I'arét et les grains
& l'inférieur pourrait endommager
le groupe de broyage.

® Pour régler le niveau de mouture, tourner le
réservoir  grains (3) vers la droite ou vers
la gauche selon la finesse souhaitée en
positionnant |'échelle (4) avec la graduation
du réservoir au niveau de l'indicateur (5).
En tournant le récipient (3) vers la droite,
on obtient une mouture plus fine, et vers la
gauche, une mouture plus grossiére.
® Placez le portedilire (20] avec son filtre
inséré sur le portedilire (19) & gauche
et appuyez sur le bouton de la mouture
souhaitée, en vérifiant que la mouture est
correcte.
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4.4 Prépqrqﬁon du café * Neftoyez le portefilire de I'excédent de
espresso (Fig. A, B, C, D) café moulu, puis accrochezle au groupe
distributeur (2 1) et fournez-le vers la gauche
jusqu'a la position de serrage.
e Placer la ou les tasses sous les becs du
portefilire (20).
e Sélectionnez la boisson souhaitée et
appuyez sur le bouton correspondant {13 ou
14). lorsque la quantité définie est atteinte,

J Pour une dégustation optimale

= | du café, nous recommandons
de préchauffer la tasse, soit en
la rincant & I'eau chaude, soit en
distribuant de I'eau chaude dans
la tasse via la buse (22).

J A chaque mise en marche de la distribution s'arréte automatiquement. Le
= | la machine, il est recommandé manométre (16) permet & ['utilisateur de
de rincer les circuits du groupe vérifier si l'infusion du café est optimale,
distributeur (21) et du portefilire comme le montre la figure D :
(20) en disfribuant un café double D1. Extraction correcte
sans café dans le filire. le voyant se frouve au niveau du segment
e \irifiez le niveau d'eau dans le réservoir (7) « Espresso » : le café est correctement

extrait.

L'écoulement du café est lent mais continu et

e Vérfiez quiily a des grains de café dans l'extraction dure environ 25 & 35 secondes.
le réservoir & grains (3] D2. Extraction insuffisante

o Choisissez le filire (30a, 30b, 31a, 31b) Le voyant se trouve en dessous du segment
approprié au type de distribution requis et «CEspresso »-'kile que est sousexirail.
insérezle dans le portedilire (20) Voir le AUSES POSSIDIES - R 4
§ « Description des piéces/accessoires » La mouture est frop grossiere ou bien la
pour plus de détails sur les différents filires quantité de mouturg nest pas SUH'SOWe\ ov
fournis alors le pressage n'a pas été effectué & la

* Placez le portefiltre (20) avec son filire bonne pression.

inséré sur le portefilire (19). Solution :

o Appuyez sur la fouche (11) pour moudre Régler la mouture du café & un niveau de
la dose pour un café ou sur la fouche (12] finesse plus élevé ou bien ajouter plus de

oour moudre la dose pour deux cafés café ou alors ajuster la pression manuelle

e Alafin de la mouture, placez le portefilire %LscoEfe. . .
(20) sur un plan comme indiqué sur la - Extraction excessive

figure C. le voyant se trouve au-dessus du segment

* Répartissez uniformément le café moulu ef « Espresso . le café est surextrait
pressezle & l'aide du tamper (23) fourni. Causes pos}mb.les L , -
Pour un dosage correct du café dans le filire La mouture efait frop h'ne ou bien la quaniité
of un pressage correct, le bord supérieur de mouturevgto.ntrop importante ou alors le
(23a) du tamper doit éfre aligné avec le pressage n efaif pas correct.

bord supérieur (20a) du portefilire. 59|U”0” : o
Régler la mouture du café & une mouture

plus grossiére ou bien utiliser une plus petite

et ajoutez de |'eau si nécessaire, en veillant
a ne pas dépasser le niveau « Max »
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quantité de café ou alors ajuster la pression
manuelle du café.

Pour éviter les éclaboussures,
il ne faut pas retirer le porte-
filire pendant la distribution, mais
attendre quelques secondes aprés
qu'elle soit terminée.

DANGER DE BRULURES |

* lorsque vous avez terminé |'infusion, retirez
et netioyez le porte-iltre en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre.

Attention | Si vous souhaitez refirer
le plateau d'égouttement aprés
la distribution, attendez environ
30 secondes avant de le faire.

J Aprés environ 10 minutes de
=_ | nontilisation, la machine passe
en mode économie d'énergie. le
temps de veille peut étre modifié
en suivant les instructions du
§ Réglage de I'arrét automatique.

4.5 Distribution de vapeur et
préparation de la mousse
de lait (Fig. A et E)

* Deux infensités de vapeur (38 et 39)
peuvent étre sélectionnées.

e \érifier que le plateau d'égouttement (24)
soif correctement positionné.

* Versez la quantité souhaitée de lait froid
dans le pot & lait jusqu'au bec verseur.

* Placez l'extrémité de la buse & vapeur
(22) au niveau de |'orifice prévu a cef effet
(41), et tournez le levier sur l'icone « >
pendant quelques secondes pour évacuer
l'eau résiduelle, puis remettezle en position
verficale.

* A l'aide de la profection en caoutchouc
(22b), déplacez la buse & vapeur (22)
vers |'extérieur, immergezla dans le pot &
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lait (28) et inclinezla légérement comme
indiqué sur la figure E.

Tournez le levier (15] vers la gauche pour
obtenir l'infensité de vapeLr souhaitée.

le niveau d'infensité « 2B » est recommandé
pour chauffer le lait ou faire mousser le
lait pour les boissons nécessitant peu de
mousse, comme les cafés au lait.

Le niveau d'infensité « &, » est suggéré pour
faire mousser le lait et créer de la mousse
pour des boissons telles que le Cappuccino,
le Latte macchiato.

Une fois que la température du lait souhaitée
a été afteinte, ramener le levier (15) en
position verticale pour arréter la distribution
de vapeur.

Verser la mousse de lait dans les tasses avec
le café espresso préalablement préparé.

/ le résultat de la mousse de lait peut
= | étre influencé par le type de lait

uilisé et la dextérité de I'utilisateur.
Pour avoir un bon cappuccino,
nous conseillons d'utiliser du lait
partiellement écrémé ou entier a la
température du réfrigérateur [environ

5 %)

/ ® Pour faire plusieurs cappuccinos,
£ il faut d'abord préparer tous les

cafés, puis faire mousser le lait
pour tous les cappuccinos.

* Aprés avoir chauffé le lait, il faut
faire sortir de la vapeur pendant
quelques secondes.

* Netfoyer la buse vapeur (22) &
chaque utilisation afin d'éviter
les résidus de lait ou qu'elle ne
se bouche. Pour un neffoyage
complet de la buse & vapeur,
voir le paragraphe « Nettoyage
et enfrefien ».



Utilisation

Attention | Si vous souhaitez retirer
le plateau d'égouttement aprés
la distribution, aftendez environ
30 secondes avant de le faire.

4.6 Distribution d'eau chaude

® Placer un récipient sous la buse vapeur (22).

e Tournez le levier (15) vers la droite au
niveau de l'icéne « () » pour faire sortir
I'eau chaude.

e Aréter la distribution en repositionnant le
levier (15) verticalement.

4.7 Personnalisation de la

quantité

Pour chaque fonction, vous pouvez personnaliser

la quantité de café moulu et distribué.

Appuyez sur le bouton 11, 12, 13 ou 14 pendant

3 secondes selon la fonction que vous souhaitez

personnaliser. La fouche sélectionnée clignofe ; la

fonction sonnerie est lancée, la machine émet un
double signal sonore pour annoncer la modification
du programme prédéfini.

* lorsque lo quantité souhaitée est atteinte,
appuyez & nouveau sur la touche. Le bouton
clignote 3 fois et un signal sonore indique
que la quantité a été enregistrée.

/ Pour réinitialiser les paramétres

= | d'usine, appuyez simultanément
sur les boutons (12] et (13) pendant
10 secondes. Toutes les touches
clignotent en méme temps et
la machine émet un seul bip,
signalant que les réglages d'usine
ont été restaurés.

3

5 Parameétres de la

machine
Via le menu de programmation, il est possible
de régler :
Temps d'arrét automatique [mode veille)
Durefé de ['equ
Température du café
Profils de pré-infusion
Pour accéder au menu de programmation,
appuyez simultanément sur les boutons (11)
et (14) pendant 5 secondes. Tous les boutons
clignotent simullanément.
e Pour régler le temps d'arrét automatique,
appuyez sur la touche (11).
e Pour régler le niveau de dureté de l'eau,
appuyez sur la touche (12).
e Pour régler la température de distribution,
appuyez sur la touche (13).
® Pour régler le temps de pré-infusion souhaité,
appuyez sur la touche (14).

Temps d’arrét automatique

Aprés environ 10 minutes de non-utilisation, la

machine passe en mode Eco.

Pour modifier ce paramétre, procédez comme

suit

e Accédez au menu de programmation
comme indiqué cidessus.

e Appuyez sur le bouton [11), le bouton
clignote 3 fois pour indiquer une sélection
réussie.

* leréglage actuel estindiqué par les touches
comme indiqué dans le tableau suivant :

Temps d'arrét
Touche automatique
programmeé
11 Mode Eco (10 minutes)
11,12 30 minutes
11,12,13 40 minutes
11,12,13,14 | 60 minutes
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* Appuyez sur le bouton correspondant au
réglage souhaité pour modifier |'heure,
comme indiqué dans le tableau suivant.

11 Mode Eco (10 minutes)
12 30 minutes
13 40 minutes
14 60 minutes

* le bouton sélectionné clignote 3 fois ef un
son est émis (si les bips sont activés) pour
indiquer que le réglage a été enregistré.

Dureté de l'eau

la machine est préconfigurée & I'usine sur

le « Niveau d'eau dure » Il est possible de

programmer la machine selon la réelle durefé
de l'eau utilisée, ce qui rend ainsi moins
fréquente 'opération de défartrage.

Pour connaitre la dureté de I'eau, utiliser la

bandelette pour le test spécifique, 17) fournie

en suivant les consignes ciaprés :

o Retirer la bandelette de test [17) fournie de
son emballage.

* Plonger complétement la bandelette dans un
verre d'eau pendant environ une seconde.

* Extraire la bandelette de I'eau et la secouer
légérement. Aprés environ une minute lire
les résultats.

* Si la bandelette indique 5 encoches de
couleur bleve, sélectionner le paramétre
eau douce.

* Sila bandelefte indique 1 ou 2 encoches
de couleur rose, sélectionner le parameétre
eau moyennement dure.

* Si la bandelefte indique 3 ou 4 encoches
de couleur rose, sélectionner le parameétre
eau dure.
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* Si la bandelette indique 5 encoches de
couleur rose, sélectionner le parameétre eau
frés dure.

Pour modifier ce paramétre, procédez comme

suit

® Accédez au menu de programmation
comme indiqué ci-dessus.

* Appuyez sur le bouton (12), le bouton
clignofe 3 fois pour indiquer une sélection
réussie.

* |eréglage actuel estindiqué par les fouches

comme indiqué dans le tableau suivant :

11 Eau douce

11,12 Eau moyennement dure
11,12,13 Eau dure
11,12,13,14 | Eou frés dure

* Appuyez sur le bouton correspondant au
réglage souhaité pour modifier la dureté,
comme indiqué dans le tableau suivant.

11 Eau douce

12 Eau moyennement dure
13 Eau dure

14 Eau frés dure

* |e bouton sélectionné clignote 3 fois ef un
son est émis [si les bips sont activés| pour
indiquer que le réglage a éfé enregistré.

Température du café

Lo machine est programmée pour distribuer le
café au niveau de température Optimal, qui
définit lo température dans la tasse.
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Pour modifier ce paramétre, procédez comme suit :

* Accédez au menu de programmation
comme indiqué ci-dessus.

* Appuyez sur le bouton (13), le bouton
clignote 3 fois pour indiquer une sélection
réussie.

* leréglage actuel estindiqué par les fouches
comme indiqué dans le tableau suivant :

11 Basse
11,12 Moyenne
11,12,13 Optimale
11,12,13,14 | Elevée

* Appuyez sur le bouton correspondant
au réglage souhaité pour modifier la
température, comme indiqué dans le
fableau suivant.

11 Basse
12 Movyenne
13 Optimale
14 Flevée

® |e bouton sélectionné clignofe 3 fois ef un
son est émis [si les bips sont activés| pour
indiquer que le réglage a été enregistré.

Profils de pré-infusion

la machine est préréglée avec un mode de

pré-infusion Standard.

Pour modifier ce paramétre, procédez comme suit :

e Accédez au menu de programmation
comme indiqué ci-dessus.

* Appuyez sur le bouton (14), le bouton
clignote 3 fois pour indiquer une sélection
réussie.

* |eréglage actuel estindiqué par les fouches
comme indiqué dans le tableau suivant :

11 Pré-infusion court
11,12 Pré-infusion standard
11,12,13 Pré-infusion longue
11,12,13,14 | Pré-infusion progressive

* Appuyer sur la touche correspondante &
la programmation désirée pour modifier le
profil de pré-infusion, comme indiqué sur le
fableau.

11 Pré-infusion court

12 Pré-infusion standard
13 Pré-infusion longue

14 Pré-infusion progressive

* |e bouton sélectionné clignofe 3 fois ef un
son est émis (si les bips sont activés| pour
indiquer que le réglage a été enregistré.
/ En cas d'utilisation de fillres pressurisés
= | [31a-31b]la programmation du pro-
fil ‘Préinfusion courte” est conseillée

Signaux sonores

les signaux sonores de la machine sont
désactivés par défaut. lls peuvent éfre activés
en appuyant simultanément sur les boutons
(11) et (13) pendant 5 secondes.

Restaurer les paramétres d'usine
Pour resfaurer les paramétres d'usine, appuyer
simultanément pendant 10 secondes sur les
touches (12) et (13).
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6 Nettoyage et entretien

6.1 Avertissements

Danger d'électrocution.

& * Débrancher la fiche de la prise
murale avant de nettoyer la
machine & café.

* Ne pas immerger le corps de la
machine & café dans de I'eau
ou d'autres liquides.

* laisser la machine & café
refroidir avant de la neftoyer.

Risque d'endommagement des
surfaces.

* N'utilisez pas de jets de vapeur
pour netioyer la machine & café.

e N'utilisez pas de produits de
neffoyage confenant du chlore,
de 'ammoniac ou du Javel sur
les pieces & surface métallique
(par exemple, anodisées,
nickelées ou chromées).

e N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs ou corrosifs (par
exemple, produits en poudre,
détachants et éponges
métalliques).

e N'utilisez pas de matériaux
rugueux, abrasifs ou de grattoirs
méfalliques franchants.

Pour faciliter le nettoyage, vous
pouvez scanner le code QR situé
a l'intérieur du volet de service,
qui renvoie & une section web
spéciale consacrée & l'installation
et au nettoyage (fig. J).

IN
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6.2 Nettoyage du corps de la
machine

Pour une bonne conservation des surfaces

externes, neffoyer régulierement aprés chaque

utilisation, aprés les avoir laissées refroidir.

Nettoyer soigneusement avec un chiffon doux

et sec.

/ Ne pas utiliser de produits de

=_ | neffoyage contenant du chlore, de
'ammoniaque, de la Javel ou de
'alcool.

Ne pas employer de nettoyants
abrasifs ou corrosifs (par exemple,
produits en poudre, détachants ef
éponges métalliques).

7

6.3 Nettoyage général (Fig. A)
Pour garantir le bon fonctionnement de la
machine, en plus d'une excellente qualité
des boissons, nous conseillons d'effectuer
quelques simples opérations de netffoyage
comme : le nettoyage du portedilire (20) et
du filire & l'intérieur, le plateau d'égoutiement
(24) et du plateau de récupération du café
en poudre (25).
Un neftoyage régulier des composants
spécifiques de la machine est également
recommandg,
comme le réservoir d'eau (7] et le réservoir
a grains (3).
J la grille portetasses (26) ef le pot
= | & lait (28] peuvent éfre lavés au
lave-vaisselle.

Nettoyage du porte-filtre (20) et des

filtres (30a, 30b, 31a, 31b)

* Refirez le filtre du portedilire (20) et rincezle
& l'eau courante.

® Séchez soigneusement toutes les pigces ef
réassemblezles.
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Nettoyage de I'égouttoir (24) et du
bac d'égouttage (25)

le plateau d'égouttement [24) est équipé d'un
flotteur rouge (27) qui dépasse de la grille
portetasse dés que le niveau maximum de
liquide est dépassé.

Refirez le plateau & tasse (26), le plateau
d'égoutiage (24) et le plateau & poussiere
(25).

Videz et rincez & 'eau courante, en utilisant
si nécessaire un détergent neutre pour lave-
vaisselle.

Sécher les composants et les remonter sur
la machine.

Nettoyage du récipient a grains (3)
et du broyeur (18) (Fig.A et F)

* Mettez la machine en marche.
Assurezvous que le réservoir & grains (3)
est vide, puis appuyez sur le bouton (12)
pour &liminer les résidus de café du moulin.
Fteignez la machine et retirez la fiche de
la prise.

Refirez le réservoir & grains (3) en le tournant
vers la gauche jusqu'a ce que les références
« ¥ » « A~ » correspondent avec
l'indicateur (5) puis soulever ce dernier.
Refirer les éventuels grains de café présents
dans la meule & 'aide de la brosse (33)
fournie en dofation.

Soulevez le manche (42) de la meule
supérieure (18al et fournez-le vers la droite
pour |'enlever.

Nettoyez la meule supérieure (18al et la
meule inférieure [18b) a 'aide de brosse
[33) fournie, si nécessaire.

Remontez la meule supérieure [ 18al en faisant
correspondre les deux encoches « ~ » «
~ » ef la tourner vers la gauche pour la fixer
« N org Ay

Nettoyez le réservoir & grains (3) avec un
chiffon humide et le remetire en place en
faisant correspondre les références « > »

« ~ » avec 'indicateur (5) puis le tourner

vers la droite pour |'enclencher.

/ Grace au systeme Twist & Lock, il

= | esf possible de refirer le réservoir
& grains (3) méme s'il contient des
grains ef de neffoyer uniquement
les meules (18).

Nettoyage du réservoir a eau (7)

o Retirez le couvercle du réservoir (6] et refirez
le réservoir de la machine & |'aide de son
manche.

* Nettoyez le réservoir sous l'eau courante,
séchezle extérieurement puis remontezle.

Nettoyage de la buse a vapeur (22)

(Fig. H)

Nettoyer la buse vapeur (22) immédiatement

aprés utilisation.

® Placez l'extrémité de la buse & vapeur sur le
p|0teou porfe-asses, au niveau de |'orifice
prévu & cet effet ef tournez le levier (15),
sur l'icone « >/ « &, », pendant quelques
secondes pour évacuer e lait résiduel, puis
remeffezle en position verticale.

* Nettoyer la buse vapeur (22) avec un
chiffon humide.

Attendez que la buse refroidisse
avant de la nettoyer.
DANGER DE BRULURES !
e \érifiez que la sorfie de la vapeur n'est
pas obstruée. En cas de dépdts, nettoyez

la sortie de vapeur avec l'aiguille (34a)
P 9
prévue 4 cet effet.
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Nettoyage du groupe distributeur

(20) (Fig. G)

* Insérez le filire & café double non pressurisé
(31b) dans le portefilire (20).

* Insérez le disque de nettoyage (32] foumi

et une capsule de détergent dans le filire

(31b).

/ Utilisez des capsules de netfoyage

= | disponibles dans le commerce pour

les machines & café domestiques.

 Accrocher le portefilire (20) dans le
groupe distributeur (21] ef vider le plateau
d'égouttement (24).

® Remplissez le réservoir (/) d'eau fraiche
jusqu'au niveau maximum.

* Appuyez sur les boutons (11) ef (14)
et maintenez-les enfoncés pendant
5 secondes.

e Appuyer sur le bouton (14] pendant 5
secondes. Lorsque le bouton (14] clignote
en orange, appuyer & nouveau pour lancer
le cycle du groupe distributeur.

* la machine émet des impulsions pour
nettoyer le groupe distributeur (21).
l'opération dure environ 10 minutes au
fotal. Le bouton (14 clignote pour indiquer
que la procédure est en cours.

* Ala fin de la procédure, fous les boutons
s'allument en mode fixe et la machine émet
un double son, si les signaux acoustiques
sont activés.

* Refirez le portedilire (20) et vérifiez que le
détergent s'est complétement dissous. Si fel
n'est pas le cas, répétez |'opération.

* lorsque vous avez terminé, refirez le porte-
filire (20) et le disque de netftoyage (32)
qu'il contient.

e Avant de disfribuer une boisson & base de
café, accrochez & nouveau le portefilire
(20), y compris le filire (31b), sur l'unité
d'infusion (21) et appuyez sur le bouton
(14) pour rincer le circuit.
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6.4 Détartrage (Fig. B-l)
/ Avant d'effectuer le cycle de

= | détarirage, refirez les filires de
I'adoucisseur d'eau qui se trouvent
dans le réservoir (7).

Il estimportant de rester & proximité
de la machine pendant foute la
durée du cycle de détartrage car
des interventions de |'utilisateur
pourraient s'avérer nécessaires
comme, par exemple, le besoin
de remplir & nouveau le réservoir.
la durée globale du cycle de
détartrage et de rincage est
d'environ 40 minutes.

7

La machine & café signale lorsqu'un cycle de
défartrage s'impose en fonction de la durefé
de l'eau configurée (pour le réglage de la
durefé de l'eau, consulter le § « Réglage de
la dureté de I'eau »). Si le bouton (14 s'allume
en mode fixe orange, cela signifie qu'un cycle
de détarfrage s'impose pour ne pas altérer
le godt du café ef endommager la machine.

Cependant, le café, la vapeur et I'eau chaude

peuvent foujours étre disfribués.

Pour effectuer un cycle de détartrage, procéder

comme suit

e Exiraire le portedilire [20) de son logement

* Mettre un récipient d'une capacité d'au
moins 600 ml sous le groupe distributeur
(21), et un autre d'une capacité d'au moins
600 ml sous la buse & vapeur (22).

® Remplir le réservoir (7) jusqu'au niveau
de 1 | indiqué au dos du bidon et ajouter
du détartrant en respectant les doses
recommandées par le fabricant pour 1 litre
d'eau.

* Appuyez simulianément sur les boutons (11)
et [14] pendant 5 secondes pour accéder
au menu de programmation.

e Toumnez le levier (15) vers la gauche pour
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T \
obtenir I'infensité de vapeur « &, ».

les boutons (11, [12) et (13) s'éteignent ef
le bouton (14) clignote en orange.
Appuyez sur (14) pour lancer le cycle de
détartrage.

/ Durant le cycle de défartrage, la
=_ | machine fera quelques pauses

— pour permetire au détartrant d'agir
efficacement. Patientez jusqu'a la
fin du cycle.

le cycle de défartrage se termine lorsque
le bouton (14) devient blanc.

Retirez le réservoir (/) et rincez-le
soigneusement & I'eau courante pour
éliminer foute frace de détartrant.
Remettez le réservoir en place, remplissezle
jusqu'au niveau MAX avec de |'eau claire ef
appuyez sur le bouton (14) pour lancer le
cycle de rincage. e bouton (14] clignofe.
le cycle de rincage est terminé quand la
touche (14) passe en mode fixe blanc.
Remettez le levier (15) en position verticale.
la machine est maintenant préte & étre
utilisée & nouveau.

Risque de blessures personnelles.
A ® le défartrant contient des acides
pouvant iriter la peau et les

YEUx.

* Suivez attentivement les
instructions du fabricant et
les avertissements de sécurité
figurant sur I'emballage en cas
de contact avec la peau ou les
YEUx.

e Utilisez les produits détartrants
recommandés par Smeg
pour éviter d'endommager la
machine & café.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

L'opporei\ ne fonctionne

pas.

La fiche n'est pas branchée.

Branchez la fiche.

Panne possible.

Débranchez la machine & café
et contactez un centre d'assistan-
ce agrée.

le café ne sort pas des

becs.

Pas d'eau dans le réservoir
(7). Les boutons (13 -14)

clignotent.

Remplir le réservoir (7).

Les orifices du filre (11-12-13-

14) sont bouchés.

Netioyez le filtre (11-12-13-14)
& l'aide d'une brosse ou de
Iaiguille fournie.

le réservoir (/) n'est pas
inséré correctement ou est
vide.

Introduire correctement le
réservoir /) et s'assurer qu'll
contienne de I'equ.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de défartrage.

le manométre indique une
surpression.

Refaire du café en insérant
moins de poudre ou une poudre
plus fine.

la mouture du café est frop
fine.

Regler la mouture & un niveau
plus grossier.

Tassement excessif.

Moins tasser le café.

Il'y a trop de café.

Diminuer la quantité de café.

le groupe disfributeur (21) est
bouché ou sale.

Procédez & un cycle de net
foyage du groupe distributeur en
suivant les instructions du § 6.3
Nettoyage général sous « Net-
toyage du groupe distributeur ».

le café commence déja &
sortir pendant le processus

de pré-infusion.

Il n'y a pas assez de café o
'intérieur du portedilire (20)
ou le café est frop fin.

Ajustez la quantité ef la mouture.

le café n'est pas suffisamment
fassé.

Tassez davantage le café.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

le café coule par le porte-
filtre (20) et non par les
becs.

le portedilire (20) n'est pas
accroché correctement ou est
sale.

Accrocher le portedfilire (20) en

poussant (usqu'd la butée.
Nettoyer le portefilire (20).

le joint du groupe disfributeur
est usé.

e faire remplacer dans un
centre d'assistance agréé.

Les trous du bec sont bouchés.

Nettoyer les trous des becs.

le portedilire (20) ne
s'enclenche pas sur la
machine & café.

Le filtre a éfé trop rempli.

Vérifiez la quantité de café
dosée.

la machine & café ne
fonctionne pas ef fous les
voyants clignotent.

Défaillance éventuelle.

Débrancher la machine &
café et confacter un centre
d'assistance agréé.

le café est clair et
s'échappe rapidement des
becs.

le café moulu n'est pas
suffisamment tassé.

Tasser davantage le café.

la quantité de café moulu
n'est pas suffisante.

Augmenter la quantité.

La mouture du café est
grossiere.

Régler & un niveau plus fin de
mouture.

le café est foncé et
s'échappe lentement des
becs.

le café moulu a été frop tassé.

Tasser moins le café.

la quantité de café moulu est
frop importante.

Réduire la quantité.

Le groupe distributeur (20) ou
le filtre (30a-30b-310-31b)

est obstrué.

Nettoyer le groupe distributeur
(20) et le filtre (30a- 30b-31a-

31b).
Lo mouture du café esttrop  Régler & un niveau plus grossier
fine. de mouture.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de détartrage.

les touches (11) et
(12] clignotent pendant
quelques secondes.

Le réservoir a grains n'est pas
& sa place (3).

Refermer correctement le
réservoir (3).

Surchauffe du moulin & café.

Attendez que la machine refroi-
disse.

FR-19



Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

les touches (13) et (14)
clignotent simultanément.

Absence d'eau ou de
réservoir (/).

S'assurer que le réservoir (/) est
bien monté et qu'il contienne de
I'equ.

le levier de vapeur (15] est
réglé sur eau chaude ou sur
vapeur.

Mettez le levier [15) en position
verticale.

le café n'est pas chaud.

Inactivité de la machine

pendant une durée prolongée.

Augmenter la fempérature

du café & partir du menu de
programmation en suivant les
insfructions du § « Réglage de
lo température du caté ».

En utilisant la tasse dans laquelle
le café sera préparé, faire
couler de I'eau chaude pour
réchauffer la tasse.

La température réglée
correspond & la température
basse.

Passez au menu de programmar-
fion et modifiez le réglage de
la température de  disfribution
comme décrit dans le § 5. Ré
glages de la machine : « Tempé-
rature du café ».

Les fasses n‘ont pas été
préchauffées.

Réchauffer les tasses en

les rincant & I'eau chaude
Remarque : on peut utiliser la
onction eau chaude.

Résultat de la mousse de
lait non optimal.

la lance vapeur est sale.

Bien neftoyer la lance vapeur en
enlevant la buse en acier et en
suivant les consignes indiquées
sur le livret. Remarque : la

ualité de la mousse dépend
3u type de lait uilis¢, de sa
fempérature ef de la technique
utilisée et de la dextérité de
I'ufilisateur.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

2!

Solution

la machine ne distribue
pas de vapeur.

les touches (13) et {14)
clignofent en séquence. la
machine n'a pas atteint la
température de distribution de
la vapeur.

Attendez que la température soit
afteinte.

Présence de calcaire.

Effectuer le cycle de défartrage.

Pas d'eau dans le réservoir

(7).

Remplir le réservoir (7).

le levier (15) n'est pas
correctement positionné sur les

icones vapeur « B, &, ».

Tournez le levier (15) sur l'icone
correspondant & 'intensité de
vapeur souhaitée.

Panne possible.

Contactez le centre de service
agréeé.

la machine présente une
fuite d'eau @ la base.

le plateau d'égouttement est
mal inséré.

Vérifiez et insérezle
correctement.

le plafeau d'égoutiement est
plein.

Vider le plateau d'égouttement.

Le réservoir d'eau est mal
inséré.

Insérez correctement le réservoir
dans son logement.

le moulin & café ne fonc-
fionne pas.

Le réservoir a grains n'est pas
a sa place (3).

Introduire le réservoir & grains &
sa place (3).

l'appareil fonctionne mais
le café moulu ne sort pas.

Pas de café en grains.

Insérez le café en grains dans le
récipient (3).

Moulin (18] blogué.

Oter le moulin (18] de la ma-
chine lorsque celleci est éteinte
et vérifiez que rien ne bloque la
rotation.

Conduit ou moulin (18] obs-
frués.

Nettoyez le conduit ou les meules
(18] lorsque la machine est arré-
tée avec la brosse (33) fournie.

Niveau de mouture frop fin.

Reglez un niveau de mouture
plus important en tournant le ré-
servoir (3] vers la gauche.
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Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

le réglage du niveau de
mouture est incorrect ou dif-
ficile & atteindre.

' manque la partie supérieure
de la meule (18).

Insérez et fixez la meule supé-
rieure (18).

Meules (18] usées.

Remplacez les meules (18) en
apportant 'appareil & un centre
de service agréé.

le débit de café en poudre
n'est pas régulier pendant
la mouture.

Le conduit du moulin est sale.

Nettoyez la zone d'alimento-
fion en café par le bas avec la

brosse (33).

Panne possible dans le sys-
féme antistatique.

Contactez le centre de service
agréé.

Difficulté & remetire le
réservoir & grains a sa
place.

Présence de grains sur
I'anneau de la meule.

Neﬂo;/ez le réservoir & grains
avec la brosse fournie.

la meule inferne n'est pas cor-
rectement insérée.

Insérez correctement la meule.

le café s'écoule par un
seul des deux becs.

le café est mal pressé.

Presser horizontalement.

le portefilire (20) est sale.

Nettoyez le portefilire (20) e
les filires qu'il contient.

les becs sont bouchés.

les buses n'ont pas été
neftoyées aprés la distribution.

Nettoyez soigneusement les
buses.

la machine ne fonctionne
pas méme aprés  avoir
effectué un cycle de dé
farfrage.

le cycle complet n'a pas été
achevé.

Assurezvous d'avoir effectué le
cycle de défartrage et de rin-
cage comme indiqué dans le

§ 0.4 Défartrage.

Pendant le cycle de dé
farfrage, l'eau n'a pas éfé
ajoutée jusqu'au niveau de 1 |
indiqué a l'arriére du réservoir.

Ajoutez de l'eau dans le réser
voir (/) pour ferminer le cycle.

4
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Si le probléme n'a pas été résolu ou pour d'autres types de défauts, contacter le
service d'assistance de vofre zone.



